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IHR OFEN

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrer Wahl dieses Kombi-Mikrowellenherd-
Ofen von Pelgrim. Der Ofen zeichnet sich durch eine einfache
Bedienung und durch ein hohes MaB an Benutzerfreundlichkeit aus,
denn diese beiden Aspekte standen bei der Entwicklung des Geréts
im Mittelpunkt. Damit Sie immer die richtige Garmethode wahlen
kénnen, verfligt lhr Ofen Uber eine groBe Auswahl an verschiedenen
Einstellungen.

In dieser Anleitung erfahren Sie mehr dariiber, wie Sie Ihren Ofen am
besten verwenden kénnen. Neben den Informationen fir die Bedienung
sind hier auch Hintergrundinformationen fiir Sie zusammengefasst, die
Ihnen wéhrend der Verwendung des Geréts von Nutzen sein kénnen.

Machen Sie sich bitte zuerst mit den speziellen
Sicherheitshinweisen vertraut, bevor Sie das
Gerat verwenden!

Lesen Sie bitte diese Anleitung, bevor Sie das Gerat verwenden
und heben Sie diese Anleitung zum Nachlesen gut auf.

Die Anleitung fur die Installation wird separat mitgeliefert.

Registrieren Sie lhr Gerat, damit Sie die Garantie/Gewahrleistung
in Anspruch nehmen kénnen

JAAR
PELGRIM
GARANTIE
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JAAR
PELGRIM
GARANTIE

Wir sind von der Qualitat unserer Produkte Uberzeugt. Aus diesem
Grund gewahren wir eine Garantie von nicht weniger als acht Jahren*.
Um diese Garantie in Anspruch nehmen zu kénnen, missen Sie
lediglich Ihr Gerat auf der Internetseite pelgrim.nl (bei einem Kauf in den
Niederlanden) oder pelgrim.be (bei einem Kauf in Belgien) registrieren.

*Die vollstandigen Garantiebedingungen finden Sie auf der Internetseite

www.pelgrim.nl oder www.pelgrim.be.



Bedienleiste

03 04 05
1. Ein/Aus
2. Kindersicherung
3. ,Zurlck“-Taste
- Kurz beriihren: Sie gelangen zurlick zu den vorherigen
Einstellungen
- Lang berthren: Sie gelangen zuriick zu den Starteinstellungen
4. Touchpad/Display
5. Start/Stopp
- Berthren: START
- Berthren wahrend der Verwendung: STOPP
Anmerkung:

Bertihren Sie die Tasten mit einem groBen Teil lhrer Fingerkuppe,
um das beste Ergebnis zu erzielen. Jedes Mal wenn Sie wahrend der
Verwendung eine Taste driicken, héren Sie einen kurzen Ton.

Scrollen Sie mit einem Finger liber das Touchpad (Touchscreen), um

durch die Einstellungen zu navigieren. Tippen Sie auf das Touchpad,
um eine Auswahl zu bestatigen.
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IHR OFEN

Beschreibung
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Bedienleiste
Einschubebenen
. Ofentir
. Turgriff

Ftiihrungsschienen/Teleskopflihrungsschienen
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Der Ofen verfugt je nach Modell Uber vier oder funf
Fihrungsschienen (Ebene 1 bis 4/5). Ebene 1 wird hauptséachlich
in Kombination mit Unterhitze verwendet. Die zwei oberen Ebenen
werden hauptséachlich fur die Grillfunktion verwendet.
Schieben Sie das Ofengestell, das Backblech oder die Dampfschale
in die Licke zwischen den Schiebern der Fiihrungsschienen.
Einige Einschubleisten kénnen je nach Modell iber vollstédndig
ausziehbare Teleskopflihrungsschienen verfiigen.
> Ziehen Sie die Teleskopfiihrungsschienen vollstandig aus
dem Ofenraum heraus und stellen Sie das Ofengestell / das
Backblech / die Dampfschale darauf. Schieben Sie dann
das Ofengestell / das Backblech / die Dampfschale auf der
Flhrungsschiene zuriick in den Ofenraum.
> SchlieBen Sie erst dann die Ofentirr, wenn die Teleskopflihrungen
vollstéandig zurtick in den Ofenraum geschoben worden sind.



IHR OFEN

Zubehdr

Im Lieferumfang lhres Geréts sind je nach Modell verschiedene
Zubehdrteile enthalten. Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalzubehérteile; sie wurden speziell fir Ihr Gerat entwickelt.
Stellen Sie sicher, dass das gesamte verwendete Zubehdr den
Temperatureinstellungen der gewéahlten Ofenfunktion standhéalt.

Hinweis: Nicht alle Zubehorteile sind fir jedes Gerat geeignet/
verfligbar (kann auch von Land zu Land variieren). Geben Sie beim
Kauf immer die genaue Identifikationsnummer lhres Geréts an.
Weitere Informationen zu optimalen Zubehorteilen finden Sie in den
Verkaufsbroschiren und online.

Zubehorteile, die im Lieferumfang lhres Geréats vorhanden sein kénnen (modellabhéngig).

Emailliertes Backblech; fir Backwaren und Kuchen verwendet.

¢ Verwenden Sie das emaillierte Backblech nicht fiir die
Mikrowellenfunktionen!

e Fur Pyrolysereinigung geeignet.

Ofengestell; hauptséchlich zum Grillen verwendet. Eine Dampfschale

oder ein Topf mit Speisen kann auf das Ofengestell gesetzt werden.

¢ Das Ofengestell verfiigt tiber einen Sicherungsstift. Heben Sie das
Gestell vorne leicht an, um es aus dem Ofen heraus gleiten zu lassen.

e Verwenden Sie das Ofengestell nicht fir die
Mikrowellenfunktionen!

Tiefes emailliertes Backblech; zum Braten von Fleisch und
zum Backen flissigkeitshaltiger Backwaren verwendet. Kann
auch als Fettauffangschale verwendet werden. Setzen Sie

das tiefe Backblech wéhrend des Grillens zur Verwendung als
Fettauffangschale auf die erste Ebene.
¢ Verwenden Sie das tiefe emaillierte Backblech nicht fiir
die Mikrowellenfunktionen!
e Fur Pyrolysereinigung geeignet.

Backblech aus Glas; fiir Mikrowelle und Ofen geeignet.
Q e NICHT fiir Pyrolysereinigung geeignet.

Tiirschalter
e Die Turschalter unterbrechen den Ofenbetrieb, wenn die Ofentlr
wahrend der Verwendung gedffnet wird. Der Backprozess wird nach
dem SchlieBen der Tur wieder fortgesetzt.
Lifter

e Das Gerét verfligt Uber einen Lufter, welcher das Gehause und die
Bedienleiste kihlt.
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Bedienung
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Ein-/Aus-Taste (01)
e Mit dieser Taste kann der Ofen ein- oder ausgeschaltet werden.

Zuriick-Taste (02)

e Wenn Sie kurz auf diese Taste drlicken, gelangen Sie zu den
vorherigen Einstellungen zurlick. Wenn Sie lang auf diese Taste
driicken, gelangen Sie zu den Haupteinstellungen zurtck.

Touchpad (03)

e Wischen Sie mit einem Finger nach links und rechts oder nach
oben und unten Uber das Touchpad, um durch die Einstellungen
zu scrollen. Tippen Sie auf das Touchpad, um eine Einstellung zu
wahlen.

Tippen Sie auf den Touchscreen, um aus dem Stand-by-Modus
(aktuelle Uhrzeit im Display) die Benutzereinstellungen (Ofenmodi) zu
aktivieren. Wenn der Ofen 10 Minuten nicht verwendet wird, schaltet er
sich automatisch aus.

Kindersicherung (04)

Halten Sie die ,Kindersicherungs“-Taste (04) mindestens 3 Sekunden

eingedriickt, um die Kindersicherung zu aktivieren.

Das Display zeigt: ,,Kindersicherung eingeschaltet”.

e Halten Sie die ,Kindersicherungs“-Taste (04) erneut fir mindestens
3 Sekunden eingedriickt, um die Kindersicherung auszuschalten.

e Wenn die Kindersicherung aktiviert wird, nachdem Sie einen der
»Timer“-Modi aktiviert haben (siehe: , Timer®), funktioniert der Ofen
normal, aber die Einstellungen kénnen nicht angepasst werden.

e Sie kénnen den Garprozess nur beenden, indem Sie die ,,Ein-/Aus*-
Taste driicken.



IHR OFEN

A Y ! 4 Die Kindersicherung bleibt aktiviert, auch nachdem Sie den Ofen
= 9 ™ ausgeschaltet haben. Der Ofen kann erst dann wieder verwendet
werden, wenn Sie die Kindersicherung deaktivieren.

»Start-/Stopp“-Taste (05)

e \erwenden Sie diese Taste, um ein gewahltes Programm zu starten
oder zu beenden. Gleichzeitig wird diese Taste verwendet, um
bestimmte Einstellungen zu bestétigen.

A Y ! 4 Anmerkung: Berilihren Sie die Tasten mit einem groBen Teil Ihrer

= 9 = Fingerkuppe, um eine gute Tastenreaktion zu erzielen. Sie horen bei
jedem Tastendruck ein kurzes akustisches Signal.
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ERSTE VERWENDUNG

Erste Verwendung
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e Reinigen Sie den Ofenraum und das Zubeh6r mit warmen
Wasser und einem Spulmittel. Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, Scheuerschwamme oder Ahnliches.

e Bei der ersten Verwendung des Ofens werden Sie einen fremden
Geruch bemerken — das ist normal. Stellen Sie daher sicher, dass
bei der ersten Verwendung fiir gute Bellftung gesorgt ist.

Wenn der Ofen (das erste Mal) an das Stromnetz angeschlossen wird,
missen Sie die ,,Uhrzeit“ und die ,,Sprache” einstellen.

Aktuelle Uhrzeit einstellen

Uhrzeit 00:05

Uhrzeit

1. Wischen Sie mit einem Finger nach oben oder unten lber das
Touchpad, um durch die Uhrzeit zu scrollen.

2. Tippen Sie auf das Touchpad, um die korrekte Uhrzeit zu wéhlen.

3. Driicken Sie auf die ,Start-/Stopp“-Taste (05), um zu bestétigen.
Die gewdhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

Der Ofen funktioniert auch ohne die korrekte Zeiteinstellung. Nur die
, Timer“-Modi funktionieren dann nicht. Der Ofen wechselt dann nach
ein paar Minuten in den Stand-by-Modus.

Uhrzeit dndern

e Die Uhrzeit kann im ,Einstellungen“-Modus angepasst werden
(siehe Kapitel ,,Allgemeine Einstellungen®). Die Uhrzeit kann nur
angepasst werden, wenn kein ,Timer“-Modus aktiv ist.



ERSTE VERWENDUNG

Sprache einstellen

Language 00:06

Stellen Sie die gewiinschte Sprache ein, mit der die Texte im Display
angezeigt werden sollen.
StandardmaBig ist hierfir ,Englisch” eingestellt.

1. Wischen Sie mit einem Finger nach links und rechts tber
das Touchpad, um durch die Einstellungen zu scrollen.
Tippen Sie auf ,Einstellungen®, um dieses auszuwahlen.

00:48

A\

2. Tippen Sie auf ,Sprache” (Language).

3. Wischen Sie mit einem Finger nach oben oder unten tber das
Touchpad, um durch die verschiedenen Sprachen zu scrollen.

4. Tippen Sie auf das Touchpad, um die gewlinschte Sprache zu
wahlen.
Die Buchstaben der gewéhlten Sprache werden gréBer angezeigt.

5. Indem Sie auf die ,Zuriick“-Taste (03) driicken, gelangen Sie zu den
Haupteinstellungen zuriick.

Pelgrim DE 11



VERWENDUNG

Den Ofen verwenden
Der Ofen verflgt tber vier verschiedene Ofenmodi, einem ,Extras“-

Modus und dem Modus ,Einstellungen®.
Wischen Sie mit einem Finger nach links und rechts tber das
Touchpad, um durch die verschiedene Modi zu scrollen.

00:48

Pro Auto . Meine ﬁezepte

Pro-Modus

e \erwenden Sie den Pro-Modus fir die Zubereitung eines beliebigen
Gerichts.

e Es konnen 10 verschiedene Ofenmodi und drei Mikrowellenmodi
ausgewahlt werden.

e FUr jeden Ofenmodus kann eine Einstellung fir die Temperatur und
fur die Garzeit vorgenommen werden (sowie die Leistung fiir den
Mikrowellenmodus).

e Gleichzeitig kdbnnen ,Extra“-Modi, wie das Einschalten der
Backofenbeleuchtung, Vorheizen, ,,Mehrphasenkochen” und der
»Timer“ ausgewahlt werden. Tippen Sie dazu auf die oberste Leiste
des Touchpads (neben der Zeitanzeige).

Auto-Modus

e Dieser Modus enthélt verschiedene vorabprogrammierte Rezepte,
die in 12 Kategorien unterteilt sind.

e Wenn Sie eine dieser Speisen auswahlen, werden automatisch
das Gewicht, die Temperatur und die Garzeit eingestellt. Diese
automatischen Einstellungen kdnnen angepasst werden (siehe
Kapitel Auto-Modus).

Meine Rezepte-Modus

e In dem ,Meine Rezepte“-Modus kénnen zuvor gespeicherte
Rezepte aufgerufen und verwendet werden.
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VERWENDUNG

00:48
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Mikrowellen-modus

L]

In diesem Modus kénnen 3 Programme fir den Mikrowellenherd
ausgewahlt werden:

> Mikrowellenherd

> Mikrowellenherd + Umluft

> Mikrowellenherd + Grill mit Umluft

Dieser Modus ist zum Garen, Braten und Auftauen von Speisen
geeignet.

Extras-Modus

L]

In diesem Modus kénnen 5 Programme ausgewahlt werden:
> Reinigung

> Aufwarmen

> Auftauen

> Schnelles Vorheizen

> Teller warmen

Einstellungen-Modus

Im ,Einstellungen“-Modus kdnnen die folgenden Ofeneinstellungen
angepasst werden:

> Sprache

> Uhrzeit

> Display

> Akustisches Signal

> Ubriges

Pelgrim DE 13



VERWENDUNG

Pro-Modus

LY
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Wabhlen Sie einen Ofenmodus, der zu der Speise passt, die

Sie zubereiten mochten. Konsultieren Sie dazu die Tabelle

,Ofeneinstellungen®.

1. Schalten Sie den Ofen mit der ,Ein-/Aus“-Taste (01) ein.

2. Stellen Sie die Speise in den Ofen.

3. Tippen Sie auf das Touchpad, um den Pro-Modus zu wéhlen.
Der Name des Modus wird oben im Display angezeigt.

00:48

4. Wischen Sie mit einem Finger nach oben und unten Uber das
Touchpad, um den gewiinschten Ofenmodus (System) zu wéhlen.
Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

Pro 00:49

System Temperatur

5. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewlinschte Temperatur zu wahlen.
Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

6. Tippen Sie auf das ,,Sanduhr”-Symbol auf dem Touchpad und
stellen Sie die Garzeit ein (Dauer).
Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

7. Wahlen Sie eventuell zusatzliche Einstellungen (siehe: ,Extra-
Einstellungen®).

8. Starten Sie den Ofen mit der ,Start-/Stopp“-Taste (05).

Die Ofentemperatur und die Garzeit werden im Display angezeigt.



VERWENDUNG

Extra-Einstellungen:
Tippen Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) des
Touchpads, um die gewlinschte Einstellung auszuwahlen.

Pro 00:37

O 2% b2 ©

System Temperatur

Die folgenden Einstellungen kénnen ausgewahlt werden:
Backofenbeleuchtung
Tippen Sie auf das ,,Lampe“-Symbol auf dem Touchpad,

um die Backofenbeleuchtung ein- oder auszuschalten. Die
Backofenbeleuchtung geht auch automatisch an, wenn Sie die
Ofentir 6ffnen oder ein Ofenprogramm einschalten. Nachdem der
Back-/Bratvorgang abgeschlossen ist, bleibt die Beleuchtung noch
ungefahr eine Minute an.

3 SSS e Vorheizen
Wahlen Sie ,Vorheizen® aus, wenn der Ofen schnell auf die

gewlinschte Temperatur geheizt werden soll. Das Display zeigt:
»,Das Vorheizen beginnt.“
Das Symbol erscheint im Display.

¢ Mehrphasenkochen; (sieche Kapitel ,Mehrphasenkochen®).

¢ Endzeit einstellen; nur auswahlen, wenn eine Garzeit gewanhlt
= wurde (siehe Kapitel ,,Der Timer®).

Y e Alarm
@ Der Alarm kann unabhangig von einem Ofenmodus verwendet werden.
> Die langst mdgliche Weckerzeit betragt 10 Stunden.
> Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein Signal.
Driicken Sie auf eine beliebige Taste, um das Signal
auszuschalten. Das Signal stoppt automatisch nach ungefahr
einer Minute.

Pelgrim DE 15



VERWENDUNG

Ofeneinstellungen
Fir die Auswahl der korrekten Funktion nehmen Sie bitte die
nachfolgende Tabelle zur Hand. Lesen Sie auch die Anweisungen auf
der Verpackung, bevor Sie mit dem Garen der Speise beginnen.

Funktion | Beschreibung

Ober- + Unterhitze
E ¢ Hierbei wird die Speise durch die Heizelemente
oben und unten im Garraum erhitzt. m

¢ Diese Funktion eignet sich fir normales Backen T ﬂ'g' (2}
und Braten. —

® Geback oder Fleisch kann nur auf einer Ebene
(in einer FUhrung) zubereitet werden.

® Setzen Sie das Backblech oder den Ofenrost in
die Einschubebene 2.

* Empfohlene Temperatur: 200 °C

¢ Es wird empfohlen, den Ofen vorzuheizen.

Oberhitze
E * Hierbei wird Speise durch das obere Heizelement
erhitzt.

¢ Diese Funktion eignet sich zum Braunen der
oberen Schicht einer Speise.

® Setzen Sie das Backblech oder den Ofenrost in
die Einschubebene 2.

* Empfohlene Temperatur: 150 °C

kurz vor Ende der Back-/Bratzeit ein.

¢ Diese Funktion eignet sich fiir Speisen, die eine
Bodenkruste oder Braunung bekommen sollen.

e Setzen Sie das Backblech oder den Ofenrost in
die Einschubebene 2.

e Schalten Sie diese Funktion genau vor dem Ende
der Back-/Bratzeit ein.

e Empfohlene Temperatur: 160 °C

Unterhitze
E ® Hierbei wird die Speise durch das untere
Heizelement erhitzt. Schalten Sie diese Einstellung m
==
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VERWENDUNG

Funktion

Beschreibung

Grill

e Hierbei wird die Speise durch das Grillelement
erhitzt.

¢ Diese Funktion eignet sich zum Gratinieren von
Sandwiches, Rosten von Brot und Braten von
Wirstchen.

e Setzen Sie den Ofenrost in die Einschubebene
4 oder 5 und das Backblech in die
Einschubebene 2.

¢ Die zulassige Hochsttemperatur betragt 240 °C.

¢ Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den
Garprozess. Bei hohen Temperaturen kann das
Fleisch schnell anbrennen.

¢ Heizen Sie 5 Minuten vor.

GroBer Grill

e Hier wird die Speise durch das Grillelement in
Kombination mit dem obersten Heizelement
erhitzt.

¢ Diese Funktion eignet sich fuir Speisen und
Auflaufe, die eine Braunung bekommen sollen.

e Setzen Sie den Ofenrost in die Einschubebene
4 oder 5 und das Backblech in die
Einschubebene 2.

¢ Die zulassige Hochsttemperatur betréagt 240 °C.

e Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den
Garprozess. Bei hohen Temperaturen kann das
Fleisch schnell anbrennen.

® Heizen Sie 5 Minuten vor.

YYvy

i~

GroBer Grill + Liifter

e Hier wird die Speise durch das Grillelement in
Kombination mit dem obersten Heizelement und
Verbreitung der Hitze durch den Lifter erhitzt.

¢ Diese Funktion eignet sich zum Grillen von Fisch,
Fleisch und Gemdse.

e Setzen Sie den Ofenrost in die Einschubebene
4 oder 5 und das Backblech in die
Einschubebene 2.

¢ Empfohlene Temperatur: 170 °C

¢ Kontrollieren Sie in regelméBigen Abstanden den
Garprozess. Bei hohen Temperaturen kann das
Fleisch schnell anbrennen.

e Heizen Sie 5 Minuten vor.

Pelgrim DE 17



VERWENDUNG

Funktion

Beschreibung

Umluft + Unterhitze

e Hierbei wird die Speise sowohl durch Umluft als
auch durch Unterhitze gegart.

¢ Diese Funktion eignet sich, wenn ein knuspriges
und braunes Ergebnis gewlinscht wird wie z. B.
beim Backen von Pizza, ,feuchtem® Gebéck,
Obsttorten sowie Blatter- und Murbeteig.

e Setzen Sie das Backblech oder den Ofenrost
in die Einschubebene 2.

* Empfohlene Temperatur: 200 °C

¢ Es wird empfohlen, den Ofen vorzuheizen.

Umluft

e Hierbei wird die Speise mithilfe von Umluft erhitzt,
die aus der Ruickseite des Ofens zugefiihrt wird.

¢ Diese Funktion verteilt die Hitze gleichmaBig und
ist daher ideal zum Backen.

e Setzen Sie das Backblech in die
Einschubebene 2.

* Empfohlene Temperatur: 180 °C.

¢ Es wird empfohlen, den Ofen vorzuheizen.

Spar-Umluft

¢ Hierbei wird die Speise mithilfe von Umluft erhitzt.
Diese Spar-Umluft-Funktion verbraucht weniger
Energie, aber liefert dasselbe Resultat wie der
Umluftmodus. Lediglich der Garprozess dauert
hier etwas langer.

¢ Diese Funktion eignet sich fiir das Garen von
Fleisch oder der Zubereitung von Gebéck.

® Setzen Sie das Backblech in die Einschubebene 2.

¢ Empfohlene Temperatur: 180 °C.

e Durch die Nutzung der Restwéarme weist dieser
Modus einen niedrigen Energieverbrauch auf
(gemaB Energieklasse EN 60350-1). Bei dieser
Funktion wird nicht die tatsdchliche Temperatur
im Ofen angezeigt.

DE 18 Pelgrim




VERWENDUNG

Funktion

Beschreibung

Unterhitze + Liifter

¢ Die Speise wird durch das untere Heizelement in
Kombination mit dem Lufter erhitzt.

e Die Hitze zirkuliert um die Speise.
Diese Einstellung eignet sich zum Backen von
Hefeteiggeback sowie zum Konservieren von Obst
und Gemdise.

e Setzen Sie das Backblech in die
Einschubebene 2.

* Empfohlene Temperatur: 180 °C.

Automatisches Braten

¢ Bei dieser Funktion arbeitet das oberste
Heizelement in Kombination mit dem Grillelement
sowie dem runden Heizelement an der Rickseite
des Ofenraums.

¢ Diese eignet sich flr das Braten aller Arten von
Fleisch.

e Setzen Sie das Backblech in die
Einschubebene 2.

e Empfohlene Temperatur: 180 °C.

Auto-Modus

Mit dem Auto-Modus kdnnen Sie backen und braten, indem Sie aus

einer Liste vorabprogrammierter Gerichte eine Speise auswahlen. Die
Speisen sind in Speisearten (Fleisch, Fisch etc.) unterteilt. Wahlen Sie
zuerst die Speiseart und dann aus der verflgbaren Liste das Gericht

selbst.

1. Schalten Sie den Ofen mit der ,Ein-/Aus“-Taste (01) ein.

2. Stellen Sie die Speise in den Ofen.

3. Tippen Sie auf das Touchpad, um den Auto-Modus zu wahlen.

e e (] R e
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VERWENDUNG

4. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
Speiseart zu wahlen und tippen Sie darauf, um sie auszuwahlen.

Auto 00:48

leis! isch und Muscheln emisegerichte

5. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewlinschte Speise zu wahlen und tippen Sie darauf, um sie
auszuwabhlen.

6. Die Standardwerte werden im Display in Rot angezeigt:

Die Menge;
e Der Braunungsgrad (die Intensitat);
¢ Die Garzeit (Zeit), die Endzeit wird in Grau angezeigt.

gedunsteter Rinderbraten 00:49

Menge Intensitdt  Informationen

Die Standardwerte kdnnen gegebenenfalls angepasst werden. Wischen
Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um den gewtiinschten Wert
anzupassen.

Extra-Einstellungen:

Tippen Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) des
Touchpads, um die Extra-Einstellungen aufzurufen.

- = Die zu wahlenden Extra-Einstellungen sind von der gewahlten Speise
abhangig.
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VERWENDUNG

gedinsteter Rinderbraten 00:49

O W = B ©

Menge Intensitat Informationen

e Backofenbeleuchtung

Tippen Sie auf das ,,Lampe“-Symbol auf dem Touchpad,

um die Backofenbeleuchtung ein- oder auszuschalten. Die
Backofenbeleuchtung geht auch automatisch an, wenn Sie die
Ofentir 6ffnen oder ein Ofenprogramm einschalten. Nachdem der
Zubereitungsvorgang abgeschlossen ist, bleibt die Beleuchtung
noch ungeféhr eine Minute an.

e Beschreibung der ausgewdhlten Speise; (Beschreibung, Zutaten
und Informationen fir das Rezept).

Mehrphasenkochen; (siehe Kapitel ,,Mehrphasenkochen®).

e Endzeit einstellen (die Garzeit ist abhZngig von der gewahlten
Speise).

-
N
w
L]

— e Alarm
(©) Der Alarm kann unabhangig von einem Ofenmodus verwendet
werden.
> Die langst mdgliche Weckerzeit betrédgt 10 Stunden.
> Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signal.
Driicken Sie auf eine beliebige Taste, um das Signal auszuschalten.
Das Signal stoppt automatisch nach ungefahr einer Minute.

Vorheizen (abhédngig von der gewahlten Speise)
e e Bestimmte Speisen im Auto-Modus erfordern, dass zuerst
vorgeheizt wird. Nach der Wahl der Speise zeigt das Display eine
Warnung an: ,Das ausgewdhlte Programm schlieBt das Vorheizen
des Backofens ein.”
¢ Tippen Sie auf das Touchpad, um zu den vorherigen Einstellungen
zurlickzugelangen.
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Der Timer
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Wenn der Ofen vorgeheizt ist, ertdnt ein kurzes Signal und es erscheint
eine Meldung im Display: ,Das Vorheizen ist beendet. Bitte die
Speise hineinstellen.”. Das Programm féhrt anhand der gewahlten
Einstellungen mit dem Backen/Braten fort. Wenn der Vorheizmodus
eingestellt wurde, kann der Einschaltverzégerungsmodus (Timer) nicht
verwendet werden.

Der , Timer* kann nur im Pro-Modus ausgewahlt werden. Mithilfe des
,Timers“ kann der Ofen automatisch zu einer eingestellten Uhrzeit

ein- und ausgeschaltet werden. Stellen Sie dazu eine Garzeit ein (wie
lange der Ofen eingeschaltet sein soll) und eine Endzeit (wann der Ofen
ausgeschaltet werden soll). Die verzégerte Startzeit kann nur auf
denselben Tag eingestellt werden.

Pro 00:49

System Temperatur

Garzeit einstellen

1. Tippen Sie auf das ,,.Sanduhr“-Symbol.

2. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewlinschte Garzeit zu wahlen (Dauer). Im Mikrowellenmodus kann
die Garzeit direkt eingestellt werden.

Endzeit einstellen

Achtung: stellen Sie sicher, dass die korrekte Uhrzeit eingestellt ist!

1. Tippen Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) des
Touchpads.

2. Tippen Sie auf das ,,Sanduhr“-Symbol.

3. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewlnschte Endzeit zu wéahlen (Uhrzeit).

Beispiel:

e Aktuelle Uhrzeit: 12:00 Uhr;

e Zeit flr Backen/Braten: 2 Stunden;

e Ende des Backens/Bratens: um 18:00 Uhr.
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1. Stellen Sie zuerst die Garzeit ein (2 Stunden).

2. Stellen Sie die gewahlte Endzeit ein (18:00 Uhr).

3. Driicken Sie auf die ,Start-/Stopp“-Taste (05), damit sich der Ofen
automatisch ein- und ausschaltet.

Der Ofen schaltet sich automatisch zum berechneten Zeitpunkt
(um 16:00 Uhr) ein und schaltet sich zu der eingestellten Endzeit
(um 18:00 Uhr) ab. Im Display wird angezeigt: ,,Programm mit
Einschaltverzégerung. Beginnt um: 16:00 Uhr*.

Wenn sich der Ofen ausschaltet, ertdnt ein Signal. Driicken Sie auf

eine beliebige Taste, um das Signal auszuschalten. Das Signal stoppt
automatisch nach einer Minute.

Die aktuelle Uhrzeit wird im Display angezeigt.

‘9' Der Ofen wechselt nach ein paar Minuten in den Stand-by-Modus.
Im Display wird die eingestellte Garzeit angezeigt. Sie I6schen alle

Timerfunktionen, indem Sie die Zeit auf ,,0“ stellen.

Mehrphasenkochen

e Uber den Pro-Modus kann der Modus ,,Mehrphasenkochen®
gewahlt werden. Mit diesem Modus kénnen Sie drei verschiedene
Einstellungen hintereinander im selben Garvorgang kombinieren.

e Waihlen Sie verschiedene Einstellungen, um die Zubereitungsweise
gemaB lhrer Praferenzen abzustimmen.

1. Tippen Sie auf das Touchpad, um dem Pro-Modus auszuwahlen.

2. Tippen Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) des
Touchpads, um die ,,Extra-Einstellungen aufzurufen.

3. Tippen Sie auf das Symbol fir ,Mehrphasenkochen®.

Pro 00:37

Qe % b2 ©

System Temperatur

Pelgrim
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4. Tippen Sie auf den gewlinschten Schritt, um diesen auszuwéhlen.
Tippen Sie erneut auf den ausgewahlten Schritt, um die
Einstellungen anzupassen.

Das Ofensystem, die Temperatur und die Garzeit kénnen angepasst
werden. Driicken Sie auf die ,Start-/Stopp“-Taste (05), um die
Einstellung schrittweise zu bestatigen.

Mehrphasenkochen 00:50

00h 30m | 00h 30m

Schntt 1 Schntt 2

5. Durch das erneute Driicken der ,Start-/Stopp“-Taste (05) beginnt

der Ofen gemaB Schritt 1 zu arbeiten (der ausgewé&hlte Schritt wird
in Rot angezeigt). Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wird der
néchste Schritt aktiviert, d. h. Schritt 2, und spéater dann Schritt 3,
wenn dieser ausgewahlt wurde.

Léschen Sie einen Schritt, indem Sie auf die oberste Leiste tippen
und dann das ,,Kreuz“-Symbol auswéhlen. Ein Schritt kann nur dann
geléscht werden, wenn dieser noch nicht gestartet wurde.

Backen/Braten starten
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Bevor das Backen/Braten beginnt, blinkt die ,,Start-/Stopp*“-Taste (05).

¢ Indem Sie die ,Start-/Stopp“-Taste (05) kurz berthren, starten Sie

das Backen/Braten.

¢ Tippen Sie auf das Touchpad, um die Einstellungen wahrend

des Backens/Bratens zu &ndern (Temperatur, Garzeit und
Mehrphasenkochen).

e Driicken Sie auf die ,Start-/Stopp“-Taste (05), um Einstellungen zu

andern oder um das Backen/Braten zu stoppen. Im Display wird
angezeigt: ,Programm unterbrochen. Méchten Sie stoppen?*
Klicken Sie auf das ,,Hakchen®, um zu stoppen oder auf das
»Kreuz“, um fortzufahren.
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Backen/Braten stoppen
1. Am Ende des Backens/Bratens wird im Display ,,Programmende*

angezeigt.

Programmende 00:52

Programmende Speichern Zeit verlangem

2. Tippen Sie auf eines der folgenden Symbole auf dem Touchpad:

Das Display zeigt die Grundeinstellungen an.

+ Speichern
e Wenn Sie diese Option wahlen, kdnnen Sie die ausgewahlten

Programmende
e Wenn Sie diese Option wahlen, stoppen Sie das Backen/Braten.

Einstellungen speichern und spéter wieder verwenden.

Zeit verlangern
e Wenn Sie diese Option wahlen, kénnen Sie die Backzeit verlangern.

Der Lifter stoppt am Ende des Garvorgangs. Wenn Sie die Speise im

- - Ofen lassen, kann Kondensationsbildung auftreten. Schalten Sie dann

9 die Backofenbeleuchtung ein; hierdurch wird auch der Lufter aktiviert,
um Kondensationsbildung zu verhindern.
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»Meine Rezepte“-Modus
Wenn Sie diese Option wahlen, kénnen Sie die ausgewahlten
Einstellungen (Rezept) speichern und spater wieder verwenden.

Rezepte speichern
1. Tippen Sie zum Ende der Garzeit auf das ,,Speichern“-Symbol.

Programmende 00:52

Programmende Speichern Zeit verlangemn

2. Geben Sie dem Rezept einen Namen, indem Sie die betreffenden
Buchstaben auswahlen. Tippen Sie auf den gewlinschten
Buchstaben; tippen Sie auf das ,,Pfeil mit Kreuz“-Symbol, falls Sie
einen irrtimlich gew&hlten Buchstaben I6schen mdchten.

Meine Rezepte 00:52
_ <]

3. Driicken Sie auf die ,Start-/Stopp“-Taste (05), um das Rezept zu
speichern.

1 Gespeicherte Rezepte aufrufen

- = Sie kdnnen |hre gespeicherten Lieblingsrezepte aufrufen, indem Sie
den ,Meine Rezepte“-Modus wahlen.
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Mikrowellenmodus

Bei Mikrowellen handelt es sich um hochfrequente elektromagnetische
Wellen. Die Energie erméglicht das Garen oder Aufwarmen von
Lebensmitteln, ohne dass sie dabei an Form oder Farbe verlieren.

Der Mikrowellenherd wird verwendet im:
e Mikrowellenmodus
e Kombi-Modus

Garprinzip

1. Die Verteilung der von dem Mikrowellenherd erzeugten
Mikrowellen erfolgt gleichméaBig. Dadurch werden die Lebensmittel
entsprechend gleichméBig gegart.

2. Die Mikrowellen werden bis zu einer Tiefe von 2,5 cm von den

Lebensmitteln aufgenommen. Der Garprozess setzt sich dann

weiter fort, da die Warme in den Lebensmitteln verteilt wird.
3. Die Garzeiten variieren und sind abhangig vom verwendeten

Behalter und den Eigenschaften der Lebensmittel:

> Menge und Dichte

> Wassergehalt

> Anfangstemperatur (Zimmertemperatur oder gekihlt)

Wichtig

Die Lebensmittel werden von innen heraus gegart aufgrund der

Warmeverteilung. Der Garprozess wird fortgesetzt, auch dann, wenn

Sie die Lebensmittel bereits aus dem Ofen genommen haben.

Die in den Rezepten und in diesem Blichlein angegebenen Ruhezeiten

missen daher eingehalten werden. So wird daflir gesorgt, dass:

¢ die Lebensmittel gleichmaBig bis ins Innere erwarmt werden.

e in allen Bereichen der Lebensmittel die gleichen Temperaturen
herrschen.

Richtlinien fiir Mikrowellenherd-Kochgerate

Kochgeréte, die Sie fir den Mikrowellenmodus verwenden, diirfen die
Mikrowellen nicht blockieren. Mikrowellen werden von Metallen wie
beispielsweise Edelstahl, Aluminium und Kupfer reflektiert. Verwenden
Sie daher keine Kochgeréate aus Metall! Kochgerate, auf denen angeben
steht, dass sie mikrowellengeeignet sind, lassen sich sicher verwenden.
Weitere Informationen zu geeigneten Kochgeréten kénnen Sie den
folgenden Richtlinien entnehmen. Verwenden Sie im Mikrowellenmodus
auBerdem immer das Backblech aus Glas auf Ebene 1.
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Mikrowellen-
Kochgerat ) Anmerkungen
geeignet

Aluminiumfolie X Kann in kleineren Mengen verwendet werden, um zu
vermeiden, dass bestimmte Bereiche der Speise zu gar
werden. Es kann Lichtbogenbildung entstehen, wenn sich
die Folie zu nah an der Ofenwand befindet oder wenn zu viel
Folie verwendet wird.

Porzellan und Steingut v Porzellan, Steingut, glasiertes Steingut und Bone-China
sind grundsétzlich geeignet, auBer es ist ein Metallrand
vorhanden.

Einweggeschirr aus v Unter Umsténden sind Tiefkiihimahlzeiten in Einweggeschirr

Polyester oder Pappe verpackt.

Fast-Food-Verpackungen

¢ Polystyrol-Becher v Kann fiir das Erhitzen von Lebensmitteln verwendet werden.
Bei Uberhitzung kann das Polystyrol schmelzen.
¢ Papiertiiten oder X Kann in Brand geraten.
Zeitungspapier
* Recyceltes Papier X Kann Lichtbogenbildung verursachen.
oder Metallrdnder
Glaswaren v Kann verwendet werden, falls kein Metallrand vorhanden ist.
* Bréter/ Kann flr das Erhitzen von Lebensmitteln oder Flussigkeiten
Auflaufformen verwendet werden. Dinnes Glas kann bei plétzlicher
* Feine Glaswaren Erhitzung brechen oder bersten.
¢ Glasbehalter Der Deckel muss entfernt werden. Nur zum Aufwérmen
geeignet.
Metall X Kann Lichtbogenbildung oder Brand verursachen.
Papier
¢ Teller, Becher, v Fir kurze Garzeiten und zum Aufwarmen. Fiir das Aufsaugen
Kiichenpapier Uberschussiger Feuchtigkeit.
* Recyceltes Papier X Kann Lichtbogenbildung verursachen.

Kunststoff v Insbesondere hitzebesténdiges, thermoplastisches Material.
Andere Plastikarten kdnnen sich bei hohen Temperaturen
verformen oder verfarben. Verwenden Sie keinen Melamin-
Kunststoff. Kann verwendet werden, um Feuchtigkeit zu
halten. Darf die Lebensmittel nicht berlihren. Seien Sie
vorsichtige, wenn Sie die Folie entfernen; es kann heier
Dampf entweichen. Nur wenn hitzebesténdig oder ofenfest.
Darf nicht Iuftdicht sein. Falls nétig, mit Gabel einstechen.

v : Empfohlen
X : Vorsichtig
X : Unsicher
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Mikrowellenherd Verwendung

Wabhlen Sie einen Mikrowellenmodus, der zu der Speise passt,
die Sie zubereiten mdchten. Konsultieren Sie dazu die Tabelle
»,Mikrowelleneinstellungen®.

1. Schalten Sie den Ofen mit der ,Ein-/Aus“-Taste (01) ein.
2. Stellen Sie die Speise in den Ofen.
3. Tippen Sie auf das Touchpad, um ,Mikrowellenherd* zu wahlen.

00:48
'ﬁl!roweknherd 'E% S -Elns%ﬁungen

4. Wischen Sie mit einem Finger nach oben und unten Uber das
Touchpad, um den gewiinschten Mikrowellenmodus (System) zu
wahlen.

Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

Mikrowellenherd 00:00

1000" 0T 00"

System Leistung

5. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewulnschte Temperatur (im Modus ,Mikrowellenherd + Umluft®
oder ,,Mikrowellenherd + Grill + Lifter”) und die Leistung zu wahlen.
Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.

Leistung Verwendung

1000 W e Schnelles Erhitzen von Getranken, Wasser und
Speisen, die viel Feuchtigkeit enthalten.

e Frisches oder tiefgefrorenes Gemdse garen.
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750 W e Frisches oder tiefgefrorenes Blattgemise garen.
600 W ® Schokolade schmelzen.
¢ Fisch oder Schalentiere garen. Auf zwei Ebenen
aufwérmen.

* Getrocknete Bohnen bei niedriger Temperatur garen.
e Eierspeisen aufwdrmen oder garen.

360 W * Milchprodukte und Marmeladen bei niedrigen
Temperaturen garen.
180 W ® Zum Auftauen.
* Butter oder Eis weich machen.
90 W ® Sahnegeback auftauen.

6. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad, um die
gewlnschte Garzeit (Dauer) zu wahlen.
Die gewéhlte Einstellung wird in Rot angezeigt.
7. Wahlen Sie eventuell zusatzliche Einstellungen (siehe: ,Extra-
Einstellungen®).
8. Starten Sie den Ofen mit der ,Start-/Stopp*“-Taste (05).
\ P 4 Der Mikrowellenmodus (System), die Leistung und die Garzeit

- 9 = werden im Display angezeigt.

Extra-Einstellungen:
Tippen Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) des
Touchpads, um die gewlinschte Einstellung auszuwahlen.

Mikrowellenherd 00:37

-O: [ €)

Leistung

Die folgenden Einstellungen kdnnen ausgewahlt werden (abhangig vom
System):

¢ Backofenbeleuchtung
m Tippen Sie auf das ,,Lampe“-Symbol auf dem Touchpad,

um die Backofenbeleuchtung ein- oder auszuschalten. Die
Backofenbeleuchtung geht auch automatisch an, wenn Sie die
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Ofentir 6ffnen oder ein Ofenprogramm einschalten. Nachdem der
Back-/Bratvorgang abgeschlossen ist, bleibt die Beleuchtung noch
ungefahr eine Minute an.

e Mehrphasenkochen; (siehe Kapitel ,,Mehrphasenkochen®).

e Alarm

Der Alarm kann unabhangig von einem Ofenmodus verwendet werden.
> Die langst mdgliche Weckerzeit betrédgt 10 Stunden.
> Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signal.
Driicken Sie auf eine beliebige Taste, um das Signal
auszuschalten. Das Signal stoppt automatisch nach ungefahr
einer Minute.
- . Indem Sie auf die oberste Leiste (neben der Zeitanzeige) tippen, kdnnen
9 Sie jederzeit Extra-Einstellungen auswahlen.

Mikrowelleneinstellungen
Fir die Auswahl des richtigen Modus nehmen Sie bitte die

nachfolgende Tabelle zur Hand. Lesen Sie auch die Anweisungen auf
der Verpackung, bevor Sie mit dem Garen der Speise beginnen.

Modus | Beschreibung

Mikrowellenherd
~ ¢ Diese Funktion nutzt Mikrowellen. Die Speisen @

werden schnell und effizient aufgetaut, erhitzt
oder gegart.

¢ Setzen Sie das Backblech aus Glas o
in Einschubebene 1.

¢ Empfohlene Leistung: 750 W

Umluft + Mikrowelle

¢ Die Speise wird mit einer Kombination aus
Mikrowellen und Umluft gegart. Dies verkirzt die
Garzeit, aber die Speisen bekommen eine braune,
knusprige Kruste.

e Diese Funktion wird flir das Garen von Fleisch,
Gefligel und Gemuse verwendet. Aber auch fir
Auflaufe, Kuchen und Brot.

¢ Setzen Sie das Backblech aus Glas in
Einschubebene 1.

¢ Empfohlene Temperatur: 160 °C

¢ Empfohlene Leistung: 600 W
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Modus | Beschreibung

Grill + Liifter + Mikrowelle
¢ Die Speise wird mit einer Kombination aus

Mikrowellen, dem Grill und dem Lufter gegart.
Dies verkiirzt die Garzeit, aber die Speisen
bekommen eine braune, knusprige Kruste.

¢ Diese Einstellung ist geeignet fir das Garen von
kleinen Portionen oder diinnen Stlicken Fleisch,
Fisch oder Geflugel.

e Setzen Sie das Backblech aus Glas in
Einschubebene 1.

¢ Empfohlene Temperatur: 200 °C

* Empfohlene Leistung: 600 W

Zusétzliche Modi (Extras)

Wischen Sie mit einem Finger Uiber das Touchpad und tippen Sie auf

den Extras-Modus.

00:48

" Mikrowellenherd ~ Extras " Einstellungen

i

(I

Aing
-

Die Extras-Einstellungen werden gedffnet.

Extras 00:52

ppr—— v L
Reinigung Aufwarmen Auftauen
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Reinigung

Dieser Modus wird dazu verwendet, um Essensreste, die nach
dem Backen/Braten im Ofen zuriickbleiben, zu entfernen. Siehe
»Reinigungsmodus*.

Aufwarmen

Verwenden Sie diesen Modus, um die Temperatur bereits zubereiteter
Speisen zu erhalten.

e Sie kénnen die Zeit und Temperatur fur das Aufwarmen festlegen.

Auftauen

Bei der Auftaufunktion ist nur die Mikrowellenfunktion aktiv.

Mit dieser Funktion kénnen Sie gefrorene Gerichte langsam auftauen.

Weitere Informationen hierzu finden Sie im Kapitel ,Mikrowellenmodus*“.

e Wabhlen Sie das Gericht aus, das Sie auftauen mdchten.

e Sie konnen jetzt das Gewicht einstellen von das Gericht das Sie
auftauen mochten.

e Drehen Sie die Speise nach der Halfte der Auftauzeit um, riihren Sie
sie durch und/oder |6sen Sie groBe Stlicke voneinander, wenn diese
durch das Einfrieren aneinander festsitzen.

Schnelles Vorheizen

Verwenden Sie ,,Schnelles Vorheizen®, wenn Sie den Ofen schnell

vorheizen mochten. Dieser Modus ist nicht fiir das Zubereiten von

Nahrungsmitteln geeignet.

e Wenn der Ofen die vorabeingestellte Temperatur erreicht hat, ist das
Vorheizen abgeschlossen und der Ofen ist bereit fir das Backen/
Braten in jedem gewahlten Modus.

Teller warmen

e Dieser Modus wird verwendet, wenn Sie Geschirr (Teller, Tassen)
warm halten mdchten, damit die servierten Gerichte langer warm
bleiben.

e Sie kénnen die Zeit und Temperatur fur das Teller warmen festlegen.
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Allgemeine Einstellungen
Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad und tippen Sie
auf den ,Einstellungen“~-Modus.
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1.

Ausgewdéhlte Worter werden gréBer angezeigt.

Einstellungen 00:42

Diese Einstellungen bieten die folgenden Wahiméglichkeiten:

L]

L]

L]

L]

Sprache

Uhrzeit

Anzeichen
Akustisches Signal
Sonstiges

. Wischen Sie mit einem Finger nach oben Uber das Touchpad, um

die gewlinschte Einstellung zu wahlen.

Sprache
Stellen Sie hier die Sprache ein, in der Ihnen die Meldungen im Display
angezeigt werden sollen.
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Uhrzeit

e Stellen Sie die korrekte Uhrzeit ein, wenn das Gerat zum ersten Mal
verwendet wird oder wenn das Gerat flr langere Zeit nicht an das
Stromnetz angeschlossen war.

e Stellen Sie zuerst die Tageszeit ein und danach die bevorzugte
Uhranzeige: digital oder traditionell.

Anzeigen

In diesem Menii kénnen Sie die folgenden Einstellungen vornehmen:

e Helligkeit;
hiermit stellen Sie die Helligkeit des Anzeige-Hintergrunds ein
(auf niedrig, mittel oder hoch).

e Nachtmodus;
hiermit stellen Sie den Zeitraum ein, in dem Sie den Anzeige-
Hintergrund auf die niedrigste Helligkeitsstufe einschalten lassen
md&chten (sollte die Helligkeit bereits auf der niedrigsten Stufe
stehen, macht dies keinen Unterschied)

Akustisches Signal

¢ In diesen Einstellungen kann die Tastenlautstarke und die Dauer des
+~Alarm“-Signals eingestellt werden.

e Die Lautstarke kann nur angepasst werden, wenn der ,, Timer® nicht
verwendet wird (das Display zeigt die Tageszeit an).

Sonstige Einstellungen
e Backofenbeleuchtung ausschalten (manuell oder automatisch)

e Stand-by einschalten (manuell oder automatisch)
e Werkseinstellungen (Werkseinstellungen wiederherstellen)

- .. Beieiner Stromstérung oder fur den Fall, dass das Gerat vom
Stromnetz genommen wird, bleiben alle persénlichen Einstellungen

gespeichert.
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Den Ofen reinigen

Reinigungsmodus
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Reinigen Sie den Ofen regelmaBig, um zu vermeiden, dass sich Fett-

und Essensreste ansammeln, vor allem auf den Oberflachen an der

Innen- und AuBenseite, der Tur und der Abdichtung.

e Schalten Sie die Kindersicherung ein (um zu vermeiden, dass das
Gerat ungewollt eingeschaltet wird).

¢ Reinigen Sie die Oberflachen und die AuBenseite mit einem
weichen Tuch und warmen Seifenwasser.

e Wischen Sie mit einem sauberen nassen Tuch nach und trocknen
Sie die Oberflachen ab.

e Entfernen Sie Spritzer und Flecken auf den Oberflachen an der
Innenseite mit einem in Seife getréankten Tuch.

e Wischen Sie mit einem sauberen nassen Tuch nach und trocknen
Sie die Oberflachen ab.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Liifter6ffnungen
gelangt.

¢ Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder
chemische Lésungsmittel.

e Sorgen Sie immer dafiir, dass die Tiirabdichtung sauber ist. So
vermeiden Sie, dass sich Schmutz ansammelt und die Tiir lasst
sich gut schlieBen.

Mit dem Reinigungsprogramm und einem feuchten Tuch kénnen Sie
einfach Fett und Schmutz von den Ofenwéanden entfernen.

Den Reinigungsmodus verwenden

Verwenden Sie das Reinigungsprogramm nur, wenn der Ofen
ausreichend abgekuhlt ist. In einem heiBen Ofen kann Fett und
Schmutz nur miihsam entfernt werden.

Das Programm dauert 4 Minuten. Warten Sie anschlieBend noch

ca. 30 Minuten. Nach 30 Minuten sind die Essensreste an den
Emaillewénden ausreichend eingeweicht, um sie mit einem feuchten
Tuch zu entfernen.

1. Entfernen Sie das gesamte Zubehdr aus dem Ofen.

2. GieBen Sie 0,15 Liter Wasser auf den Boden des Ofenraums.

3. Wischen Sie mit einem Finger Uber das Touchpad und tippen Sie
auf ,Extras”.

4. Tippen Sie auf ,Reinigung” auf dem Touchpad:
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Extras 00:52

"

w w .
Reinigung Aufwarmen Auftauen

Die Zeit und die Mikrowellenleistung (750 W) sind vorgegeben.

e Aus dem Ofen kann wéhrend des Reinigungsprozesses ein
unangenehmer Geruch entweichen.

¢ Nach der Reinigung wird auf dem Display angezeigt:
»Reinigung abgeschlossen”.

e Wenn der Ofen abgekihlt ist, wischen Sie diesen mit einem
feuchten Tuch aus. Wischen Sie auch die Ofentir und die an die
Abdichtung grenzenden Oberflachen sauber. Scheuern Sie nicht
Uber die Abdichtung.

Achtung: Verwenden Sie das Reinigungsprogramm nur, wenn der Ofen
ausreichend abgekuhlt ist.

Einschubfiihrungen entfernen und reinigen

Verwenden Sie herkdmmliche Reinigungsmittel, um die

Einschubfiihrungen zu reinigen.

e Entfernen Sie die Schraube mit einem Schraubendreher.

e Lo&sen Sie die Einschubfiihrungen aus den Offnungen in der
Rickwand. Heben Sie die Abstandhalter der Einschubfiihrungen
sorgféltig auf. Setzen Sie die Abstandhalter nach der Reinigung
wieder ein. So wird eine mégliche Funkenbildung vermieden.
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REINIGUNG

Ofenbeleuchtung austauschen

Die Lampe in diesem Haushaltsgerét ist nur fiir die Beleuchtung
dieses Gerats geeignet. Die Lampe ist nicht zur Raumbeleuchtung
im Haushalt geeignet.

Die Lampe (Halogen G9, 230V, 25 W) ist ein Gebrauchsartikel und fallt
daher nicht unter die Garantie. Entfernen Sie zuerst das Backblech aus
Glas und die Einschubfihrungen.

e Machen Sie das Gerét spannungslos, indem Sie den Stecker
aus der Steckdose ziehen oder die Sicherung aus dem
Sicherungskasten herausdrehen!

e Achtung: Die Halogenlampe kann sehr heiB3 sein! Sorgen Sie fiir
entsprechenden Schutz beim Entfernen der Lampe.

1. Drehen Sie die vier Schrauben der Abdeckplatte los. Entfernen Sie
die Abdeckplatte und das Glas.

2. Entfernen Sie die defekte Halogenlampe und ersetzen Sie diese
durch eine neue.

3. Setzen Sie die Abdeckplatte und das Glas wieder ein.

Achtung: Entfernen Sie nicht die Abdichtung von der Abdeckplatte.
Die Abdichtung darf nicht von der Abdeckplatte geldst werden. Die
Abdichtung muss perfekt in die Aussparung in der Ofenwand passen.

Drehen Sie die Schrauben der Abdeckplatte mit einem
Schraubendreher gut fest. So wird eine mogliche
Funkenbildung vermieden.

DE 38 Pelgrim



PROBLEMLOSUNGEN

Allgemein

Konsultieren Sie die nachfolgende Tabelle fiir den Fall, das Probleme
mit lhrem Ofen auftreten. Wenn die Probleme nicht behoben werden
kénnen, nehmen Sie bitte Kontakt mit dem Kundendienst auf.

Lebensmittel bleiben roh

e Kontrollieren Sie, ob der Timer eingestellt wurde und ob die ,Start-
Taste" gedrlickt wurde.

e |Ist die Tur richtig geschlossen?

e Kontrollieren Sie, dass keine Sicherung durchgebrannt ist und kein
Stromkreisunterbrecher aktiviert wurde.

Die Lebensmittel sind zu gar oder nicht gar genug.
e Kontrollieren Sie, ob die richtige Garzeit eingestellt wurde.
e Kontrollieren Sie, ob die richtige Leistung eingestellt wurde.

Die Sensoren reagieren nicht; das Display ist abgestiirzt.

e Trennen Sie das Gerat fur einige Minuten von der Stromversorgung
(drehen Sie die Sicherung raus oder schalten Sie den Hauptschalter
aus); schlieBen Sie dann das Gerat wieder an und schalten Sie es ein.

Funkenbildung im Ofenraum.

e Stellen Sie sicher, dass alle Abdeckplatten der Lampen festgedreht
sind und dass alle Abstandhalter auf die Einschubfiihrungen gesetzt
wurden.

Der Reset des Displays kann durch elektrische Stérungen

verursacht werden.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und stecken Sie ihn
wieder ein.

e Stellen Sie die Uhrzeit wieder ein.

Im Ofen bildet sich Kondensation.
e Das ist normal. Wischen Sie den Ofen nach der Nutzung sauber.

Der Lifter lauft weiter, nachdem Sie den Ofen ausgeschaltet

haben.

e Das ist normal. Der Lifter lauft noch einige Zeit weiter, nachdem
Sie den Ofen ausgeschaltet haben.
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PROBLEMLOSUNGEN

DE 40 Pelgrim

Ein Luftzug ist bei der Tiir und an der AuBenseite des Gerats
fiihlbar.
e Das ist normal.

Licht reflektiert bei der Tiir und an der AuBenseite des Gerats.
e Das ist normal.

Dampf tritt an der Tiir oder den Liifter6ffnungen aus.
e Das ist normal.

Man kann ein Klickgerausch héren, wenn der Ofen in Betrieb ist,
besonders im Auftaumodus.
e Das ist normal.

Die Hauptsicherung fliegt regelmaBig heraus.
e Wenden Sie sich an einen Kundendiensttechniker.

Das Display zeigt den folgenden Fehlercode an: ERRXX ...

* XX gibt die Fehlernummer an

e Es befindet sich eine Stérung im elektronischen Modul. Trennen Sie
das Gerét fur einige Minuten von der Stromversorgung. SchlieBen
Sie es dann wieder an und stellen Sie die Tageszeit ein.

e Wenden Sie sich an einen Kundendiensttechniker, falls der Fehler
nicht behoben ist.

Den Ofen lagern und reparieren

Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch qualifizierte
Kundendiensttechniker ausgefiihrt werden. Wenn eine Wartung
durchgefiihrt werden muss, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und nehmen Sie Kontakt mit dem Kundendienst von Pelgrim auf.

Halten Sie die folgenden Informationen wahrend lhres Anrufs

griffbereit:

e Die Modell- und Seriennummer (angegeben auf der Innenseite der
Ofentdr)

e Garantiedaten

e Eine klare Beschreibung des Problems

Wahlen Sie einen sauberen, trockenen Ort, wenn Sie den Ofen
zeitweise lagern miissen, da Staub und Feuchtigkeit das Gerat
beschadigen kdnnen.



IHR OFEN UND DIE UMWELT

Entsorgung des Geréts und der Verpackung
Das Produkt wurde aus nachhaltigen Materialien hergestellt. Am

Ende seiner Nutzungsdauer muss das Gerat allerdings auf eine
verantwortliche Weise entsorgt werden. Die entsprechenden Behérden
koénnen Sie darlber informieren.

Die Verpackung des Gerats kann recycelt werden. Es wurden die
folgenden Materialien verwendet:

e Pappe

e Polyethylenfolie (PE)

e FCKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum)

Entsorgen Sie diese Materialien verantwortungsbewusst und in
Ubereinstimmung mit den gesetzlichen Auflagen.

Auf dem Produkt befindet sich ein Symbol mit einem durchgestrichenen
Abfallcontainer. Dies zeigt an, dass Haushaltsgeréate als Sondermdill
entsorgt werden mussen. Das Gerét darf am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht Gber den normalen Abfallstrom verwertet werden.
Sie mussen es bei einem kommunalen Abfallsammelpunkt abgeben
oder bei einer Verkaufsstelle, die dies fur Sie Gbernimmt.

Indem Haushaltsgerate gesondert gesammelt werden, wird vermieden,
dass die Umwelt und die Gesundheit der Bevdlkerung geschadigt
werden. Die Materialien, die bei der Herstellung dieses Gerats
verwendet wurden, kdnnen erneut verwendet werden. Auf diese Art
wird eine beachtliche Menge an Energie und Rohstoffen eingespart.

Konformitatserkldrung
Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte den einschlagigen

c € europaischen Richtlinien, Normen und Vorschriften entsprechen, sowie
allen Anforderungen in den verwiesenen Normen.
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PRUFUNG DER SPEISEN

Die Speisen wurden geméB dem Standard EN 60350-1 gepriift

MAC724
(Backen ]
Speise Ausrustung Einschub- | Temperatur Zuberei- Betriebsart
ebene (°C) tungszeit
(von unten) (Min.)
Kekse — auf einer Niedriges emailliertes 2 140-150 * 25-40 @
Einschubebene Backblech
Kekse — auf einer Niedriges emailliertes 2 140-150 * 25-40 Z]
Einschubebene Backblech
Kekse - auf zwei Niedriges emailliertes 2,3 140-150 * 25-40
Einschubebenen Backblech
Platzchen - auf einer Niedriges emailliertes 2 140-150 * 20-35
Einschubebene Backbglech
Platzchen — auf einer Niedriges emailliertes 2 150-160 * 20-35 [Z]
Einschubebene Backblech
Platzchen - auf zwei Niedriges emailliertes 2,3 140-150 * 30-45 o
Einschubebenen Backb?ech
Biskuittorte Tortenform (Durchmesser 1 160-170* 20-35 E]
26 cm/Rost)
Biskuittorte Tortenform (Durchmesser 1 160-170* 20-35 <,
26 cm/Rost)
Apfelkuchen 2 x Tortenform 1 170-180 65-85 Z]
(Durchmesser 20 cm/Rost)
Apfelkuchen 2 x Tortenform 2 160-170 65-85
(Durchmesser 20 cm/Rost)
Speise Ausriistung Einschub- | Temperatur Zuberei- Betriebsart
ebene (°C) tungszeit
(von unten) (Min.)
Toast Tragerrost 4 240 3:00-6:00 @
Frikadellen Rost + Fettpfanne 4 240 25-35 ** E]

* Vorheizen 10 Minuten. Schnelles Vorheizen nicht verwenden.
** Nach 2/3 der Zeit wenden.
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PRUFUNG DER SPEISEN

Die Speisen wurden geméB dem Standard EN 60705-2 gepriift

MAC724
[THERMISCHE BEARBETUNG MITMIKROWELLEN |
Speise Ausrustung Einschub- | Leistung (W) | Zuberei- Betriebsart
ebene tungszeit
(von unten) (Min.)
Eiercreme, 1000 g GlasgeféaB, Durchmesser 1 360 23-28 ~
25x25 c¢m, unbedeckt + —
Glasbréater
Biskuittorte Rundes Glasgefas, 1 360 22-25 ~
Durchmesser 22 cm, —
unbedeckt + Glasbréater
Fleischlaib, 900 g GlasgeféaB, Durchmesser 1 600 10 —
25x12,5 cm, unbedeckt + 360 12-15 —
Glasbréater
Hackfleisch auftauen, | Glasbréter 1 180 8 —
500 g 90 15-17 _—
Himbeeren auftauen, GlasgeféaB, unbedeckt + 1 180 7-7.30 —
250 g Glasbréater —

Speise Ausriistung Einschub- | Temperatur | Leistung Zuberei- | Betriebsart
ebene (°C) (W) tungszeit
(von unten) (Min.)

Gratinierte Rundes Glasgefas, 1 190 600 25-30 G

Kartoffeln Durchmesser 22 cm, -
unbedeckt + Glasbrater

Torte Rundes Glasgefas, 1 180 180 22-25 G
Durchmesser 22 cm, -
unbedeckt + Glasbrater

Hiihnchen GlasgefaB, unbedeckt + 1 210-220 360 45-55 %

(1,2 kg) Glasbréater e

Pelgrim DE 43



Das Geratetypenschild befindet sich an der Innenseite des Gerétes.

Halten Sie die vollstandige Typennummer bereit,
wenn Sie mit der Kundendienstabteilung Kontakt aufnehmen.

Adressen und Telefonnummern der Kundendienstorganisation finden Sie
auf der Garantiekarte.

596605

Pelgrim
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