Als een functie is voltooid, voert de oven Na deze procedure wordt de oven

een afkoelprocedure uit. Gedurende deze automatisch uitgeschakeld. Door de deur

tijld werken de ventilator, het draaiplateau te openen kan de afkoelprocedure, zonder

en het lampje. Dit is normaal. schadelijke gevolgen voor de oven, worden
onderbroken.

(GEGEVENS VOOR TESTS EN VERWARMINGSPRESTATIES

Volgens IEC 60705.

De Internationale Elektrotechnische Commissie heeft een standaard ontworpen voor het
vergelijkend testen van verwarmingsprestaties van verschillende magnetronovens. Voor
deze oven raden wij het volgende aan:

MAG685

Test |Hoeveelheid| Geschatte tijdsduur Vermogen Ovenschaal . s
12.31 1000 ¢g 11 min 750 W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5 min 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900¢g 15 min 750 W Pyrex3.838

. Hete lucht (Forced Air)
1234 1100g 28-30 min 500°C + 350 W Pyrex3.827

. Hete lucht

12.3.5 700g 25 min 200°C + 90 W Pyrex 3.827

) Hete lucht
1236 10009 30-832 min 925°C + 350 W Cake bakplaat @230 mm
13,3 500¢ 2min 12 sec Ontdooien

manual
handleiding - notice d'utilisation - anleitung

MAG685:88016555

L‘) 4619 694 48911



VOORDAT U DE OVEN AANSLUIT
Controleer of de spanning op het
typeplaatje overeenstemt met de span-
ning bij u thuis.

Verwijder geen beschermingsplaatjes
voOr aanzuigopeningen die zich aan de
zijkant in het ovengedeelte bevinden. Deze
zorgen ervoor dat er geen vet en
voedseldeeltjes in de invoerkanalen van de
magnetron terecht komen.

Controleer of het ovengedeelte leeg is voor
de montage.

Verzeker u ervan dat het apparaat niet
beschadigd is. Controleer of de ovendeur
goed sluit en of de interne
deurvergrendeling niet beschadigd is. Haal
de oven leeg en reinig de binnenkant met
een zachte, vochtige doek.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer
of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het
beschadigd of gevallen is. Dompel het
netsnoer of de stekker niet onder in water.
Houd het snoer uit de buurt van warme
oppervlakken. Hierdoor kunnen elektrische
schokken, brand of andere ongevallen
worden veroorzaakt.

NA DE AANSLUITING
U kunt uw oven alleen inschakelen als de
deur goed gesloten is.

Dit apparaat moet worden geaard. De
fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld
worden voor letsel aan personen of dieren
noch voor materiéle schade als het
apparaat niet is geaard.

Voor permanente aansluiting dient het
apparaat door een gekwalificeerde
technicus te worden geinstalleerd.

Belangrijk!

Een permanente aansluiting vereist de
installatie van een scheidingsapparaat.
Het scheidingsapparaat moet een
meerpolige contactopening van meer dan
3 mm hebben met LS-schakelaars,
beveiligingskleppen en een relais. Het
scheidingsapparaat dient rechtstreeks op
het aansluitingspunt te worden
aangesloten.

De fabrikanten zijn niet aansprakelijk
voor eventuele problemen die worden
veroorzaakt doordat de gebruiker deze
instructies niet in acht heeft genomen.

Volg de meegeleverde afzonderlijke montage-
instructies voor het installeren van het apparaat.
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Als de oven niet werkt, bel dan pas voor

assistentie als u gecontroleerd hebt of:

* Het draaiplateau en de drager van het
draaiplateau op hun plaats zitten.

* De stekker goed in het stopcontact zit.

De deur goed gesloten is.

De zekeringen in orde zijn en er stroom

is.

De oven voldoende ventilatie heett.

* Wacht tien minuten en probeer dan de
oven opnieuw te laten werken.

* Open en sluit de deur voordat u het
opnieuw probeert.

Zo kunt u nodeloze telefoonkosten
besparen, die aan u in rekening worden
gebracht.

Als u de klantenservice belt, dient u het
serienummer en het typenummer van de
oven door te geven (zie het serviceplaatje).
Raadpleeg het garantieboekje voor nadere
informatie.

_ TPSVOORMETMILEU

Verpakking

/N, De verpakking is volledig geschikt
(_.)voor recycling, zoals wordt
aangegeven door het recycling-symbool.
Voor het afdanken dienen de plaatselijke
voorschriften te worden nageleefd. Houd
verpakkingsmateriaal (plastic zakken,
polystyreen, enz.) buiten het bereik van
kinderen, want het kan gevaarlijk zijn.
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Belangrijk:

Als het netsnoer moet worden vervangen,

moet dat gebeuren met een origineel
exemplaar, verkrijgbaar via onze
klantenservice. Het netsnoer mag
uitsluitend door een bevoegde
onderhoudstechnicus worden vervangen.

A\ WAARSCHUWING!
Onderhoudswerkzaamheden mogen
uitsluitend door een bevoegde
onderhoudstechnicus worden
uitgevoerd. Het is gevaarlijk
voor ongetrainde personen
om {
onderhoudswerkzaamheden of
reparaties uit te voeren waarbij
kappen moeten worden
verwijderd die bescherming
bieden tegen bloolstelling aan
de energie van microgolven.
Verwijder geen
beschermkappen.

Apparaat

Het apparaat is gemaakt van herbruikbare
materialen. Wanneer u het apparaat
afdankt, moet u de plaatselijke
voorschriften voor de inzameling van afval
opvolgen. Snijd de voedingskabel van het
apparaat door voordat u dit afdankt, zodat
het niet meer bruikbaar is.

LEES DEZE AANWIJZINGEN ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR ZE VOOR LATERE

RAADPLEGING

Verwarm of gebruik geen ontvlambare
materialen in of bij de oven. De dampen
kunnen brand of een explosie veroorzaken.

Gebruik geen bijtende chemicalién of
gassen in dit apparaat. Dit type oven is
speciaal ontworpen voor het verwarmen en
koken van voedsel. De oven is niet
geschikt voor industrieel of
laboratoriumgebruik.

Gebruik uw magnetron niet om textiel,
papier, kruiden, hout, bloemen, fruit of
andere brandbare materialen te drogen. Er
kan brand ontstaan.

Als materiaal binnen of buiten de oven in
brand vliegt, laat de ovendeur dan dicht en
schakel de oven uit. Haal de stekker uit het
stopcontact of sluit de stroom af met de
zekering of stroomonderbreker.

Laat het voedsel niet te lang koken. Er
kan brand ontstaan.

Laat de oven niet onbewaakt achter,
vooral niet wanneer er papier, plastic of
andere brandbare m aterialen bij het
koken worden gebruikt. Papier kan vlam
vatten en sommige kunststoffen kunnen
smelten wanneer u voedsel opwarmt.

A WAARSCHUWING!
Laat kinderen de oven alleen onder
toezicht van volwassenen gebruiken en na
voldoende uitleg zodat het kind de oven
veilig kan gebruiken en de gevaren van
onjuist gebruik begrijpt.
Het apparaat is niet bestemd voor gebruik
door jonge kinderen of zwakbegaafden
zonder toezicht. Houd toezicht op jonge
kinderen om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat kunnen spelen.
Indien uw oven een combinatiestand heeft,
dan mogen kinderen, in verband met de
temperaturen die worden opgewekt, de
oven alleen gebruiken onder toezicht van
volwassenen.

A\ WAARSCHUWING!
Gebruik uw magnetron niet voor
het verwarmen van materiaal in
luchtdicht verzegelde schalen. %
Door de druktoename
kunnen deze ontploffen of bij
het openen schade veroorzaken.

/A WAARSCHUWING!
Controleer de deurverzegeling en het
gebied er omheen regelmatig op
beschadigingen. In geval van
beschadiging mag het apparaat niet
worden gebruikt voordat het is gerepareerd
door een bevoegd technicus.

EIEREN

Gebruik uw magnetron niet \\Q/
om hele eieren met of zonder

schaal te verwarmen, omdat ~
deze kunnen ontploffen; zelfs

nadat ze zijn verwarmd en uit de
magnetron zijn verwijderd.



ALGEMEEN
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik!

Gebruik de magnetronfunctie nooit
zonder voedsel in de oven te plaatsen.
Hierdoor kan het apparaat beschadigd
worden.

Plaats een glas water in de oven als u
deze wilt testen. Het water absorbeert de
microgolfenergie en de oven wordt niet
beschadigd.

Gebruik de ovenruimte niet als
opslagruimte.

Verwijder geen beschermingsplaatjes
voor aanzuigopeningen die zich aan de
zijkant in het ovengedeelte bevinden. Deze
zorgen ervoor dat er geen vet en
voedseldeeltjes in de invoerkanalen van de
magnetron terecht komen.

Verwijder metalen sluitstrips
van papieren of plastic zakken
voordat u de zakken in de oven
plaatst.

FRITUREN

Gebruik uw magnetron niet
om te frituren, daar u de
temperatuur van de olie niet
kunt regelen.

Gebruik na het koken ovenhandschoenen
om u niet aan de schalen, pannen of hete
ovendelen te branden.

VLOEISTOFFEN

B.v. dranken of water inuw '\
magnetronoven; de vloeistof

kan boven het kookpunt ‘ @
worden oververhit zonder dat

dit blijkt uit borrelen. Als gevolg hiervan kan
de hete vloeistof plotseling overkoken.

Om dit te voorkomen, kunt u het beste als
volgt te werk gaan:

1. Vermijd het gebruik van rechte potten
of flessen met nauwe halzen.

2. Roer de vloeistof om alvorens de
houder in de oven te zetten en laat het
lepeltje erin staan.

3. Laat de vloeistof na het opwarmen
even staan, roer opnieuw en haal de
houder voorzichtig uit de oven.

VOORZICHTIG

Raadpleeg altijd een magnetronkookboek
(niet bijgeleverd) voor informatie. Vooral
wanneer u alcoholhoudend voedsel kookt
of opwarmt.

Wanneer u babyvoeding in @ %

een zuigfles of potje in de

magnetron verwarmt, moet u het voedsel
altijd doorroeren en de temperatuur
controleren voordat u het serveert. Zo
zorgt u ervoor dat de warmte gelijkmatig
wordt verdeeld en dat brandwonden
worden vermeden.

Let erop dat u de ring en de speen voér
het opwarmen verwijdert!

Normaal gesproken is schoonmaken de
enige vorm van onderhoud die nodig is.
Tijdens het schoonmaken moet de
magnetron van de netvoeding afgekoppeld
zijn.

Als de oven niet goed wordt
schoongehouden, kan dit tot aantasting van
het ovenopperviak leiden, hetgeen de
levensduur van het apparaat kan verkorten en
mogelik tot gevaarlijke situaties kan leiden.
Gebruik geen metalen
schuursponsjes in de oven.
Deze veroorzaken krassen op
het oppervlak.

Verwijder regelmatig, vooral als u gemorst
heeft, het draaiplateau en de plateaudrager
en maak de bodem van de magnetron
goed schoon.

Deze oven is ontworpen om met het
draaiplateau te worden gebruikt.

Gebruik de magnetron niet wanneer u het
draaiplateau eruit heeft genomen om het
schoon te maken.

Gebruik een mild schoonmaakmiddel,
water en een zachte doek om de ovenruimte,
voor- en achterkant van de deur en de
deursponning schoon te maken.

Zorg ervoor dat er geen vet- of
voedselresten in de deursponning
achterblijven.

In geval van hardnekkige viekken laat u
gedurende 2 of 3 minuten een kopje water
in de oven koken. Het vuil laat zich door de
stoomvorming makkelijker verwijderen.

U heeft geen last van luchtjes als u
regelmatig een kopje water met wat
citroensap op het draaiplateau plaatst en
dit enkele minuten laat koken.
Schuurmiddelen, schuursponsjes, ruwe
doeken, enzovoort, kunnen het
bedieningspaneel en het opperviak van de
binnen- en buitenkant van de oven
beschadigen. Gebruik een spons met een
mild schoonmaakmiddel of een tissue met
een spray geschikt voor het schoonmaken
van glas. Spray het schoonmaakmiddel op
de tissue.

Spray niet direct op de oven.

GESCHIKT VOOR DE VAATWASMACHINE:

Plateaudrager

Glazen draaiplateau

Rooster

Bakplaat
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Gebruik deze functie voor het voedsel op
onderstaande lijst.

Voor kip en lasagna; overtuig u ervan dat
de schotel die u gebruikt ovenbestendig is
en microgolven doorlaat voordat u gaat
koken. Zo niet, dan kunt u een slecht
eindresultaat verkrijgen.

Gebruik altijd de bakplaat bij het bakken
van koekjes en diepvries broodjes of
broodjes uit blik.

Doe een beetje olie op de bakplaat of dek

hem af met bakpapier.

Tijdens het gebruik van de programmas

voor koekjes en diepvriesbroodjes of

broodjes uit blik moet de oven worden
voorverwarmd alvorens u het voedsel er in
kunt doen. Als de juiste temperatuur wordt
bereikt dan vraagt de oven u het voedsel er
in te doen.

— Open de deur.

— Plaats de bakplaat met Rdd
voedsel op de geleiders aan
de zijkanten van de
ovenruimte.

— Sluit de deur en start opnieuw door de
Starttoets in te drukken.

Food

AANBEVOLEN GEWICHTEN

1 KIP (800g - 1% kg)
&

Bestrooi de kip met zout en kruiden.
Indien nodig, bestrijken metolie.
Plaats op een oven- en
magnetronbestendige schaal. Plaats
de schaal op hetrooster.

g 2 DIEPVRIES LASAGNA (4009 - 1Kg)

Plaats op een oven- en
magnetronbestendige schaal. Plaats
de schaal op hetrooster.

g%g 3 KOEKJES

Plaats (9 - 12 stuks) op de licht
ingevette bakplaat. Plaats de plaatin
de oven als deze "Add food" (voedsel
plaatsen) aangeeft.

@ 4 BROODDEEG IN BLIK
%

Te gebruiken voor b.v. croissants en
broodjes. Plaats hetongebakken
brood op de bakplaat. Plaats de plaat
in de oven als deze "Add food"
(voedsel plaatsen) aangeeft.

5 DIEPVRIES BROODJES

Te gebruiken voor kant-en-klaar
diepvries broodjes. Plaats de
broodjes op de bakplaat. Doe de
bakplaatin de oven als deze u vraagt
om voedsel erin te plaatsen "Add
Food".
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ALGEMEEN

Er zijn verschillende accessoires
verkrijgbaar. Overtuig u er voér de aankoop
van dat deze geschikt zijn voor gebruik in
de magnetron.

Controleer voor gebruik of het kookgerei
dat u gebruikt geschikt is voor de oven en
microgolven doorlaat.

Zorg ervoor dat voedsel en kookgerei niet
in aanraking komen met de binnenkant van
de oven, met name bij metalen
accessoires of accessoires met metalen
delen.

Als een metaalhoudend accessoire in
aanraking komt met de binnenkant van de
oven, terwijl de oven werkt, kunnen er
vonken overschieten die de oven zouden
kunnen beschadigen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start.

PLATEAUDRAGER

Gebruik altijd de plateaudrager

als steun onder het glazen

draaiplateau. Plaats nooit

andere voorwerpen op de plateaudrager.
* Plaats de plateaudrager in de oven.

GLAZEN DRAAIPLATEAU
Gebruik het glazen
draaiplateau bij alle
toepassingen. Het vangt
spetters, sappen en kruimels
op die anders de ovenruimte zouden
bevuilen.
* Plaats het glazen draaiplateau op de
plateaudrager.

BAKPLAAT

Gebruik de bakplaat
uitsluitend bij het koken met hete lucht of
grillen. Gebruik hem beslist nooit met
magnetronfunctie.

s

ROOSTER

Gebruik het rooster bij het
bereiden en bakken met Hete
Lucht, Grill, Hete Lucht & Magnetron, Hete
Lucht Combi Auto of Turbo .
Grill Combi.

Bij grillen zonder
magnetronfunctie, plaats het
rooster op de bakplaat om het voedsel
dichter bij het grillelement boven in de
magnetron te brengen.




STARTBEVEILIGING / KINDERSLOT

Deze automatische beveiliging wordt een
minuut nadat de oven teruggekeerd is in
“stand-by” geactiveerd.

DE BEREIDING ONDERBREKEN OF STOPPEN

Om de bereiding te onderbreken:

De bereiding kan worden onderbroken om
het voedsel te controleren, om te draaien of
te roeren, door de deur te openen. De
instelling blijft 10 minuten lang
gehandhaafd.

Om verder te gaan met de bereiding:
Sluit de deur en druk EENMAAL op de
starttoets. De bereiding wordt hervat vanaf
het punt waarop ze werd onderbroken.
Druk TWEEMAAL op de starttoets om de
tijld 30 seconden te verlengen.

De deur moet worden geopend en
gesloten, bijvoorbeeld om er voedsel in te
zetten, voordat de veiligheidsvergrendeling
wordt uitgeschakeld. Anders verschijnt op
het display “Door”.

Wanneer u niet verder wilt gaan:
Haal het voedsel uit de oven, sluit de deur
en druk op de stoptoets

Er klinkt gedurende 10 minuten om de
minuut een piepsignaal wanneer

de bereiding voltooid is. Druk op (@)
de stoptoets of open de deur om

het signaal uit te schakelen.

Opmerking: de oven houdt de instellingen
slechts 60 seconden vast als de deur
geopend en vervolgens gesloten wordt
nadat de bereiding voltooid is.

Gebruik deze functie UITSLUITEND om te
koken. Auto-kook mag alleen worden
gebruikt voor de voedselcategorieén die
hier worden genoemd. Raadpleeg
“Magnetronfunctie” voor ander voedsel en
voor gewichten die hier niet worden
genoemd.

De plastic folie of deksels moeten met een
vork of cocktailprikker worden ingeprikt om
de druk op te heffen en om te voorkomen
dat deze barsten, aangezien zich tijdens de
bereiding stoom ontwikkelt.

Tijdens het verwarmingsproces kan de

oven stoppen (afhankelijk van het pro-

gramma) en u vragen het voedsel om te

draaien of door te roeren (TURN/STIR.

— Open de deur. urn FDDD'

— Roer het voedsel door. & | |

— Sluit de deur en start opnieuw door de
Starttoets in te drukken.

Opmerking: de oven gaat na 1 minuut

automatisch verder als het voedsel niet

wordt omgedraaid/doorgeroerd. In dit geval

zal het verwarmen langer duren.

Niet gebruiken met deze functie.

AANBEVOL

EN GEWICHTEN

1 GEPOFTE AARDAPPELEN
(200 g - 1 kg)

G

Prik de aardappelen in en plaats ze in een
ovenvaste en magnetronbestendige schaal.
Draai de aardappelen om wanneer de oven
een pieptoon geeft. Houd er rekening mee dat
de oven, de schaal en het voedsel heet zijn.

2 VERSE GROENTEN
(200 g - 800 g)

79

Snij de groente in stukken van gelijke grootte.
Voeg 2 tot 4 eetlepels water toe en dek de
groente af. Doorroeren wanneer de oven een
pieptoon geeft.

H
&
£y

3 BEVROREN GROENTEN
(200 g - 800 @)

Metdeksel koken. Doorroeren wanneer de
oven een pieptoon geeft.

4 GROENTEN UIT BLIK
(150 g - 600 g)

Giethet meeste groentenat afen bereid de
groente in een magnetronbestendige schaal
met deksel.

5 POPCORN (90 g - 100 g)

® R\ P

Bereid slechts één zak per keer. Wanneeru
meer popcorn nodig hebt, bereidt u de zakken
€én voor één.
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Gebruik deze functie voor het opwarmen
van reeds bereid voedsel of melk.

Roeren tijdens opwarmen

Tijdens het opwarmingsproces kan de
Plaats het voedsel op een oven stoppen (afhankelijk van het pro-
magnetronbestendige, ovenvast bord of gramma) en u vragen het voedsel door te
schaal. roeren (STIR. CF, r

ey — Open de deur. r
Wanneer u een maaltu(,i, in de !‘<oelkast — Roer het voedsel door. rood
bewaart of op een bord “plating” om te

worden opgewarmd, leg het dikkere — Sluit de deur en start opnieuw door de

voedsel dan aan de buitenlant en het 0 iz:tlt(?ﬁts_ getz\;jerr?kkaez:t.na 1 minuut
dunnere in het midden. P 9: 9

Leg dunne plakken viees op automatisch verder als .het voedsel niet
wordt doorgeroerd. In dit geval zal het
elkaar of laat ze overlappen.

Dikkere plakken zoals verwarmen langer duren.
gehaktbrood en worst moeten
dicht bij elkaar worden gelegd.

Nagaartijd
1-2 minuten nagaartijd zorgt altijd voor een
beter resultaat, met name bij bevroren

Druk opheffen
P voedsel.

Bedek het voedsel altijd met het deksel of
met plastic folie.

Plastic folie moet worden ingeprikt met
een vork of cocktailprikker om de druk op te
heffen en om te voorkomen dat dit scheurt,
aangezien zich tijdens de bereiding stoom
ontwikkelt.

Niet gebruiken met deze functie.

AANBEVOLEN GEWICHTEN

Bereid het voedsel overeenkomstig de
bovenstaande aanbevelingen. Afgedekt
verwarmen.

<g=>>|1 BORD MET ETEN (250 g - 600 g)

Onafgedekt opwarmen in afzonderlijke
kommen ofin één grote.

@ 2 SOEP (200 g - 800 g)

* R MAAL Volg de aanwijzingen op de verpakking,
@ 3 DIEPVRIES TID (250 g - 600 g) m.b.t. ventilatie, inprikken, enzovoort.

Onafgedekt opwarmen en gebruik een
metalen lepel in een kom of mok.

@ 4 MELK (100 g - 500 g)

Afgedekt verwarmen. Doorroeren
wanneer de oven een pieptoon geeft.

O,
c@. 5 STOOFSCHOTEL (200 g - 800 g)

iy ©_on ‘
(2:40

O e,
0 0,0,0

1(a) (c) ®)

1(a). Draai de multifunctionele knop naar
de nulpositie.

2(b). Druk de keuzetoets in (3 seconden)
tot het linkergetal (uren) knippert

3. Draai de +/- knop om de uren in te
stellen.

3. Druk nogmaals op de keuzetoets. (De
twee rechtercijfers (minuten) knipperen

5. Draai de +/- knop om de minuten in te
stellen.

6. Druk nog een keer op de keuzetoets.

De klok is ingesteld en in werking.

!.aat de (;Ieur open tervyijl ude klolf
instelt. Dit geeft u 10 minuten de tijd
om de klok in te stellen. Anders moet
elke stap binnen 60 seconden worden

3

uitgevoerd.

Opmerking: wanneer het apparaat voor het
eerst wordt aangesloten en na een
stroomstoring, is het display leeg. Indien
de klok niet wordt ingesteld, blijft het
display leeg totdat de kooktijd wordt
ingesteld.

Als u de klok van het display wilt
verwijderen nadat deze is ingesteld,
volgt u de stappen (a) & (b) en drukt u
vervolgens op de stoptoets (c).

Volg voor het opnieuw instellen van de
klok, de bovenstaande procedure uit.

® KOOKWEKKER

‘ ¥ A W 4E e ‘

=] 34

Q sToP auTo ENTER START

1

1. Draai de multifunctionele knop naar de

nulpositie.
2. Draai de +/- knop om de gewenste tijd
te stellen.

De kookwekker begint na 1 seconde
automatisch met aftellen.

.scwoe Gebruik deze functie als u een
kookwekker nodig hebt om de tijd

precies bij te houden, zoals voor het
koken van eieren en pasta of voor het
laten rijzen van deeg.
2

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is,

hoort u een geluidssignaal.
in
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
magnetronpositie.

2. Draai de +/- knop om de bereidingstijd in
te stellen.

4. Druk de keuzetoets (Enter) in om het
vermogensniveau te kiezen.

4. Draai de +/- knop om het gewenste
vermogensniveau in te stellen.

5. Druk op de starttoets.

+ o Gebruik deze functie voor normale

bereiding en opwarmen van

bijvoorbeeld groente, vis, aardappelen
Q en vlees. ) _v

Als het kookproces eenmaal gestart is:
Kunt u de kooktijd eenvoudig met stappen
van 30 seconden verlengen door op de
starttoets te drukken. Steeds wanneer u de
toets indrukt, wordt de tijJd met 30
seconden verlengd. U kunt de kooktijd ook
verlengen of verkorten door de +/- knop te
draaien.

Door een knop op de keuzetoets (Enter)
kunt u overspringen tussen bereidingstijd
en het vermogensniveau. Beide kunnen
tijdens het koken worden gewijzigd door na
de selectie de +/- knop te draaien.

Begin

Ol
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
magnetronpositie.
2. Druk op de starttoets.

Deze functie start automatisch met
maximaal magnetronvermogen en een
bereidingstijd van 30 seconden. Elke keer
dat de foets nogmaals wordt ingedrukt, zal
de tijd worden verlengd met 30 seconden.
U kunt de kooktijd ook verlengen of
verkorten door de +/- knop te draaien,
nadat de functie is gestart.

scwo Qebruik deze functie voor het snel
opwarmen van voedsel dat veel water

bevat zoals heldere soepen, koffie of
Q thee.

Niet gebruiken met deze functie.

- [AUTO) ¥

Gebruik deze functie voor het ontdooien
van vlees, gevogelte, vis, groente en brood.
Voor voedsel dat niet in de onderstaande
tabel is genoemd, dient u de procedure

voor “Magnetronfunctie” aan te houden en
160 W te kiezen bij het ontdooien.

Plaats het voedsel altijd op het glazen
draaiplateau.

Halverwege het ontdooien stopt de oven

en wordt aangegeven dat het voedsel moet Niet gebruiken met deze functie.

worden omgedraaid. ‘.: _
— Open de deur. urn
— Draai het voedsel om. FQDD'

— Sluit de deur en start opnieuw door de
Starttoets in te drukken.

Opmerking: de oven gaat na 2 minuten
automatisch verder als het voedsel niet
wordt omgedraaid. In dit geval zal het
ontdooien langer duren.

AANBEVOLEN GEWICHTEN
W% KK
@'-7 1 VLEES (100 g - 2 kg) Gehakt, kotelet, biefstuk, braadviees.
REE 2 GEVOGELTE Hele kip, in stukken of filets
@ (100 g - 3 kg) i '

&
&
&

3 VIS (100 g - 2 kg) Heel, moten of filets.

2

&
&
&

Gemengde groenten, doperwten, broccoli,

4 GROENTEN (100g-2kg) | =

#

&
&
&

5 BROOD (100 g - 2 kg) Heel brood, bolletjes, zoete broodjes.

&)
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cwe Deauto-functies van deze oven
o 0 0

|
O 686
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
Auto-positie.

2. Druk de Autotoets in om de gewenste
autofunctie te kiezen.

3. Draai de +/- knop om de gewenste
voedselklasse te kiezen.

4. Druk op de keuzetoets (Enter)
(standaardgewicht wordt weergegeven).

5. Draai de +/- knop om het gewicht van het
voedsel in te stellen.

6. Druk op de Starttoets.

moeten het gewicht van het voedsel

ontdooi-/bereidingsproces te

weten. De oven berekent vervolgens
Q automatisch de benodigde tijd om het

35 (A) voltooien.

Indien het gewicht lager of hoger is dan
het aanbevolen gewicht:

Raadpleeg “Magnetronfunctie” om het
voedsel te bereiden/ontdooien.
Opmerking: In Auto FC Combi hebben niet
alle programma’s een gewichtsopgave.

Diepvries voedsel:

Als het voedsel een hogere
temperatuur heeft dan
diepvriestemperatuur (-18°C),

moet een lager voedselgewicht ?
worden gekozen.

Als het voedsel een lagere ; s
temperatuur heeft dan ‘ 2
diepvriestemperatuur (-18°C), .

moet een hoger voedselgewicht worden
gekozen.

(A) Gaarheid instellen

Als u de Autofuncties (behalve de Ontdooifunctie) gebruikt, dan kunt u ook persoonlijk
het eindreultaat beinvioeden, door de Aanpassen Gaarheid keuzemogelijkheid. Met
deze functie kunt u de eindtemperatuur hoger of lager instellen of de tijd verlengen en

verkorten.

Door een van de auto-functies te kiezen kiest u de standaardinstelling. Deze instelling
geeft u gewoonlijk het beste resultaat. Maar misschien is het voedsel dat u heeft
opgewarmd te heet geworden om meteen te kunnen worden gegeten. U kunt dit
gemakkelijk bijstellen voordat u die functie de volgende keer gebruikt. U doet dit door
een hoog of laag niveau te kiezen met de +/- knop.

Draai de +/- knop om uw persoonlijke voorkeur in te stellen.

H, P + verhoogt de eindtemperatuur.

! I S '
[ E verlaagt de eindtemperatuur.

Opmerking:

De Persoonlijke Voorkeur kan alleen worden ingesteld of gewijzigd gedurende de

eerste 20 seconden dat de functie werkt.

Auto Het Lucht combi: De Persoonlijke Voorkeur kan alleen worden ingesteld of
veranderd tijdens de eerste 20 sekonden van de voorverwarmingsperiode

(voedselklassen 3, 4 en 5).
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
grillpositie.

2. Draai de +/- knob om de bereidingstijd in
te stellen.

3. Druk op de starttoets.

Laat de ovendeur niet te lang open
wanneer de grill werkt; hierdoor zal de
temperatuur gaan dalen.

Opmerking: Als de bereidingstijd is
gesteld op meer dan 90 minuten, dan toont
het display "CONT”, d.w.z. de oven zal
continu blijven werken zonder af te slaan
totdat u hem uitschakelt.

o)
o]
o)

scue Gebruik deze functie om het voedsel

(0

1 3 2

snel een mooi bruin korstje te geven.

Plaats het rooster boven op de bakplaat
bij voedsel zoals kaas, toast, biefstuk en
worstjes.

A\ BELANGRIJK!
Overtuig uzelf ervan, voordat u met grillen
begint, dat het kookgerei dat u gebruikt
hittebestendig is en geschikt is voor de
oven.
Gebruik geen plastic kookgerei bij het
grillen. Dit smelt. Houten of papieren
kookgerei is evenmin geschikt.

R TURBO GRILL COMBI

‘ ¥ A W HE e ‘

34

Q stop auto ENTER START

1 3 5 24

1. Draai de multifunctionele knop naar
TURBO GRILL COMBI stand.

2. Draai de +/- knop om het gewenste
vermogensniveau in te stellen.

3. Druk op de keuzetoets (Enter) om de
bereidingstijd te kiezen.

4. Draai de +/- knop om de kooktijd in te
stellen.

5. Druk op de starttoets.

Het max. mogelijke vermogensniveau van
de TURBO GRILL COMBI is begrensd door
een fabrieksinstelling.

Met deze functie kunt u gerechten

zoals gratins, lasagna, gevogelte en

gepofte aardappels bereiden.

Niet gebruiken met deze functie.

Plaats voedsel op het rooster of op het
glazen draaiplateu voor het koken met deze
functie.
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
Quick heat (snel verhitten) positie.

2. Draai de +/- knop om de temperatuur in
te stellen.

3. Druk op de starttoets.

Tijdens het
verwarmingsproces PrFE-
knipperen de getallen en

HERE

PRE-HEAT (v66rverwarming)
wordt met tussenpozen aangegeven tot de
ingestelde temperatuur wordt bereikt.

Wanneer het verwarmingsproces is
gestart kan de temperatuur eenvoudig
worden bijgesteld door het draaien aan de
multifunctionele knop.

10

cwo Gebruik deze functie om de lege

oven voor te verwarmen. Tijdens het

temperatuur verbranden.

voorverwarmen geen voedsel in de
Q oven plaatsen. Het zal door de hoge

De oven houdt de ingestelde tijd tien
minuten vast voordat die uitschakelt.
Gedurende deze tijd wacht het apparaat tot
u voedsel plaatst en een Forced Air
(heteluchtfunctie) kiest om met koken te
beginnen.

Het voorverwarmen moet altijd worden
uitgevoerd met een lege oven.

‘ * e w & sw ’ .

225

sTop A ENTER START

0000

1. Draai de multifunctionele knop naar de
Forced Air (hetelucht) positie.

2. Draai de +/- knop om de temperatuur in
te stellen.

3. Druk op de keuzetoets (Enter) om de
gewenste bereidingstijd in te stellen.

4. Draai de +/- knop om de bereidingstijd in
te stellen.

5. Druk op de starttoets.

De standaardinstelling bij de keuze Forced

Air (hetelucht) is 175°C

Opm.: als de bereidingstijd is gesteld op

meer dan 90 minuten, dan toont het

display "CONT”, d.w.z. de oven zal continu

blijven werken zonder af te slaan totdat u

‘ ¥ A W 4E e ‘
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1. Draai de multifunctionele knop naar de
Forced Air (hetelucht) positie.

2. Draai de +/- knop om de temperatuur in
te stellen.

3. Druk op de keuzetoets (Enter) om het
magnetronvermogen te kiezen.

4. Draai de +/- knop om het
vermogensniveau te kiezen.

5. Druk op de keuzetoets (Enter) om de
bereidingstijd te kiezen.

6. Draai de +/- knop om de bereidingstijd in
te stellen.

7. Druk op de Starttoets.

Gebruik het rooster om voedsel op te

leggen zodat de lucht goed rond het

voedsel kan circuleren.

ol=

(<]
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Gebruik deze functie bij de bereiding
van meringues, gebak, biscuitgebak,

Q soufflé, gevogelte en geroosterd vlees.

1 3 5 24

Gebruik het rooster om voedsel op te
leggen zodat de lucht goed rond het
voedsel kan circuleren.

Gebruik de bakplaat voor het bakken van
kleine dingen, zoals koekjes en broodjes.

Tijdens het verwarmingsproces
knipperen de cijfers totdat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

Wanneer het verwarmingsproces is
gestart kan de temperatuur eenvoudig
worden bijgesteld door het draaien aan de
multifunctionele knop.

*ggyGebrulkdezefunctlevoor -

bereiding van geroosterd vlees,

gevogelte, aardappelen in de schil,
Q diepvriesvoedsel, biscuitgebak,

gebak, vis en pudding.

Niet gebruiken met deze functie.

Tijdens het verwarmingsproces
knipperen de cijfers totdat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

Wanneer het verwarmingsproces is
gestart kan de temperatuur eenvoudig
worden bijgesteld door het draaien aan de
multifunctionele knop. Ook het vermogen
van de microgolven kan worden gewijzigd.
Het max. mogelijke vermogensniveau van
de magnetron bij gebruik van de
heteluchtfunctie is begrensd door een
fabrieksinstelling.
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