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IHR INDUKTIONSKOCHFELD

Einfiihrung

Dieses Kochfeld wurde fiir den leidenschaftlichen Koch entworfen. Das
Kochen mit einem Induktionskochfeld bietet eine Reihe von Vorteilen.
Es ist bequem, weil das Kochfeld schnell reagiert und auch auf duBerst
niedrige Leistung eingestellt werden kann. Dank der hohen Leistung
wird der Siedepunkt schnell erreicht. Der groe Abstand zwischen den
Kochzonen macht das Kochen bequem.

Das Kochen auf einem Induktionskochfeld unterscheidet sich vom
Kochen mit einem herkdmmlichen Gerét. Beim Induktionskochfeld

wird ein Magnetfeld zur Warmeerzeugung verwendet. Deshalb ist auch
nicht jeder Topf ohne Weiteres verwendbar. Naheres hierzu finden Sie in
Kapitel “Kochgeschirr”.

In dem Gerét gibt es verschiedene Temperatursicherungen und
Restwérmeanzeigen, die anzeigen, welche Kochzonen noch heiB sind.

In dieser Bedienungsanleitung wird beschrieben, wie Sie |hr
Induktionskochfeld optimal gebrauchen kénnen. Neben Informationen
Uber die Bedienung erhalten Sie auch Hintergrundinformationen, die
beim Gebrauch dieses Produktes behilflich sein kénnen. AuBerdem
finden Sie darin auch Kochtabellen und Reinigungstipps.

Lesen Sie erst die Gebrauchsanweisung aufmerksam und
volistandig durch, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, und
bewahren Sie sie sorgféltig auf, um sie spéater zu Rate ziehen zu
kénnen.

Das Handbuch dient auch als Referenzmaterial fir den Kundendienst.
Kleben Sie darum das lose mitgelieferte Typenschild in das

dafiir bestimmte Feld auf der Riickseite des Handbuchs.Auf dem
Typenschild stehen alle Informationen, die der Kundendienst zur
adaquaten Beantwortung lhrer Fragen braucht.

Viel SpaB beim Kochen!

DE 4 @ ASKO



IHR INDUKTIONSKOCHFELD
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Pause-Taste

Pause-Anzeige
Kindersicherung-/Spar-Standby-Taste
Kindersicherungsanzeige / Spar-Standby-Anzeige
Stufenanzeige in Blécken

Ein-/Aus-Taste

Leistung schnell absenken

Leistung absenken

Leistung erhdhen

. Leistung schnell erhdhen

. Booster

. Timer-/Kochuhrtaste

. Kochuhranzeige

. Timeranzeige

. Taste Zeit verlangern

. Verbindungsfunktion (Zwei Zonen werden zu einer groBen Zone

verbunden. Beide Zonen werden mit einem Schieberegler gesteuert).
Taste Zeit verkirzen

"Minuten nach dem Punkt" Anzeige

Timer/Kochuhr

Meniifunktionen

Meniitaste

Stufenanzeige

Kochzonenanzeige

Chefkochfunktion
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IHR INDUKTIONSKOCHFELD

Beschreibung

HI1355G HI1655G/HI1655M
1 1 1

HI1975G HI1995G

1. Variozone 180 x 220 mm 3,7 kW (Zonen mit Verbindungsmaglichkeit)
2. Kochzone @ 260 5,5 kW

DE6 @ASKO



SICHERHEIT

Lesen Sie sich vor Gebrauch die einzelnen
Sicherheitsanweisungen durch!

Temperatursicherung

¢ Ein Sensor kontrolliert laufend die Temperatur bestimmter Bauteile des

Kochfeldes. Jede Kochzone ist mit einem Fuhler ausgestattet, der die
Temperatur des Topfbodens kontrolliert, um das Risiko von Uberhitzung

oder Trockenkochen zu vermeiden. Bei einer hohen Temperatur

wird die Leistung automatisch gesenkt oder das Kochfeld wird ganz

ausgeschaltet.

Kochzeitbegrenzung

* Kochzeitbegrenzung ist eine Sicherheitsfunktion lhres Kochfeldes. Sie

schaltet sich automatisch ein, wenn Sie vergessen sollten, das Kochfeld

auszuschalten.

¢ Je nach der gewéhlten Kochstufe wird die Kochdauer wie folgt begrenzt:

Kochstufe Die Kochzone wird automatisch
ausgeschaltet nach:

1und?2 9 Stunden

3,4und5 5 Stunden

6,7 und 8 4 Stunden

9 3 Stunden

10 2 Stunden

11 und 12 1 Stunde

Chefkochfunktion 9 Stunden

Wenn die oben angegebene Zeit abgelaufen ist, wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Kochstufe | Die Kochzone wird automatisch
auf Kochstufe 12 geschaltet
nach:

Boost 10 Minuten

dASKO DE7



NUTZUNG

Funktion der Sensortasten

An die Bedienung des Kochfeldes mithilfe der Sensortasten werden Sie
sich gewdhnen wie an andere Bedienungsweisen. Das beste Ergebnis
erzielen Sie, wenn Sie Ihre Fingerspitzen flach auf die Tasten legen. Sie
mussen nicht fest driicken.

Kochen mit Induktion

Kein Wérmeverlust und

keine heiBen Griffe beim

Induktionskochfeld.

DE8 @ASKO

Die Berlihrungssensoren sind so eingestellt, dass sie nur auf den Druck
und die Form von Fingerspitzen reagieren. Das Kochfeld darf nicht mit
anderen Gegenstanden bedient werden; Das Kochfeld schaltet sich
nicht ein wenn z. B. Ihr Haustier Uber das Kochfeld lauft.

Induktionskochen ist schnell

Anfangs werden Sie von der schnellen Reaktion des Geréats
Uberrascht sein. Vor allem bei héheren Kochstufen wird der
Siedepunkt sehr schnell erreicht. Um ein Uberkochen oder
Trockenkochen zu vermeiden, empfiehlt es sich, immer in der N&he
des Kochfeldes zu bleiben.

Die Leistung passt sich an

Beim Induktionskochen wird nur jener Teil der Kochzone genutzt,
auf dem der Topf steht. Wenn Sie einen kleinen Topf auf einer
groBen Kochzone verwenden, wird die Leistung an den kleinen Topf
angepasst. Die Leistung ist also geringer, und es dauert langer, bis
der Siedepunkt erreicht worden ist.

Achtung

Sandkdrner kdnnen Kratzer verursachen, die nicht mehr zu
entfernen sind. Setzen Sie darum auf die Kochzonen nur Tépfe mit
sauberen Boden auf.

Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache.

Kochen Sie immer mit zugedecktem Topf, um Energieverlust zu
vermeiden.



NUTZUNG

Die Induktionstechnik

In dem Gerét wird ein magnetisches Feld erzeugt. Wenn ein

Topf mit eisernem Boden auf eine Kochzone gestellt wird, entsteht im
Topfboden ein Induktionsstrom. Dieser Induktionsstrom erzeugt Hitze

im Topfboden.

Die Spule (1) im Bequem

Kochfeld (2) erzeugt Die elektronische Regelung kann prézise und einfach eingestellt

ein magnetisches Feld werden. Mit der niedrigsten Kochstufe kénnen Sie z. B. direkt im Topf

(3). Wenn ein Topf mit Schokolade schmelzen oder Zutaten zubereiten, die Sie normalerweise

eisernem Boden (4) auf im Wasserbad erhitzen wrden.

die Spule gesetzt wird,

entsteht im Topfboden ein Schnell

Induktionsstrom. Durch die hohe Leistung des Induktionskochfeldes kénnen Gerichte
schnell zum Kochen gebracht werden. Das Fortkochen dauert genauso
lange wie bei anderen Kochmethoden.
Sauber
Das Kochfeld ist einfach zu reinigen. Da die Kochzonen nicht heiBer
werden als der Topf selbst, kénnen Speisereste nicht einbrennen.
Sicher
Die Hitze wird im Topf selbst erzeugt. Die Glaskeramikplatte wird nicht
heiBer als der Topf. Hierdurch bleibt die Kochzone bedeutend kihler im
Vergleich zur Kochzone des Cerankochfeldes oder eines Gasbrenners.
Nachdem der Topf von der Kochzone genommen wurde, kihlt sich
diese schnell ab.

Induktionsgerdusche

Ticken
Dies liegt am Kochzeitbegrenzer an den vorderen und hinteren Zonen.
Auch bei niedrigen Kochstufen kann ein leises Ticken auftreten.

Die Topfe machen Gerausche

Die Tépfe kdnnen beim Kochen hin und wieder Gerdusche machen.
Dies wird durch den Durchfluss der Energie von der Kochzone zum
Kochtopf verursacht. Bei einer hohen Kochstufe ist dies bei einigen
Topfen normal. Fir die Tépfe bzw. das Kochfeld ist dies unschéadlich.

AASKO DEQ



NUTZUNG

Tépfe

DE 10 @ASKO

Die Liiftung macht Gerausche

Das Gerét ist mit einer Liftung ausgestattet, um die Lebensdauer
der Elektronik zu verlédngern. Bei intensiver Nutzung des Geréates
wird die LUftung eingeschaltet, um das Gerét zu kiihlen. Sie héren
ein brummendes Gerausch. Die Luftung arbeitet noch einige Minuten
weiter, nachdem das Kochfeld ausgeschaltet wurde.

Automatische Einschaltfunktion
Wenn die automatische Einschaltfunktion (APD) aktiv ist, ist auch dann
ein Ticken horbar, wenn die Zone nicht verwendet wird.

Induktionsgeeignete Kochtépfe
Induktionskochen stellt bestimmte Anforderungen an die Qualitat der Topfe.

Achtung

e Topfe, die vorher auf einer Gaskochmulde benutzt wurden, sind
nicht mehr fur Induktionskochfelder geeignet.

e Verwenden Sie nur Topfe, die fiir Elektroherde und Induktionsherde
geeignet sind, mit:
> mit einem Boden mit einer Mindestdicke von 2,25 mm;
> mit einem flachen Boden.

Tipp
Sie kénnen selbst mithilfe eines Magneten Uberpriifen, ob Ihr Kochgeschirr
geeignet ist. Ein Topf ist geeignet, wenn der Topfboden einen Magneten anzieht.

Geeignet Ungeeignet
Spezielle Edelstahlpfannen Keramik
Class Induction Edelstahl
Robuste Emailtdpfe Porzellan
Emailliertes gusseisernes Kupfer
Kochgeschirr

Kunststoff

Aluminium

Flr die automatischen Kochprogramme empfehlen wir, die von Asko
empfohlenen Topfe zu verwenden.




NUTZUNG

Achtung

Vorsicht bei diinnem, emailliertem Kochgeschirr:

e Auf einer héheren Kochstufe kann das Email abspringen, wenn der
Topf zu trocken ist;

e durch die hohe Leistung kénnte sich der Topfboden leicht verziehen.

Achtung

Verwenden Sie niemals Tépfe mit gewdlbtem Boden. Ein hohler

oder gewslbter Boden kann die Funktion des Uberhitzungsschutzes
beeintrachtigen. Das Gerat wird zu warm. Dies kann dazu fihren, dass
die Glasplatte springt und der Topfboden schmilzt. Schaden aufgrund
von ungeeigneten Tépfen oder Trockenkochen sind von der Garantie
ausgeschlossen.

Topf-Mindestdurchmesser

Der Topfboden-Mindestdurchmesser betragt 12 cm. Das beste
Ergebnis wird mit einem Topf, der genauso groB ist wie die Kochzone,
erzielt. Bei einem zu kleinen Topf wird die Kochzone nicht eingeschaltet.

Schnellkochtépfe

Schnellkochtdpfe eignen sich ausgesprochen gut zum Kochen auf dem
Induktionskochfeld. Die Kochzone reagiert sehr schnell, wodurch auch
der Schnellkochtopf schnell seinen Druck erreicht. Sofort nach dem
Ausschalten einer Kochzone wird der Kochvorgang angehalten.

A ASKO DE 11



BEDIENUNG

Einschalten und Einstellen der Kochstufe
Die Kochzonen haben 12 Kochstufen. Daneben gibt es noch eine Stufe "Boost".
1. Stellen Sie eine(n) Topf/Pfanne in die Mitte einer Kochzone.
2. Drucken Sie auf die Sperrtaste.
Es ist ein einzelner Signalton zu héren.
3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste der betreffenden Kochzone.
Im Display wird ein blinkender "-" angezeigt und es ertént ein einzelnes

akustisches Signal. Wenn Sie keine weitere Bedienaktion vornehmen,
wird die Kochzone nach einigen Sekunden automatisch ausgeschaltet.
= 4. Stellen Sie mit der Taste + oder - oder mit der Taste << oder >>

)

die gewiinschte Stufe ein. Das Kochfeld startet automatisch in der

eingestellten Stufe (wenn ein Topf erkannt wird).

> Wenn Sie zum ersten Mal auf die Taste + oder - driicken,
erscheint die Stufe "6".

> Wenn Sie zum ersten Mal auf die Taste >> drlicken, erscheint die Stufe

[11R1]]
O

"12" + "Boost". Dies ist die "Boost"-Stufe, die Sie dazu verwenden
kénnen, flir eine kurze Zeit bei hdchster Leistung zu kochen (vgl. S. 14).
> Drlicken Sie zum ersten Mal auf die Taste <<, erscheint die Stufe "1".

Tipps

e Mit der Taste + oder - oder kénnen Sie die Stufe schrittweise
erhdhen oder senken. Driicken Sie auf die Taste << oder >>,
kénnen Sie die Stufe schnell erh6hen oder senken.

e Sie kdnnen die Taste <<, -, + oder >> gedrickt halten, um die
gewtinschte Leistung schneller einzustellen.

Topferkennung

Wenn die Kochplatte keinen (eisenhaltigen) Topf erkennt, nachdem die
Leistung eingestellt wurde, blinkt das Display und das Kochfeld wird
nicht eingeschaltet. Wenn innerhalb einer Minute kein (eisenhaltiger)
Topf auf die Kochzone gestellt wird, schaltet sich die Kochzone
automatisch aus (siehe auch Seite 11 und 12 ,, Tépfe”).

Restwédrmeanzeige

Eine Kochzone kann nach intensivem Gebrauch noch einige Minuten
I heiB bleiben. Die Anzeige ,,H“ weist darauf hin, dass die Kochzone noch
heiB ist.

DE 12 & ASKoO



BEDIENUNG

Booster

Die "Boost"-Funktion kénnen Sie daflir verwenden, fir eine kurze Zeit
(maximal 10 Minuten) mit hdchster Leistung zu kochen. Nach Ablauf
der maximalen Boost-Zeit wird die Leistung auf Stufe 12 gesenkt.

Einschalten der Boost-Funktion
1. Stellen Sie einen Topf auf eine Kochzone.

NN NN NEE REE boost 2. Driicken Sie sofort nach dem Einschalten der Zone auf die Taste >>.
K = + > Im Display erscheint "12" und "Boost".

e Wenn eine Zone bereits auf eine bestimmte Stufe eingestellt wurde
und Sie diese auf die Stufe "Boost" setzen méchten, kdnnen Sie
dazu mehrmals auf die Taste >> oder die Taste + driicken.

Ausschalten der Boost-Funktion

Die Boost-Funktion ist eingeschaltet, im Display wird "12" und "Boost"

angezeigt.

1. Driicken auf die Taste << oder -.
Auf dem Display wird eine niedrigere Stufe angezeigt.

Oder:

2. Dricken Sie auf die Ein-/Ausschalttaste der Kochzone, die Sie
ausschalten méchten.
Es ertént ein akustisches Signal und das Display wird verdunkelt.
Die Kochzone ist jetzt vollstdndig ausgeschaltet.

Zwei hintereinander liegende Kochzonen
e Zwei hintereinander liegende Kochzonen beeinflussen sich

gegenseitig. Wenn diese Kochzonen gleichzeitig eingeschaltet
sind, wird die Leistung automatisch verteilt. Die zuerst eingestellte
Kochzone hélt immer die eingestellte Stufe. Die maximale Stufe,
die fur die davor oder dahinter liegende Kochzone (die spater
dazugeschaltet wird) eingestellt werden kann, hangt daher von der
Stufe der ersten Kochzone ab. Wenn Sie die maximale Kombination
von Kochstufen erreicht haben, blinkt die zuletzt eingestellte Stufe
und wird automatisch zur héchstmdglichen Stufe gesenkt.
e Zwei nebeneinander liegende Kochzonen beeinflussen einander
nicht. Sie kdnnen beide Kochzonen auf einer hohen Stufe betreiben.
e \Wenn die Vario-Zonen verbunden werden, kann "Boost" nicht
aktiviert werden und die Menufunktionen stehen nicht zur Verfligung.

AAsKO DE 13



BEDIENUNG

Verbindung der Vario-Induktionszonen

Die Vario-Induktionszonen kdnnen miteinander verbunden werden. Es

entsteht eine groBe Zone, z. B. fir eine groBe Fischpfanne.

e \Wenn die Vario-Zonen verbunden werden, kann "Boost" nicht aktiviert
werden und die Meniifunktionen stehen nicht zur Verfligung.

Verwenden Sie eine (Fisch-) Pfanne, die mindestens eine der zentralen

Positionen der Vario-Zonen bedeckt.

Aktivierung der Verbindung

1. Stellen Sie den gro3en Kochtopf gut abdeckend auf die beiden
Kochzonen.

2. Schalten Sie die vordere Kochzone ein.

3. Halten Sie zwei Tasten gleichzeitig gedriickt (einige Sekunden lang):
Driicken Sie zuerst auf die Taste << fiir die hintere und unmittelbar
danach auf die Taste >> fur die vordere Vario-Zone.

Im Display der hinteren Zone erscheint "BR". Stellen Sie dann mit dem
Regler fiir die vordere Zone eine Kochstufe fiir beiden Zonen ein.

4. Stellen Sie die gewtinschte Kochstufe mit der Taste + oder - bzw. mit
der Taste << oder >> der vorderen Zone ein. Beide Zonen werden auf
die gewlinschte Stufe erhitzt.

Deaktivierung der Verbindung

1. Driicken Sie gleichzeitig auf die Taste >> flr die vordere und auf die
Taste << flr die hintere Vario-Zone, um die Verbindung der Kochzonen
aufzuheben.
Die fiir die Verbindung eingestellte Kochstufe gilt jetzt nur noch fiir die
vordere Zone.

Oder:

2. Drucken Sie auf die Ein-/Ausschalttaste der Kochzone, die Sie
ausschalten méchten. Es ertént ein akustisches Signal und das Display
wird verdunkelt. Die Kochzone ist jetzt vollstdndig ausgeschaltet.

DE 14 @ ASKo



BEDIENUNG

Ausschalten

Kochzone ausschalten

Driicken Sie auf die Ein-/Ausschalttaste der Kochzone, die Sie

ausschalten méchten.

Es ertént ein akustisches Signal und das Display wird verdunkelt.

e Wenn alle Kochzonen auf diese Weise ausgeschaltet wurden,
befindet sich das Kochfeld automatisch im Standby-Modus (vgl.
"Standby-Modus").

Alle Kochzonen gleichzeitig ausschalten

Driicken Sie kurz auf die Sperrtaste, um alle Kochzonen gleichzeitig

auszuschalten.

Es wird ein Signalton ausgegeben. Neben der Sperrtaste beginnt das

rote (Kindersicherungs-) Lémpchen langsam zu blinken.

¢ Das Kochfeld befindet sich jetzt im Spar-Standby-Modus
(vgl. auch "Spar-Standby-Modus").

Der Standby-Modus

Im Standby-Modus ist das Kochfeld ausgeschaltet. Sie kénnen aus
dem Spar-Standby-Modus in den Standby-Modus schalten, oder
indem Sie alle Kochzonen ausschalten.

Aus dem Standby-Modus kénnen Sie direkt mit dem Kochen beginnen,
indem Sie die Ein-/Aus-Taste der gewlinschten Kochzone driicken.

Umschalten des Kochfelds vom Spar-Standby-Modus in den
Standby-Modus

Das rote Ldmpchen neben der Sperrtaste blinkt langsam.

« ¢ Driicken Sie kurz auf die Schliissel-Taste, um in den
Standby-Modus zu schalten.

Es ist ein einzelner Signalton zu héren. Alle Lémpchen auf dem

Kochfeld sind aus.

Spar-Standby-Modus

Im Spar-Standby-Modus ist das Kochfeld ausgeschaltet; so verbraucht
es am wenigsten Energie.

Das Kochfeld kann aus dem Standby-Modus in den Spar-Standby-
Modus geschaltet werden, wenn noch Kochzonen aktiv sind.

Wussten Sie, dass
Das Kochfeld verbraucht im Spar-Standby-Modus weniger als 0,5 W.
Dies ist noch weniger als im Standby-Modus. aASKO DE 15



BEDIENUNG

Das Kochfeld in den Spar-Standby-Modus versetzen

¢ Driicken Sie auf die Sperrtaste.
Es ist ein einzelner Signalton zu héren. Der Spar-Standby-Modus
ist aktiv, das rote Ldmpchen neben der Sperrtaste geht langsam an
und aus.

Aus dem Spar-Standby-Modus kénnen Sie nicht sofort mit dem
Kochen beginnen. Hierzu muss das Kochfeld erst in den Standby-
Modus versetzt werden.

Wussten Sie, dass

Nach 30 Minuten im Standby-Modus das Kochfeld automatisch in den
Spar- Standby-Modus geschaltet wird, um unnétigen Energieverbrauch
zu verhindern.

Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kénnen Sie das ausgeschaltete Kochfeld
sperren. Damit l&sst sich ein unbeabsichtigtes Einschalten beim
Reinigen oder durch Kinder verhindern.

Aktivieren der Kindersicherung
1. Driicken Sie zwei Sekunden lang auf die Sperrtaste.
] Es ertént ein zweifaches akustisches Signal. Alle Tasten sind nun
inaktiv, abgesehen von der Taste fiir die Kindersicherung. Das
< e O « Kochfeld wird erst in den Spar-Standby-Modus und dann in den
Kindersicherungsmodus geschaltet. Das rote Ldmpchen leuchtet
konstant.
2. Dricken Sie erneut zwei Sekunden lang auf die Taste, um die
Kindersicherung wieder aufzuheben.
Es ertént ein akustisches Signal. Das Kochfeld befindet sich jetzt im
Standby-Modus. Das rote Ldmpchen neben der Sperrtaste ist aus.

Tipp
Aktivieren Sie die Kindersicherung, bevor Sie das Kochfeld reinigen, um
zu verhindern, dass es versehentlich eingeschaltet wird.

Wussten Sie, dass

Das Kochfeld verbraucht bei eingeschalteter Kindersicherung so wenig
Energie wie im Spar-Standby-Modus.

DE 16 @ ASKO



BEDIENUNG

Pause

Mit der Pausenfunktion kénnen Sie das gesamte Kochfeld wéahrend
des Kochvorgangs fiir finf Minuten "pausieren” lassen. So kénnen
Sie das Kochfeld firr eine kurze Zeit in sicherer Weise unbeaufsichtigt
lassen oder reinigen, ohne dass Sie Einstellungen verlieren.

Das Kochfeld in den Pause-Modus versetzen
¢ Driicken Sie einmal auf die ,,Pause“-Taste.
Es ertént ein zweifaches akustisches Signal, die Stufen springen auf
niedrigere Werte und das rote Lé&mpchen neben der Pause-Taste blinkt.
> Eventuell eingestellte Timer/Kochuhren werden angehalten. Alle
Kochzonen werden automatisch auf eine niedrige Stufe gesetzt.
> Alle Tasten mit Ausnahme der Sperrtaste und der Pause-Taste
sind inaktiv.
> Auch die Ein-/Ausschaltknépfe der einzelnen Kochzonen bleiben
aktiv, sie reagieren jedoch mit einer Verzégerung von zwei Sekunden.
¢ Wenn Sie die Pause-Taste innerhalb von 5 Minuten erneut driicken,
wird der angehaltene Kochvorgang fortgesetzt.
Es ertént ein zweifaches akustisches Signal und das Kochfeld stellt
die vor der Pause vorgenommenen Einstellungen wieder her.
e Wenn Sie innerhalb von fiinf Sekunden keine weitere Bedienaktion
vornehmen:
Alle aktiven Kochzonen werden automatisch ausgeschaltet. Danach
blinkt die Taste noch weitere 25 Minuten, um anzuzeigen, dass die
Kochvorgénge durch den Pausenmodus beendet wurden. Nach
25 Minuten wird das Kochfeld automatisch aus dem Pausemodus in
den Spar-Standby-Modus versetzt.

Erkennen eines Modus

Der Standby-Modus Kein Ld&mpchen leuchtet.

Das rote L&mpchen neben der Sperrtaste
blinkt langsam.

Der Spar-Standby-Modus

Das rote Lampchen neben der Sperrtaste
ist an.

Das rote Lampchen neben der Pause-
Der Pause-Modus Taste blinkt.

Kindersicherung

A ASKO DE 17



BEDIENUNG

Timer / Kochuhr

Die Timer/Kochuhr-Taste jeder Kochzone hat zwei Funktionen:

Die Timerfunktion

Die Kochuhrfunktion

Diese Funktion ist an dem roten
Aufwartspfeil zu erkennen.

Diese Funktion ist an dem roten
Abwartspfeil zu erkennen.

In der Timerfunktion lauft die Zeit
aufwarts.

In der Kochuhrfunktion lauft die
Zeit abwarts.

Der Timer kann nicht mit einer
Kochzone verbunden werden.

Die Kochuhr kann mit einer
Kochzone verbunden werden.
Dies bedeutet, dass die Kochzone
ausgeschaltet wird, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Die Timerfunktion wird nach
dem Driicken der Timer-Taste
nach drei Sekunden von selbst
eingeschaltet, wenn Sie nichts
weiter tun.

Die Kochuhr kann aus der
Timerfunktion erreicht werden,
indem Sie auf die rote + Taste
oder auf die rote - Taste drlicken.

Achtung

Fur jeweils zwei Kochzonen (vorn und hinten) steht ein Timer/eine
Kochuhr zur Verfiigung. Die 5. Kochzone, sofern vorhanden, hat
eine/n eigene/n Timer/Kochuhr.

Der Timer/die Kochuhr kann fir jeweils zwei Kochzonen nur mit
einer der beiden Kochzonen verbunden werden.

Die Timer-/Kochuhrfunktion kann auch verwendet werden, ohne
eine dazugehdrige Kochzone zu aktivieren.

Einschalten des Timers

1.

DE 18 @ ASKO

Driicken Sie einmal auf die Timer/Kochuhr-Taste der Kochzone.
Das Display des Timers leuchtet auf und Sie sehen drei blinkende
Nullen. Darunter sind ein + und ein - zu sehen.

Wenn Sie mit den Tasten + oder - keine Zeit einstellen, startet der
Timer automatisch nach drei Sekunden. Der Timer lauft maximal
9 Stunden und 59 Minuten.

Der rote Aufwértspfeil leuchtet auf und die Zeit Iduft.

. Driicken Sie noch einmal auf die Timer/Kochuhr-Taste der

Kochzone, die Sie ausschalten méchten.
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Einschalten der Kochuhr

1. Driicken Sie die Timer/Kochuhr-Taste fur die gewiinschte

Kochzone.

2. Dricken Sie auf die Tasten + oder - , um von der Timerfunktion
zur Kochuhr zu schalten. Danach kénnen Sie mit der Taste + die
gewlinschte Kochzeit einstellen. AnschlieBend kénnen Sie mit der
Taste - die eingestellte Zeit anpassen.

Der kleine rote Abwaértspfeil leuchtet auf. Die Zeit I&uft ab.
3. Dricken Sie noch einmal auf die Timer/Kochuhr-Taste der

Kochzone, die Sie ausschalten mochten.

Achtung

e Die Kochuhr wird mit der Kochzone verbunden, wenn die

dazugehdrige Kochzone eingeschaltet wird. Die Kochuhr wird
angehalten, sobald der Topf entfernt wird. Sie lauft weiter, sobald
der Topf zurtickgestellt wird.
e Wenn die Kochuhr mit einer Kochzone verbunden ist, wird diese
nach Ablauf der Kochzeit ausgeschaltet.
Der Kochuhralarm ertént, sowie fir die Dauer von 15 Minuten
ein abnehmendes akustisches Signal, wdhrend "0.00" und der
Abwdrtspfeil blinken. Driicken Sie noch einmal auf die Timer/
Kochuhr-Taste der Kochzone, um den Kochuhralarm auszuschalten.
Driicken Sie erneut auf die Timer-/Kochuhr-Taste der Kochzone,
deren roter Abwértspfeil blinkt, oder nehmen Sie den Topf aus der
Zone, um den Kochuhralarm wieder auszuschalten.

Einstellen der Kochuhr

e Schalten Sie die Kochuhr ein.

Taste Schritte von x pro Zeit
Tastenberiihrung

+ x =1 Minute 0.00 bis ...

- x = 10 Sekunden 5.00 - 0.00

- x = 30 Sekunden 9.00 - 5.00

- x =1 Minute ... bis 9.00

Nach neun Minuten und null Sekunden ("9.00") erscheint tiber dem
Display ".min" und die Minuten werden nach dem Punkt weitergezéhit.

aAsko DE 19
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Tipp
Sie kénnen die Taste + oder - gedriickt halten, um die gewlinschte
Kochzeit schneller einzustellen.

Ein- und Ausschalten des akustischen Signals

1. Driicken Sie zweimal auf den am weitesten links sitzenden Ein-/
Ausschaltknopf .

2. Dricken und halten Sie die Taste << und die Taste + gleichzeitig,
bis Sie einen Signalton héren.
Nun ist der Signalton fir alle Tastenbedienungen ausgeschaltet,
mit Ausnahme der Pause-Taste und der Sperrtaste. Hinweis: Der
Kochuhralarm und das akustische Signal bei Fehlermeldungen
kdénnen nicht ausgeschaltet werden.

3. Mit derselben Tastenkombination kénnen Sie das Signal wieder
einschalten.

Automatische Topferkennung ein- und ausschalten

Wenn nach Einschalten der Kochplatte eine Topf auf eine inaktive
Kochzone gestellt wird, leuchtet das entsprechende Bedienfeld auf und
kann direkt bedient werden (ohne dass die Ein-/Ausschalttaste bedient
werden muss).

Wenn die Kochzone nicht innerhalb von 10 Sekunden eingeschaltet
wird, erlischt das Bedienfeld und kann wieder eingeschaltet werden,
indem entweder der Topf entfernt und erneut auf die Zone gestellt oder
die Ein-/Ausschalttaste verwendet wird.

Diese Funktion ist standardméBig aktiv, kann aber auch deaktiviert
werden. Sie schalten diese Funktion aus, indem Sie auf der Kochplatte
die Taste ,,Meni“ (6) und die ,,Ein-/Ausschalttaste” (21) des linken
Bedienfelds fiir 5 s betétigen. Auf dem Display wird dann ,,APd OFF*
angezeigt. Um die Funktion wieder zu aktivieren, wiederholen Sie
diesen Vorgang, bis auf dem Display ,,APd ON“ angezeigt wird.

DE 20 @ASKO
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Automatische Kochprogramme

Ihr Kochfeld verfligt Gber sechs automatische Kochprogramme. Die
eventuelle Endzeit eines automatischen Kochprogramms kénnen

Sie selbst mithilfe der Kochuhrfunktion (vgl. S. 19) einstellen. Die
Kochprogramme basieren auf tblichen Mengen. Die Tabellen sollen
lediglich als Anhalt dienen, die groBzlgigen Wertbereiche helfen lhnen
dabei, das Gericht lhren eigenen Wiinschen anzupassen.

Einstellen eines automatischen Kochprogramms

Die Kochzone ist eingeschaltet.

e Dricken Sie auf die MenUtaste.
Es leuchten 6 Symbolldmpchen auf (7 beim HI1995G), von denen
1 heller leuchtet als die anderen.

¢ Dricken Sie erneut auf die Menltaste oder halten Sie
die Menitaste gedrlickt, um zur ndchsten Mendfunktion

MENU 1%

weiterzuschalten.
Das gewéhlte Kochprogramm startet automatisch nach drei
Sekunden. Im Display wird "A" fir "automatisch" angezeigt.

Wenn ein automatisches Kochprogramm aktiv ist, kdnnen Sie mit den
folgenden Tasten zum manuellen Kochvorgang zuriickkehren:

<<, H, -, >

Achtung

Bei ,Vario“-Geraten sind die Kochprogramme und die ,,Boost“-
Funktion deaktiviert, wenn die Zonen gebriickt sind oder die
Chefkochfunktion aktiviert ist.

Chefkochfunktion)
Die ,,Chefkochfunktion” aktiviert beim Einschalten alle Zonen. Sie

MENU % schaltet die rechte Zone in Stufe 1, die mittlere in Stufe 7 und die linke
in Stufe 12. Auf dem Display der hintersten Zonen wird ,,Ch“ angezeigt.

I Nun kénnen Sie lber die Bedienung der vordersten Zone fir beide

Zonen eine andere Kochstufe einstellen.
Mit dieser Funktion kénnen Sie kochen, ohne die Leistungsbedienung
zu verwenden, sondern regeln die Leistung, indem Sie die Topfe tber
die verschiedenen Zonen schieben.
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Diese Funktion kann nur dann eingeschaltet werden, wenn die
Kochplatte nicht in Gebrauch ist; um diese Funktion einzuschalten,
mussen zunéchst alle Zonen ausgeschaltet werden.

Mit der Men(taste ganz links kann die Funktion ausgewahlt werden,

indem die Taste gedriickt gehalten und dann losgelassen wird, wenn
die Chefkochanzeige (24) aufleuchtet.

Ausschalten der Chefkochfunktion (HI1995G)

1.

Mithilfe der Oko-Taste (3) wird die gesamte Kochplatte
ausgeschaltet.

. Ein-/Ausschalttasten (6): Hiermit wird die Chefkochfunktion

ausgeschaltet, und alle Zonen gehen aus. Bei eingeschalteter APD
leuchten die Displays der Zonen auf, auf denen ein Topf steht.

. Mithilfe der Menutaste ganz links (21) wird sowohl die

Chefkochanzeige bedient als auch die Chefkochfunktion beendet;
aktive Zonen und Timer bleiben aktiv. Nicht verwendete Zonen
werden ausgeschaltet.

. Diese Funktion wird automatisch ausgeschaltet, wenn langer als 10

Minuten kein Topf auf der Kochplatte steht.

Bei aktiver Chefkochfunktion ist nur der ablaufende Timer
verfiigbar.
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(Auf)kochfunktion*/**
- Bringt den Inhalt des Topfes schnell zum Kochen (100 °C) und hélt
diese Hitze. Wenn der Topfinhalt kocht, oder wenn Sie die Speise

hinzufligen kénnen, ertdnt ein akustisches Signal. Diese Funktion wirkt
nur mit dem Deckel auf dem Topf.

6-8 1000 - 1.400 g [Hoher Topf (@ 200) |& 210/ Vario 2,5 | einschl. Kartoffeln
Ezﬁg?fgfﬁ 9-15 1500 - 2.200 g_|GroBer Topf (@ 240) |@ 260 3,5 | einschl. Kartoffeln
9-15 1500 - 2.200 g |GroBer Topf (J 240) |J 260 doppelt 3,5 | einschl. Kartoffeln
4-6 500 - 750 g Hoher Topf (& 200) |@ 210 / Vario 2,5 | einschl. Gemuse
82':1‘(’;“&2"1[]56 6-8 750-900g  |GroBer Topf (@ 240) |@ 260 3,5 | einschl. Gemiise
6-8 750 - 900 g GroBer Topf (@ 240) |@ 260 doppelt 3,5 | einschl. Gemuse
Reis 4-5 400 - 500 g Hoher Topf (& 240) |@ 210 / Vario 2,0 | nur Wasser "
Pasta 2-3 200-300g Hoher Topf (@ 200) (@ 210 / Vario 2,0 | nur Wasser "
4-6 400 - 600 g GroBer Topf (@ 240) |@ 260 doppelt 3,5 | nur Wasser "

1) Nach dem Erténen des akustischen Signals kénnen Reis oder Nudeln hinzugefigt werden.
* Dieses Programm funktioniert am besten mit von Asko empfohlenen Tépfen/Pfannen.
** Diese Menifunktionen werden am besten am Anfang des Kochvorgangs gestartet.

Kdéchelfunktion*
- Die Temperatur des Gerichts wird konstant in der N&he des Kochpunkts
(90 °C - 95 °C) gehalten. Die Kochelstufe funktioniert am besten mit

einem Deckel auf dem Topf. Festere Gerichte missen alle 15 Minuten
umgerihrt werden. Die maximale Kdchelzeit betragt acht Stunden, es

sei denn, es wurde Uber einen Timer eine kirzere Zeit eingestellt.

11 Niedriger Topf (& 200) | & 210 / Vario
Sofe oder 1,51 Hoher Topf (@ 200) | @ 210/ Vario
Suppe

2,51 GroBer Topf (J 240) @ 260 doppelt
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Warmhaltefunktion*

Die Temperatur des Gerichts wird automatisch konstant bei 70 °C - 75 °C
gehalten. Die Warmhaltestufe funktioniert am besten mit einem Deckel
auf dem Topf. GréBere Mengen und festere Gerichte miissen ab und zu
umgerthrt werden. Die maximale Warmhaltezeit betrégt acht Stunden, es
sei denn, es wurde Uber einen Timer eine kiirzere Zeit eingestellt.

4 2.000 g Hoher Topf (& 200) | @ 210/ Vario
Alle Speisen 260
8 4.000 g GroBer Topf (& 240) ©
doppelt

*

Tépfen/Pfannen).

Dieses Programm funktioniert am besten mit von Asko empfohlenen
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Wokfunktion*/**
Die Wokstufe sorgt fiir eine optimale Woktemperatur, sowohl fiir das Ol
als auch fur das Pfannenriihren. Nach dem Erténen des akustischen
Signals hat der Topf die gewlinschte Temperatur erreicht, Ol und
danach die Speisen kénnen hinzugefiigt werden.

Fleisch, Fisch,
Gemise

3-4 600g/600g Wok @210/ Vario
@ 260
- Wok
1-2 300g/300g ol doppet

Bratfunktion*/**
Die Bratstufe sorgt fur eine optimale Brattemperatur.
Nach dem Erténen des akustischen Signals hat der Topf/die Pfanne die
gewiinschte Temperatur erreicht. Das Ol bzw. die Butter und danach

die Speisen kénnen in den Topf gegeben werden.

Fleisch, Fisch

4-5 400 - 500 g Kuchenpfanne | @210/ Vario
260
5-6 500 - 600 g Kuchenpfanne ©
doppelt

*

Tépfen/Pfannen.
** Diese Menifunktionen werden am besten am Anfang des

Kochvorgangs gestartet.

Dieses Programm funktioniert am besten mit von Asko empfohlenen
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Grillfunktion*/**

- Die Grillstufe sorgt fir eine optimale Grilltemperatur. Wenn der Topf/die
Pfanne die gewiinschte Temperatur erreicht hat, ertont ein akustisches Signal.

Grillpfanne .
Fleisch, Fisch, |3-4 300 -400g /-platte @210/ Vario
Gemuse
4-6 400 - 600 g | Grillpfanne /-platte | @ 260 doppelt

Gesund kochen

Rauchpunkt verschiedener Olsorten

Fiir ein gesundes Braten empfiehit Asko, die Olsorte auf die
Brattemperatur abzustimmen. Jede Olsorte hat einen eigenen
Rauchpunkt, bei dem giftige Gase freigesetzt werden. Die folgende
Tabelle zeigt die Rauchpunkte verschiedener Olsorten.

(o] Rauchpunkt °C
Natives Olivendl Extra 160
Butter 177
Kokosol 177
Rapsol 204
Natives Olivendl 216
Sonnenblumendl 227
Maisol 232
Erdnussél 232
Reisol 255
Olivenodl 242

*

Dieses Programm funktioniert am besten mit von Asko empfohlenen
Tépfen/Pfannen).

** Diese Menifunktionen werden am besten am Anfang des
Kochvorgangs gestartet.
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Kochstufen

Die Einstellungen richten sich nach dem Inhalt und der
Zusammensetzung des Topfes.
Folgende Tabelle dient deshalb nur als Richtlinie.

Verwenden Sie ,,Boost“ und Kochstufe 11 und 12:

um Speisen oder Flissigkeiten schnell zum Kochen zu bringen;
um Blattgemise anzudiinsten;

um O, Fett und Butter zu erhitzen;

zum Druckaufbau im Schnellkochtopf;

Kochen mit dem Wok.

Verwenden Sie Kochstufe 9 und 10:

um Fleisch anzubraten;

um Fisch zu braten;

um Omelettes zu braten;

zum Braten von gekochten Kartoffeln;
zum Frittieren von Speisen.

Verwenden Sie Kochstufe 7 und 8:

um dicke Pfannkuchen zu backen;

um dicke Scheiben paniertes Fleisch zu braten;
zum Auslassen von Speck (Fett);

um rohe Kartoffeln zu braten;

um Arme Ritter zu backen;

um panierten Fisch zu braten;

Pasta Garen;

um diinne Scheiben paniertes Fleisch zu braten;
Anbraten von rotem Fleisch.

Verwenden Sie Kochstufe 4 bis 6:

zum Durchkochen von Gerichten (in groBen Mengen);
zum Auftauen von gefrorenem Gemuse;

Braten und Garen von dickerem Fleisch;
Dampfgaren.

& ASKO
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Verwenden Sie die Kochstufen 1 bis 3:
e um Bouillon koécheln zu lassen;

e zum Zubereiten von Schmorfleisch;

e zum Schmoren von Gemuse;

e Pochieren;

e Warmhalten;

e zum Schmelzen von Schokolade;

e zum Schmelzen von Kése.
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Reinigen

Tipp
Schalten Sie vor jeder Reinigung die Kindersicherung ein.

Tagliche Reinigung

* Obwohl Gibergekochte Speisen nicht einbrennen kénnen, empfiehlt
es sich, das Kochfeld direkt nach dem Gebrauch zu reinigen.

e Zur taglichen Reinigung verwenden Sie am besten ein mildes
Reinigungsmittel und ein feuchtes Tuch.

¢ Nachtrocknen mit Kiichenpapier oder einem trockenen
Geschirrtuch.

Hartnéckige Flecken

e Auch hartnéackige Flecken lassen sich mit einem milden
Reinigungsmittel (z.B. Geschirrspulmittel) entfernen.

e Wasserflecken und Kalkreste kdnnen Sie mit Essig entfernen.

¢ Metallriickstédnde (entstanden durch Schieben von Tépfen) sind
oft schwierig zu entfernen. Hierfur sind Spezialmittel im Handel
erhéltlich.

¢ Entfernen Sie Lebensmittelreste mit einem Glasschaber. Auch
geschmolzener Kunststoff und Zucker kdnnen damit entfernt
werden.

Auf keinen Fall verwenden

e Scheuermittel diirfen keinesfalls verwendet werden. Diese Mittel
verursachen Kratzer, in denen sich Kalk und Schmutz ansammeln.

* Verwenden Sie auch keine anderen scharfen Gegensténde wie z.B.
Stahlwolle oder Scheuerkissen.
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Allgemeines

Ein Gerat, dessen Kochflache einen Bruch oder Riss aufweist, ist nicht

mehr zu benutzen. Schalten Sie das Gerét sofort aus. Den Stecker aus
der Steckdose ziehen oder den Netzschalter (bei festem Anschluss) auf
0 stellen oder die Sicherung(en) im Elektroschrank herausschrauben.

Rufen Sie den Kundendienst an.

Stérungstabelle

Wenn Sie an der korrekten Funktion des Geréts zweifeln, bedeutet dies

nicht automatisch, dass dieses defekt ist. Uberpriifen Sie in jedem Fall
die Punkte der nachfolgenden Tabelle oder suchen Sie nach weiteren
Informationen auf der Website ‘www.asko.com’.

Symptom

Mogliche Ursache

Lésung

Bei der ersten
Inbetriebnahme leuchtet das
Display auf.

Dies ist der normale
Startvorgang.

Das Geréat funktioniert normal.

Die Luftung arbeitet noch
einige Minuten weiter,
nachdem das Kochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das Kochfeld kuhlt ab.

Das Gerat funktioniert normal.

Das Kochfeld gibt bei den

Das neue Geréat wird

Dies ist normal und

auf dem Kochfeld.

Kochzeitbegrenzer an den
vorderen und hinteren
Zonen. Auch bei niedrigen
Kochstufen kann ein leises
Ticken auftreten.

ersten Kochvorgéangen einen | aufgewarmt. verschwindet nach einigen
Geruch nach ,Neuem* ab. Malen. Luften Sie die Kliche.
Sie horen ein leichtes Ticken | Dies liegt am Das Geréat funktioniert normal.

Die Kochtdpfe geben beim
Kochen ein Gerausch von
sich.

Dies wird durch den
Durchfluss der Energie von
der Kochzone zum Kochtopf
verursacht.

Bei einer hohen Kochstufe

ist dies bei einigen Tépfen
normal. Fir die Topfe bzw. das
Kochfeld ist dies unschadlich.

Sie haben eine Kochzone
eingeschaltet, aber das
Display blinkt weiterhin.

Der benutzte Kochtopf eignet
sich nicht zum Kochen mit
Induktion oder hat einen
Durchmesser unter 12 cm.

Verwenden Sie einen
geeigneten Topf (vgl. die
Seiten 11 und 12).
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Symptom

Mogliche Ursache

Losung

Eine Kochzone wird plétzlich
ausgeschaltet und Sie héren
ein akustisches Signal.

Die an der Eieruhr eingestellte
Zeit ist abgelaufen.

Schalten Sie das Signal aus,
indem Sie auf die Taste +
oder - des Timers driicken.

Das Kochfeld funktioniert
nicht und das Display bleibt
leer.

Keine Stromzufuhr
wegen eines defekten
Stromanschlusses oder
Fehlanschlusses.

Uberpriifen Sie die Sicherung
bzw. den elektrischen
Schalter (bei einem Gerat
ohne Stecker).

Gleich nach dem Einschalten
des Kochfeldes brennt eine
Sicherung durch.

Das Kochfeld ist falsch
angeschlossen.

Elektrische Anschliisse
Uberprufen.

Im Display erscheint ‘br’
und die Sensortasten
funktionieren nicht.

Die Verbindungsfunktion ist
aktiviert.

Deaktivieren Sie die
Verbindungsfunktion (vgl. S. 15).

Fehlercode FOO.

Das Bedienfeld ist
verschmutzt oder nass.

Bedienfeld reinigen.

Fehlercode FO bis
einschlieBlich F6 und FC.

Generator defekt.

Rufen Sie den Kundendienst
an.

Fehlercode F7.

Die Umgebungstemperatur ist
nicht gut.

Alle Warmequellen in der Néhe
der Kochplatte abschalten.

Fehlercode F8 und FO08.

Uberhitzung der Kochmulde.

Das Gerat hat sich wegen
Uberhitzung ausgeschaltet.
Geréat abkuhlen lassen und
danach eine niedrigere
Kochstufe wahlen.

Fehlercode F9 und/oder
dauerndes akustisches
Signal.

Das Kochfeld ist falsch
angeschlossen oder die
Netzspannung ist zu hoch.

Lassen Sie lhren Anschluss
andern.

Fehlercode F99.

Sie haben zwei oder mehrere
Tasten gleichzeitig betatigt.

Nur eine Taste gleichzeitig
betétigen.

Fehlercode FA.

Netzspannung ist zu niedrig.

Wenden Sie sich an lhren
Energieversorger.

Fehlercode FAN.

Luftzirkulation nicht korrekt.

Sorgen Sie dafir, dass die
Belliftungsoffnungen unten an
dem Kochfeld offen sind.

Weitere Fehlercodes.

Generator defekt.

Rufen Sie den Kundendienst
an.

AASKO DE 31




LEISTUNGS- UND EINBAUTABELLE

Leistungs- und Einbautabelle

Dieses Gerét erflillt alle einschlagigen CE-Richtlinien.

Seitenwand

Kochfeldtyp HI1655G HI1665M
Induktion X X

Anschluss 230V - 50Hz 230V - 50Hz
Anzahl Phasen 2 2

Max. Leistung

Kochzonen

Mitte links

Links vorne 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Links hinten 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Rechts hinten 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Rechts vorne 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Anschlusswert

L1 3,7 kW 3,7 kW

L2 3,7 kW 3,7 kW

L3

Gesamtanschlusswert | 7400 W 7400 W
(Einbau-) MaBe

S:'tg:r’;f;'efe 644x522mm | 644 x 522 mm
Einbautiefe

ab Oberkante der 43 mm 43 mm
Arbeitsplatte

ggz't:uf;‘igﬁz 560 x 490 mm | 560 x 490 mm
Mindestabstand

Ségemal zur 40 mm 40 mm
Rickwand

Mindestabstand

Ségemal zur 40 mm 40 mm
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Kochfeldtyp HI1995G HI1975G HI1355G
Induktion X X X

Anschluss 230V - 50Hz 230V - 50Hz 230V - 50Hz
Anzahl Phasen 3 3 1

Max. Leistung

Vorne rechts

3,7 kW (180x220

Kochzonen
Vorne links 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Hinten links 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Vorne Mitte 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Hinten Mitte 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
( )
( )

Hinten rechts

3,7 kW (180x220

Mitte links 5,5 kW @ 260

Anschlusswert

L1 3,7 kW 3,7 kW 3,7 kW

L2 3,7 kW 3,7 kW

L3 3,7 kW 3,7 kW

Gesamtanschlusswert | 11100 W 11100 W 3700 W
(Einbau-) MaBe

S:ﬁusschnitts 904 x 522 mm 904 x 522 mm 330 x 522 mm
Einbautiefe

ab Oberkante der 43 mm 43 mm 43 mm
Arbeitsplatte

S;Z't:u‘;r;ign'i‘;z 860 x 490 mm 860 x 490 mm 290 x 490 mm
Mindestabstand

SagemalB zur 40 mm 40 mm 40 mm
Ruckwand

Mindestabstand

SagemalB zur 40 mm 40 mm 40 mm

Seitenwand
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Entsorgung von Gerét und Verpackung
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Ce

Bei der Herstellung dieses Geréats wurden langlebige Materialien
verwendet. Dieses Gerdt muss am Ende seines Lebenszyklus
vorschriftsméBig entsorgt werden. Erkundigen Sie sich diesbeziiglich
bei den zustandigen Behdrden.

Die Verpackung des Geréates ist wiederverwertbar. Folgende Materialien
kénnen benutzt worden sein:

¢ Pappe;

¢ Polyethylenfolie (PE);

* FKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum).

Diese Materialien sind umweltgerecht und nach den einschlagigen
behérdlichen Vorschriften zu entsorgen.

Zur Erinnerung an die Verpflichtung, Elektrohaushaltsgerate getrennt
zu entsorgen, ist das Produkt mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Muilltonne gekennzeichnet. Dies bedeutet, dass das Gerat am Ende
seiner Lebensdauer nicht im normalen Hausmidill entsorgt werden

darf. Das Gerat muss zu einem speziellen Zentrum fir die getrennte
Abfallentsorgung bei der Gemeinde oder zu einer Verkaufsstelle, die
diesen Service anbietet, gebracht werden.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerétes vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit der
Menschen, die durch eine nicht vorschriftsméBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat zusammensetzt ist, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Konformitatserklarung

Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte die einschlagigen
Europaischen Richtlinien, Entscheidungen und Vorschriften und die
Anforderungen der aufgefiihrten Standards erfiillen.
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