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In de gebruiksaanwijzing komt u de volgende symbolen tegen die de volgende betekenis hebben:

INFORMATIE!
Informatie, advies, tip of aanbeveling

WAARSCHUWING!
Waarschuwing – algemeen gevaar

GASAANSLUITING!
Waarschuwing – gasaansluiting

ELEKTRISCHE SCHOK!
Waarschuwing – elektrische schok

HEET OPPERVLAK!
Waarschuwing – gevaar heet oppervlak

BRANDGEVAAR!
Waarschuwing – brandgevaar

Het is belangrijk dat u de instructies zorgvuldig leest.
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WAARSCHUWING!

LEES DEZE VOORSCHRIFTEN ZORGVULDIG EN BEWAAR ZE
VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK!

Algemeen
Wanneer de veiligheidsinstructies en waarschuwingen niet worden
opgevolgd, kan de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld voor
de schade die daarvan het gevolg is.

Schade veroorzaakt door onjuiste aansluiting, verkeerde montage
of verkeerd gebruik valt niet onder de garantie.

WAARSCHUWING!

Dit apparaat en de toegankelijke delen worden heet tijdens het
gebruik. Raak hete delen niet aan. Houd kinderen jonger dan
8 jaar uit de buurt tenzij er voortdurend op hen wordt gelet.

BRANDGEVAAR!

WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op
het kookoppervlak.

LET OP!

VOORZICHTIG! Houd toezicht tijdens het koken. Houd continu
toezicht bij een kort kookproces.

BRANDGEVAAR!

WAARSCHUWING: Koken met vet of olie op de kookplaat zonder
toezicht kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

• Probeer NOOIT de brand te blussen met water, maar zet het
apparaat uit en dek de vlammen daarna af met bijvoorbeeld een
deksel of een blusdeken.
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• Flambeer nooit onder een afzuigkap. Door de hoge vlammen kan
brand ontstaan, ook bij een uitgeschakelde ventilator.

WAARSCHUWING!

Gebruik alleen kookplaat afscherming ontworpen door de fabrikant
van het kooktoestel. Gebruik alleen kookplaat afscherming die in
de instructies van de kookplaat door de fabrikant worden
beschreven. Het gebruik van ongeschikte kookplaat afscherming
kan ongelukken veroorzaken.

• Wanneer onder het apparaat een lade toegestaan is (zie het
installatievoorschrift), zonder tussenbodem, mogen daarin geen
licht ontvlambare voorwerpen/stoffen worden bewaard. Zorg voor
enkele centimeters afstand tussen de onderkant van de kookplaat
en de inhoud van een lade.

• Gebruik de kookplaat alleen voor het bereiden van gerechten.
• Het toestel is niet geschikt om ruimtes te verwarmen.
• Verwarm geen dichte blikken op de kookplaat. Er ontstaat een

overdruk waardoor de blikken uiteenspatten. U kunt zich hierdoor
verwonden/verbranden.

• Dek het apparaat nooit af met een doek of iets dergelijks. Als het
apparaat nog heet is of wordt ingeschakeld, bestaat er
brandgevaar.

• Gebruik het apparaat niet als werkblad. Het apparaat kan per
ongeluk worden ingeschakeld of nog heet zijn, waardoor
voorwerpen kunnen smelten, heet worden of vlam vatten.

• Gebruik het apparaat niet bij een temperatuur beneden 5 °C.
• Het apparaat mag niet in de buitenlucht geplaatst of gebruikt

worden.
• Als de kookplaat voor de eerste keer gebruikt wordt, zult u een

‘nieuwigheidsluchtje’ ruiken. Dit is normaal. Door te ventileren
verdwijnt de geur vanzelf.

• Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel
van een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.
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• Open nooit de behuizing van het toestel.
• Gebruik nooit een hogedrukreiniger of stoomreiniger voor het

reinigen van de kookplaat.
• De glaskeramische plaat is zeer sterk, maar niet onbreekbaar.

Wanneer er bijvoorbeeld een kruidenpotje of een puntig voorwerp
op valt, kan er een breuk ontstaan.

WAARSCHUWING!

Keramische glasplaat gebroken

• Schakel onmiddellijk alle branders en elektrische
verwarmingselementen uit en verbreek de stroomtoevoer naar
het apparaat.

• Raak het oppervlak van het toestel niet aan.
• Gebruik het toestel niet.

WAARSCHUWING!

Huishoudens met kinderen en mensen met speciale behoeften

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder, alsmede personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of mentale vermogens of met ontbrekende ervaring en kennis,
mits zij onder toezicht staan of instructies krijgen in veilig gebruik
van het apparaat en begrijpen wat de betreffende gevaren zijn.

• Laat kinderen niet met het toestel spelen.
• Kinderen mogen het toestel niet reinigen of onderhouden als zij

niet onder toezicht staan.
• Bewaar geen voorwerpen in kastjes boven of achter het toestel

die voor kinderen interessant zijn.
• De kookzones/branders worden warm tijdens gebruik en blijven

na gebruik ook een tijd warm. Laat geen kleine kinderen in de
buurt tijdens en vlak na het koken.
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WAARSCHUWING!

Zorg bij langer intensief gebruik van het apparaat voor extra
ventilatie, bijvoorbeeld door een raam te openen of indien mogelijk
voor een meer efficiënte ventilatie, zoals een sterkere mechanische
luchtafvoer.

VOORZICHTIG: Bij het gebruik van het gasstel wordt in de ruimte
waar het is geplaatst warmte, vocht en verbrandingsproducten
geproduceerd. Zorg voor voldoende ventilatie van de keuken, vooral
als het apparaat in gebruik is. Natuurlijke ventilatie openingen moeten
open zijn of monteer een mechanische ventilatie uitrusting
(mechanische afzuigkap).

• De branderdelen zijn heet tijdens en direct na het gebruik.
Vermijd directe aanraking en contact met niet-hittebestendige
materialen.

• Dompel hete branderdoppen en pandragers nooit onder in koud
water. Door de snelle afkoeling kan het emaille beschadigen.

• De afstand van de pan tot een knop of niet-hittebestendige wand
moet altijd groter zijn dan één centimeter. Bij kleinere afstanden
kunnen door de hoge temperatuur de knoppen of de wand
verkleuren en/of vervormen.

• Gebruik altijd de pandragers en geschikt kookgerei.
• Plaats de pan altijd op de pandrager. Het plaatsen van de pan

direct op de branderdop kan tot gevaarlijke situaties leiden.
• Aluminium bakjes of folie zijn niet geschikt als kookgerei.

Ze kunnen inbranden op de branderdoppen en pandragers.
• De kookplaat kan alleen goed functioneren wanneer de

branderdelen via de geleidingsnokken in elkaar zijn gezet.
Zorg ervoor dat de pandragers recht tegen elkaar en vlak op de
vangschaal liggen. Alleen op deze manier kunnen de pannen
stabiel geplaatst worden.

• Houd ovenwanten of pannenlappen bij de vlam vandaan.
• Gebruik geen grillplaten of bakplaten.
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• Reinig de branderdelen regelmatig voor een veilig en correct
gebruik van de branders.

• Ontbrekende rubberen voetjes van de pannendragers kunnen
krassen veroorzaken op de vangschaal of zorgen voor een slechte
verbranding van de brander. Neem contact op met onze
serviceafdeling als de rubberen voetjes ontbreken.
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Bedieningsknop
1. Sterkbrander

2. Normaalbrander

3. Sudderbrander

4. Wokbrander

5. Pandrager

6. Glasplaat of RVS-vangschaal

7. Timer (optie)

8. Noodstop (optie)

9. Schakelring wok

10. Bedieningsknop

11. Zone aanduiding

12. 0-stand

13. Volstand

14. Kleinstand

15. Wokstand (wokbrander)

16. Braadstand (wokbrander)
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Pannen
Zorg er altijd voor dat de vlammen onder de pan blijven. Als vlammen
om de pan heen spelen gaat veel energie verloren. Bovendien kunnen
de handgrepen dan te heet worden.

fout

Gebruik geen pannen met een kleinere bodemdiameter dan 12 cm.
Kleinere pannen staan niet stabiel.

goed

Wokring en verkleinrooster

VerkleinroosterWokring

De wokring die ten behoeve van de wokbrander is meegeleverd of als accessoire verkrijgbaar is
zorgt voor extra stabiliteit bij een wok met een ronde bodem.

Het verkleinrooster die is meegeleverd of als accessoire verkrijgbaar is zorgt ervoor dat u extra
kleine pannen kunt gebruiken.

VOORZICHTIGHEID!

Gebruik het verkleinrooster niet op de wokbrander.

Gebruik de wokring uitsluitend op de wokstand in combinatie met een (ronde bodem) wok. Bij
gebruik tijdens de braadstand, kan de wokring verkleuren.

Pandrager
Plaats de pandrager rechtstandig naar beneden, zonder over de glasplaat te schuiven. Positioneer
de pandrager op de glasplaat met behulp van de positioneernokken.
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Brander
Zet de branderdelen in elkaar met behulp van de positioneernokken
(1).

Wokbrander plaatsen
Plaats de wokbrander op de juiste manier.
Het onjuist plaatsen van de wokbranderdelen
kan leiden tot een slecht functionerende
brander.

kelk
plaatsen

ringen
plaatsen

zijaanzicht

1. Plaats de branderkelk (2) in het
branderhuis (1).

2. Plaats de binnenring (3) op de branderkelk
(2) met gebruik van de positioneernokken.

3. Plaats de buitenring (4) op de branderkelk
(2) met behulp van de positioneernokken.
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Ontsteken en instellen
De brander kan traploos worden geregeld tussen vol- en kleinstand.

1. Druk de bedieningsknop in en draai deze linksom. De brander ontsteekt.

2. Houd de bedieningsknop minimaal 3 seconden volledig ingedrukt tussen volstand en kleinstand.
De thermokoppelbeveiliging is geactiveerd.

3. Verdraai, indien gewenst, de schakelring van de wok naar de braadstand (5). De binnenring
(wokstand) dooft en de buitenring (braadstand) brandt.

4. De wokbrander schakelt automatisch terug naar de wokstand als de bedieningsknop van de
wokbrander naar de 0-stand wordt gedraaid.

LET OP!
Tijdens het koken kan overgestapt worden van wokstand naar braadstand of andersom.

Als de bedieningsknop op de uitstand (0-stand) staat kan de schakelring niet op braadstand
worden gezet. Bij het terugdraaien van de knop deze helemaal tot de 0 stand draaien.

Timer (optie)
Met de Timer functie kunt u 1 of meerdere branders automatisch laten uitschakelen.

1. Kies met de timertoets (2) de brander die u automatisch wilt laten
uitschakelen. Druk herhaaldelijk op de timertoets totdat de timer
display “00” (4) boven de bedieningsknop van de gewenste brander
oplicht.

2. Stel met de + en – toetsen (1) de bereidingstijd in (max. 6 uur). Kort
indrukken verhoogt de tijd met 1 minuut; lang indrukken (3 sec.)
verhoogt de tijd met 10 minuten. Vanaf 1 uur zal de display (4) “1h”
weergeven en daarna afwisselend het aantal uren en minuten. In
de display (4) wordt de tijd in de laatste minuut in seconden
teruggeteld naar “00”. Wanneer de ingestelde tijd verlopen is hoort
u een geluidssignaal. De timer-bediende brander schakelt uit.

3. Druk op de timertoets (2) om het geluidssignaal te stoppen.
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LET OP!
De timer houdt het gerecht niet op de gewenste temperatuur, dit regelt u zelf met de
bedieningsknop.

Kookwekker
Stel de tijd in zoals bij de timerfunctie, echter bij een brander die u niet gebruikt. Wanneer de
ingestelde tijd verlopen is hoort u een geluidssignaal. Druk op de selectietoets om het geluidssignaal
te stoppen.

LET OP!
De brander wordt niet automatisch uitgeschakeld.

Weergave kooktijd
Als u de tijd van een kookproces wilt bijhouden kunt u ‘weergave kooktijd’ instellen.

1. Kies met de timertoets (2) de brander die u automatisch wilt laten uitschakelen. Druk herhaaldelijk
op de timertoets totdat de timer display “00” (4) boven de bedieningsknop van de gewenste
brander oplicht.

2. Stel geen tijd in, maar wacht 5 seconden. De tijd begint te lopen.

Noodstop
Druk de noodstoptoets (3) in om alle branders in één keer uit te schakelen.

Uitschakelen van één of meerdere timers
1. Selecteer met de timertoets de gewenste brander waarvan u de timerfunctie wilt uitschakelen.

2. Druk opnieuw op de timertoets en houd deze tenminste 3 seconden ingedrukt. De timerfunctie
wordt bij deze brander uitgeschakeld.

Als u alle timerfuncties tegelijkertijd wilt uitschakelen, houd u de timertoets minimaal 3 seconden
ingedrukt.

Uitschakelen geluidssignaal
1. Het geluidssignaal (bij aanraken van de toetsen) is in- en uit te schakelen.

2. Druk op de noodstoptoets tot een lange pieptoon hoorbaar is.

3. Druk (binnen 5 sec.) gelijktijdig op de + en - toets van de timer.

Een lange pieptoon geeft aan dat het signaal in- of uitgeschakeld is.
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Dagelijkse reiniging
Regelmatig onderhoud direct na gebruik voorkomt dat overgekookt voedsel lange tijd kan inwerken
en hardnekkige, moeilijk te verwijderen vlekken veroorzaakt. Gebruik hiervoor een mild
reinigingsmiddel.

Reinig eerst de bedieningsknoppen, branders en pandragers en dan pas de vangschaal of glasplaat.
Hiermee voorkomt u dat de vangschaal of glasplaat tijdens het reinigen opnieuw vuil wordt.

LET OP!
• Branderdelen mogen niet in de vaatwasser gereinigd worden.

• De onderdelen kunnen door het vaatwasmiddel aangetast worden!

Hardnekkige vlekken
Hardnekkige vlekken kunt u het beste verwijderen met een vloeibaar reinigingsmiddel of een kunststof
schuursponsje. Gebruik nooit schuurpoeders, schuurpads, scherpe voorwerpen of agressieve
reinigingsmiddelen.

Hardnekkige vlekken op de glasplaat
Maak de glasplaat schoon met een speciaal reinigingsmiddel voor keramische kookplaten.
Waterkringen of kalkresten reinigt u het makkelijkst met behulp van schoonmaakazijn.

LET OP!
• Gebruik nooit schuurmiddelen. Deze veroorzaken krasjes waarin zich kalk en vuil ophopen.

• Gebruik ook nooit scherpe voorwerpen, zoals staalwol en schuursponsjes.

Hardnekkige vlekken op roestvaststaal (vangschalen)
Wanneer u hardnekkige vlekken op roestvaststaal wilt verwijderen kunt u het beste een speciaal
roestvaststaal-reinigingsmiddel gebruiken. Poets dan wel altijd met de structuur van het staal mee
om glansplekken te voorkomen (schades die hierdoor ontstaan vallen niet onder de garantie!). Het
oppervlak van roestvaststalen vangschalen kan na verloop van tijd enigszins verkleuren.

Messing wokbranderdelen
Enkele delen van de wokbrander zijn vervaardigd uit messing. Het is normaal dat de kleur van het
messing verandert als gevolg van de hoge temperaturen die tijdens het wokken ontstaan.

TIPS!
Raadpleeg de website voor aanvullende onderhouds- en reinigingsinstructies!
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Algemeen
LET OP!
Indien u een barstje of scheurtje (hoe klein ook) in de glasplaat ziet, schakel dan de kookplaat
onmiddellijk uit, maak het toestel spanningsloos (stekker uit het stopcontact) en sluit de gaskraan.

Neem vervolgens contact op met de servicedienst.

Storingstabel
Wanneer u twijfelt over de goede werking van uw kookplaat betekent dit niet automatisch dat er een
defect is. Controleer in elk geval de volgende punten in onderstaande tabel of kijk voor meer informatie
op de website.

OplossingMogelijke oorzaakSymptoom

Sluit de hoofdgaskraan. Neem contact
op met uw installateur.

De aansluiting van het toestel
lekt.

Er hangt een gaslucht in de
buurt van het apparaat.

Neem contact op met uw installateur.Elektrische aansluiting is niet
juist.

De brander ontsteekt niet.

Plaats een nieuwe zekering of schakel
de zekering weer in.

Zekering defect/zekering in
meterkast uitgeschakeld.

Reinig/droog de bougie.Bougie (1) vervuild/vochtig.

Zet de branderdelen via de
centreernokken in elkaar.

Branderdelen niet juist
geplaatst.

Reinig/droog de branderdelen. Let er
hierbij op dat de uitstroomgaten open
zijn.

Branderdelen
vervuild/vochtig.

Open de hoofdgaskraan.Hoofdgaskraan gesloten.

Informeer bij uw gas-leverancier.Storing aan het gasnet.

Sluit een nieuwe gasfles aan of laat de
tank vullen.

Gasfles of gastank is leeg.

Controleer of het gebruikte gas
geschikt is voor het toestel. Indien dit
niet juist is, neem dan contact op met
uw installateur.

Verkeerd soort gas gebruikt.

Zet de branderdelen via de
centreernokken in elkaar.

Branderdelen niet juist
geplaatst.

De brander brandt niet
egaal.

Reinig/droog de branderdelen. Let er
hierbij op dat de uitstroomgaten open
zijn.

Branderdelen
vervuild/vochtig.

Controleer of het gebruikte gas
geschikt is voor het toestel. Indien dit
niet juist is, neem dan contact op met
uw installateur.

Verkeerd soort gas gebruikt.
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OplossingMogelijke oorzaakSymptoom

Houd de bedieningsknop minimaal 3
sec. volledig ingedrukt tussen de vol-
en de klein-stand. Bij eerste gebruik
kan dit langer duren i.v.m. aanvoer van
gas.

U heeft de bedieningsknop
niet lang en/of diep genoeg
(minimaal 3 seconden)
ingedrukt gehouden.

Brander dooft na het
ontsteken.

Reinig/droog het thermokoppel.Thermokoppel (2) is vervuild.

Zorg dat er niets op de toetsen ligt.
Zorg dat de toetsen schoon zijn en er
geen water op ligt.

Er ligt een voorwerp, water
of vuil op de toetsen.
Toets is te lang bediend.

De timer geeft een foutcode
F0 – F6 (indien aanwezig).

Indien de fout code niet verdwijnt,
neem dan contact op met de
installateur.

Sluit de hoofdgaskraan en neem de
stekker uit het stopcontact.
Neem contact op met uw installateur.

Keramische glasplaat
gebroken

Let op! Werp een gebarsten
keramische glasplaat niet in de glasbak
maar lever deze in bij de milieustraat
van de gemeente.

Neem contact op met de servicedienst.Overige foutcodes.

Vervolg tabel vorige pagina
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Informatie volgens verordening (EU) 66/2014
Metingen volgens EN60350-2 / EN 30-2-1

HG9571MDB

HG9572MDB

HG9571MBB

HG9511MBB

HG9571MDA

HG9572MDA

HG9571MBA

HG9511MBA

Model identificatie

GaskookplaatGaskookplaatGaskookplaatGaskookplaatType kookplaat

5555Aantal gasbranders

61,561,560,660,6SterkbranderEnergie-efficiëntie per
gasbrander
(EEgasbrander) in % 62,162,160,960,9Normaalbrander

59,159,157,257,2Wokbrander

61,261,259,959,9Energie-efficiëntie van de gaskookplaat
(EEgaskookplaat) in %

17

Technische gegevens



Veiligheid
• Dit apparaat mag uitsluitend door een erkende monteur worden

geïnstalleerd.
• Zorg er voorafgaand aan de installatie, voor dat de lokale

distributie voorwaarden (spanning, frequentie, gas soort en druk)
en de aansluitingen van het toestel compatibel zijn.

• De spanning, frequentie, vermogen, de gassoort en het land
waarvoor het toestel is ingericht staan vermeld op het
gegevensplaatje.

• De wanden en het werkblad rondom het toestel moeten minimaal
tot 105 °C hittebestendig zijn.

• Het werkblad waarin de kookplaat wordt ingebouwd moet vlak
zijn.

Elektrische aansluiting
• Dit apparaat moet worden geaard.
• De elektrische aansluiting moet voldoen aan de nationale en lokale

voorschriften.
• Wandcontactdoos en stekker moeten altijd bereikbaar blijven.
• Als een vast opgesteld apparaat niet is uitgerust met een snoer

en een stekker, of met andere middelen voor het uitschakelen
van de netvoeding met een contactscheiding in alle fasen die de
volledige ontkoppeling bieden onder overspanning categorie III
voorwaarden, moeten de middelen voor ontkoppeling worden
opgenomen in de vaste bedrading in overeenstemming met de
regels voor elektrische bedrading. Plaats hiervoor dan een
dubbelpolige schakelaar met een contactscheiding van ten minste
3 mm in de voedingskabel.

• De aansluitkabel moet vrij hangen en niet door een lade worden
aangestoten.

Gasaansluiting
• Gasaansluiting 1/2” ISO 228 / ISO 7-1 / EN 10226-1 (1/2” ISO 228

/ 1/2” ISO 228 alleen voor FR).
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• De gasaansluiting moet voldoen aan de nationale en lokale
voorschriften. Zie het toestellabel voor technische gasgegevens.

• Dit apparaat is niet aangesloten op een afzuiginstallatie of
afzuigapparaat voor verbrandingsgassen. Installer het apparaat
en sluit het apparaat aan in overeenstemming met de huidige
installatievoorschriften. Bijzondere aandacht moet geschonken
worden aan de relevante eisen ten aanzien van ventilatie.

• Wij adviseren de kookplaat aan te sluiten met een vaste leiding.
Aansluiting door middel van een speciaal daarvoor bestemde
veiligheidsslang is ook toegestaan.

• Achter een oven moet een volledig metalen slang worden gebruikt.
• Een veiligheidsslang mag niet worden geknikt en niet in aanraking

komen met bewegende delen van het keukenmeubel.
• In alle gevallen moet er voor het apparaat een gas aansluitkraan

geplaatst worden op een makkelijk bereikbare plaats.

Service
• Defecte onderdelen mogen alleen vervangen worden door

originele onderdelen. Alleen van die onderdelen kan de fabrikant
garanderen dat zij aan de veiligheidseisen voldoen.

• Als de aansluitkabel beschadigd is moet deze door de fabrikant
of een gemachtigde servicemonteur worden vervangen om gevaar
te voorkomen.
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Voorbereidingen voor montage
Vrije ruimte rondom toestel

D (mm)C (mm)B (mm)A (mm)

min. 120min. 450min. 900min. 650HG1

min. 120min. 450min. 600min. 650HG3 / HG6

min. 120min. 450min. 750min. 650HG8

min. 120min. 450min. 900min. 650HG9

Bereikbaarheid

Oven Bereikbaarheid
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Inbouwen
Toestel afmetingen

Uitsparing in aanrechtblad

Afdichttape

Glazen vangschaalRVS vangschaal

kookplaat

aanrechtblad
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Toestel plaatsen in aanrechtblad

Gasaansluiting

Oven

metaal

veiligheidsslang
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PTFE tape

LET OP!
Als u het apparaat wilt ombouwen voor gebruik met een ander type gas, lees dan de handleiding
van de ombouwset en gebruik de aangegeven ombouwset.

Aansluiten en testen

WAARSCHUWING!
Controleer of de aansluitingen gasdicht zijn.
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Milieu
Afvoeren van het toestel en verpakking
Dit apparaat is gemaakt van duurzame materialen. Het apparaat moet aan het einde van zijn
levensduur op verantwoorde wijze worden afgedankt. Informeer bij de plaatselijke autoriteiten hoe
u dit kunt doen.

De verpakking van het toestel is recyclebaar. Mogelijk zijn de volgende materialen gebruikt:

• karton;

• polyethyleenfolie (PE);

• CFC-vrij polystyreen (hard PS-schuim).

Deze materialen dient u op verantwoorde wijze en conform de overheidsbepalingen af te voeren.

Het apparaat is gemarkeerd met een vuilnisbaksymbool met een kruis
erdoor om u erop te wijzen dat elektrische huishoudelijke apparaten
afzonderlijk moeten worden afgedankt. Dit houdt in dat het apparaat
aan het einde van zijn levensduur niet met het gewone huisvuil mag
worden meegegeven. Het apparaat moet naar een speciale
gemeentelijke afvalverwerkingslocatie voor gescheiden afval worden
gebracht of naar een dealer die deze service verleent.

Negatieve gevolgen voor mens en milieu worden voorkomen door
huishoudelijke apparaten apart in te zamelen en op de juiste wijze af
te danken. Dit zorgt ervoor dat de materialen waaruit het apparaat
bestaat, kunnen worden teruggewonnen en aanzienlijke besparingen
op energie en grondstoffen kunnen worden gerealiseerd.

LET OP!
Let op! Werp een gebarsten keramische glasplaat niet in de glasbak maar lever deze in bij de
milieustraat van de gemeente.

Verklaring van conformiteit

Wij verklaren dat onze producten voldoen aan de van toepassing zijnde
Europese richtlijnen, verordeningen en voorschriften, evenals aan de
eisen die staan beschreven in de normen waarnaar wordt verwezen.
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861782

Het toestel-identificatieplaatje bevindt zich aan de onderkant van het toestel.

Plak hier het toestel-identificatieplaatje.

www.atag.nl
www.atag.be

We behouden ons het recht voor om wijzigingen aan te brengen.
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