Das Geréatetypenschild befindet sich an der Unterseite des Gerates.
Apparatets datakort findes i bunden af apparatet.
La tarjeta de identificacién del electrodoméstico se encuentra en la parte inferior del mismo.

Kleben Sie hier das Geratetypenschild ein.
Seet apparatets datakort her.
Pegue la tarjeta de identificacién del electrodoméstico aqui.

Halten Sie die vollstandige Typennummer bereit,
wenn Sie mit dem Kundendienst Kontakt aufnehmen.
Nar du kontakter serviceafdelingen, skal du have det komplette typenummer ved handen.

Cuando se ponga en contacto con el servicio técnico, tenga a mano el nimero de modelo completo.

Adressen und Telefonnummern der Kundendienstorganisation finden Sie auf der Garantiekarte.
Adresser og telefonnumre til serviceorganisationen findes i garantibeviset.
Las direcciones y los nimeros de teléfono del servicio técnico se encuentran en la tarjeta de la garantia.
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Gaskochplatte
Gasblus

Cocina de gas

ATAG

HG62..
HG62..
HG77..
HG77..
HG92..
HG92..
HG97..
HG97..

O W O W O Ww o w



DE

Anleitung DE 3 - DE 33
DA

Brugsanvisning DA 3 - DA 33
ES

Manual ES3-ES 33

Benutzte Piktogramme - Anvendte piktogrammer - Pictogramas utilizados

fi Wichtige Informationen - Vigtig information -Informacion importante

+ ' , Tipp-Tip - Consejo

ATAG ATAG



HANDBUCH

lhre gaskochmulde

Einleitung 4

Beschreibung 5

Sicherheitsvorschriften 6
Bedienung

Zunden und einstellen 9
Bequem kochen

Optimale benutzung der kochmulde 12
Pflege

Allgemeines 14
Statuscodes

Tabelle 19
Stérungen

Storungstabelle 20

Installationsanweisung

Aligemeines 22

Einbauen 24

Gastechnische daten 32
Anlage

Verpackung und gerét entsorgen 33

Technische daten 33

ATAG DE3



IHRE GASKOCHMULDE

Einleitung

| —
KOOKKEUR *

DE4 ATAG

Diese Gaskochmulde von ATAG wurde fiir die echten Hobbykdche
entworfen. Die unterschiedlichen Brennerleistungen sorgen dafr,
dass Sie jedes Gericht zubereiten kdnnen. Durch die in den
Bedienungsknd&pfen integrierte Funkenziindung ziinden und bedienen
Sie die Kndpfe mit einer Hand. Bei den Typen HG77 und HG97 bleiben
durch die groBzligige Platzierung der Wokbrenner wéhrend des
Wokbetriebs mindestens zwei Brenner fUr die Zubereitung anderer
Gerichte frei.

Dieses Gerét erflllt alle Anforderungen fir das Kochgltezeichen. Bei
der Kochmulde ist hohe Leistungsféhigkeit mit einem Minimum an
unvollstandiger Verbrennung gekoppelt. Damit verfligen Sie Uber ein
Gerat mit kurzen Ankochzeiten, auf dem auch ausgezeichnet Gerichte
langsam gegart werden kdnnen.

Die Gaskochmulde ist mit Ziindsicherung ausgestattet, die dafiir
sorgt, dass die Gaszufuhr geschlossen wird, wenn die Flamme beim
Kochvorgang erlischt.

In diesem Handbuch ist beschrieben, wie die Gaskochmulde so optimal
wie mdéglich benutzt werden kann. Neben Angaben zur Bedienung des
Gerétes finden Sie auch zweckdienliche Hintergrundinformationen.

Lesen Sie erst die Gebrauchsanweisung aufmerksam und
vollstandig durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, und
bewahren Sie sie sorgfiltig auf, um sie spater zu Rate ziehen zu
kénnen.

Viel SpaB3 beim Kochen!



IHRE GASKOCHMULDE

Beschreibung
1. Garbrenner
2. Normalbrenner
3. Starkbrenner
4. Wokbrenner
5. Rippenplatte
6. Kochmulde
7. Taste ‘Ein/Aus’
HG62..B
2 1
— 6
3 2
5
HG77..B 2
1
4 — 6
3
5
HG92..B/C 2
1
3
7 5

HG62..C
2 1
— 6
3 2
75
HG77..C 2
1
4 — 6
3
75
HG97..B/C 1
1
3
27 5
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IHRE GASKOCHMULDE

Sicherheitsvorschriften

DE6 ATAG

Worauf Sie achten miissen

Sorgen Sie fur ausreichende Liftung bei Benutzung des Gerétes.
Sorgen Sie dafir, dass natirliche Luftungséffnungen offen sind.
Bei langerer Benutzung der Kochmulde ist zusétzliche Luftung
erforderlich. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster oder installieren
Sie ein mechanisches Geblase.

Benutzen Sie die Kochmulde nur zur Bereitung von Gerichten.
Das Gerat ist nicht zur Heizung von Rdumen geeignet.
Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

Die hohen Flammen kénnen, auch bei ausgeschaltetem Geblase,
Brand verursachen.

Die Brennerteile sind bei der Benutzung und auch noch kurz danach
heiB.

Vermeiden Sie direkte Berlhrung und Kontakt mit nicht
hitzebesténdigen Materialien.

Tauchen Sie die heiBen Brennerdeckel und Topfroste niemals

in kaltes Wasser. Durch die schnelle Abkuhlung kann das Email
beschadigt werden.

Der Abstand des Topfes bis zu einem Knebel oder einer nicht
hitzebestédndigen Wand muss immer mehr als zwei Zentimeter
betragen.

Bei geringeren Absténden kdnnen sich die Knebel oder die Wand
durch die hohe Temperatur verfarben und/oder verformen.
Benutzen Sie immer die Topfroste und geeignetes Kochgerat.
Stellen Sie den Topf immer auf den Topfrost. Ein Topf unmittelbar
auf dem Brennerkopf kann zu geféhrlichen Situationen fiihren.
Aluminiumbehalter oder Folie sind nicht als Kochgeréat geeignet. Sie
kénnen auf den Brennerkdpfen und Topfrosten einbrennen.
Aufsetzen von Brennerteilen und Topfrosten.

Die Kochmulde kann nur einwandfrei funktionieren, wenn die
Brennerteile Uber die Fihrungszapfen zusammengesetzt werden.
Legen Sie die Topfroste so nebeneinander auf, dass sie flach auf
der Edelstahl-Auffangschale liegen. Nur auf diese Art und Weise
kénnen die Topfe stabil aufgestellt werden.



IHRE GASKOCHMULDE

Sicherer Gebrauch

Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heif3 (dies dauert auch

fur einige Zeit nach dem Ausschalten an). Beriihren Sie daher das
Gerat nicht, solange es heif3 ist.

Verwenden Sie immer Klichenhandschuhe oder Topflappen, wenn
Sie mit dem Gerét arbeiten.

Achten Sie darauf, dass die Kiichenhandschuhe oder Topflappen
nicht zu nah an die Flamme geraten.

Erwarmen Sie keine geschlossenen Dosen o. a. auf der Kochplatte.
Dadurch entsteht ein Uberdruck, der zum Platzen der Dosen filhren
kann.

Dies kann zu Verletzungen oder Verbrennungen fuhren.

Das Gerét darf nicht unter freiem Himmel verwendet werden.
Verwenden Sie das Gerét nicht als Arbeitsplatte.

Der Apparat kénnte versehentlich eingeschaltet werden oder noch
heiB sein, was dazu fiihren kann, dass Gegensténde schmelzen,
hei3 werden oder Feuer fangen.

Decken Sie das Gerat niemals mit Tlchern o. &. ab.

Wenn das Gerat noch hei3 ist oder eingeschaltet wird, besteht
Brandgefahr.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie mit Olen oder Fetten
arbeiten.

Uberhitzte Ole oder Fette kénnen Feuer fangen. Brandgefahr!
Wenn Fett oder Ol in Brand geraten, niemals Wasser zum Léschen
verwenden!

Ersticken Sie die Flammen mit einem geeigneten Deckel, einem
feuchten Tuch o. &.

Wenn sich unter dem Geréat eine Schublade ohne Zwischenboden
befindet, diurfen darin keine leicht entflammbaren Gegenstande oder
Stoffe aufbewahrt werden.
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IHRE GASKOCHMULDE

Kinder

e ACHTUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden bei
Verwendung heiB. Bertihren Sie die Heizelemente nur mit duBerster
Vorsicht. Kinder unter acht Jahren missen von dem Gerét ferngehalten
werden oder standig beaufsichtigt werden.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von acht Jahren
oder von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung verwendet
werden, wenn sie dabei beaufsichtigt werden oder in der sicheren
Bedienung des Gerats angemessen unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

e Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs hei3 (dies dauert auch fiir
einige Zeit nach dem Ausschalten an).

e Bewahren Sie in Schranken ober- und unterhalb des Geréts keine
Gegenstande auf, die fur Kinder interessant sind.

e Kinder kénnen sich auch Verbrennungen zuziehen, wenn sie
Pfannen von der Kochstelle nehmen. Im Fachhandel erhalten Sie
ein geeignetes Gestell, das dafir sorgt, dass Kinder das Gerat nicht
mehr erreichen kénnen.

e Wenn diese Sicherheitshinweise und Warnungen nicht befolgt werden,
ist der Hersteller nicht fiir daraus entstehende Schéden haftbar.

DE8 ATAG



BEDIENUNG

Ziinden und einstellen
Jeder Brenner ist stufenlos zwischen GroB- und Kleinstellung

einstellbar.
HG....B
1
1. 0-Stellung
2. Brennerbezeichnung
3. Kleinstellung
4. GroBstellung
—3
4
2
HG....C
1
—3
4
2

Ziindsicherung

Ihr Gaskochfeld verfiigt Gber eine Ziindsicherung. Diese sorgt dafir,
dass die Gaszufuhr unterbrochen wird, wenn die Flamme wahrend des
Kochvorgangs erlischt.

Bedienung der thermischen Ziindsicherung

(HG....B)

1. Driicken Sie den Bedienungsknopf ein und drehen Sie ihn nach
links. Halten Sie den Bedienungsknopf ungeféahr 3 Sekunden lang
gedriickt (in GroBstellung) nachdem der Brenner ist entzlindet.
Die Ziindsicherung schaltet ein.

ATAG DEO9



BEDIENUNG

DE10 ATAG

Bedienung der elektronischen Ziindsicherung

(HG....C)

2. Driicken Sie auf die Taste ‘Ein/Aus’.
Die Taste leuchtet griin auf.

3. Drehen Sie anschlieBend den gewtiinschten Bedienungsknopf nach
links. Sie missen den Knopf nicht eingedriickt halten.
Der Brenner ziindet sofort. Die Ziindsicherung kontrolliert, ob eine
Flamme vorhanden ist.

Wenn nach Abschluss des Kochvorgangs die Steuerkndpfe alle in der
0-Position stehen, wird die Taste ‘Ein/Aus’ nach 3 Minuten automatisch
ausgeschaltet.



BEDIENUNG

Zuséatzliche Eigenschaften der elektronischen Ziindsicherung
(HG62..C/HG77..C/HG92..C/HG97..C)

Wenn |hr Kochfeld Uber eine elektronische Ziindsicherung verflgt,
kénnen Sie die folgenden Funktionen verwenden:

Wiedereinschaltautomatik

Wenn die Flamme wéahrend des Kochvorgangs erlischt, versucht das
Gerat automatisch, sie wieder zu entziinden.

Wenn danach innerhalb von 10 Sekunden keine Flamme erkannt
werden kann, wird die Gaszufuhr des Brenners geschlossen.

Notstopp
Wenn Sie das Gaskochfeld auf einmal ausschalten missen, kénnen Sie
dazu die Taste ‘Ein/Aus’ drlicken.

Kindersicherung

Sie kénnen das Gaskochfeld verriegeln. So verhindern Sie die
unbeabsichtigte Ziindung der Brenner. Sie kdnnen das Gaskochfeld
verriegeln, indem Sie die Taste ‘Ein/Aus’ 5 Sekunden lang gedriickt
halten.

Wéhrend des Kochens kénnen Sie die Kindersicherung nicht
einschalten.

Kochdauerbegrenzung
Wenn ein Brenner ungewohnlich lange (ca. 6 Stunden) eingeschaltet ist,
wird er automatisch ausgeschaltet.

Statuscodes

Der Status des Gaskochfelds wird durch die Beleuchtung der Taste
‘Ein/Aus’ angezeigt. In der Ubersicht auf Seite 17 finden Sie, welcher
Code zu welchem Status gehort.
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BEQUEM KOCHEN

Optimale Benutzung der Kochmulde

DE12 ATAG

Sorgen Sie immer dafir, dass die Flammen unter dem Topf bleiben.
Wenn die Flammen um den Topf ziingeln, geht viel Energie verloren.
Benutzen Sie keine Topfe mit kleinerem Bodendurchmesser als 12 cm.

Zum Sautieren, Braten, Durchkochen von groBen Mengen und
Frittieren empfiehlt es sich, den Stark- oder Wokbrenner zu
verwenden.

Saucen bereiten, Schmoren und Garkochen kénnen Sie am besten
auf dem Garbrenner.

In der GroBstellung reicht dieser Brenner zum Garkochen.

Kochen Sie mit dem Deckel auf dem Topf. Sie sparen dann bis zu
50% Energie.

Verwenden Sie Topfe mit flachem, sauberem und trocknem Boden.

Wokbrenner (Typen HG77 und HG97)
Mit dem Wokbrenner kénnen Gerichte bei sehr hoher Temperatur
bereitet werden.

Important:

die Zutaten zuvor in Streifen, Scheiben oder Stiickchen schneiden;
beim Sautieren ein Qualitatsdl verwenden, wie Oliven-, Mais-,
Sonnenblumen- oder Speisedl verwenden. Ein bisschen genligt
schon. Butter und Margarine verbrennen durch die starke Hitze;
die Gerichte mit der langsten Zubereitungszeit erst in den Topf tun,
so dass bei Garzeitende alle Zutaten knackig/gar sind.



BEQUEM KOCHEN

Benutzung des Wok-Zusatzrostes

Der Zusatzrost wird fur den Wokbrenner mitgeliefert oder ist als
Zubehor erhaltlich. Er sorgt fir zusatzliche Stabilitat bei einem Wok mit
runder Boden.

Der Wok-Zusatzrost fallt mit speziellen Aussparungen tber den
Standard-Wok-Pfannentrager.
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Allgemeines

Ihr Gerat ist aus hochwertigen Materialien hergestellt und lasst sich
einfach reinigen.

* RegelméBige Reinigung und Pflege sofort nach Benutzung
des Gerétes verhindert, dass Ubergekochte Essensreste lange
einwirken kdnnen und hartnackige, schwer zu entfernende Flecken
verursachen. Sie kdnnen am besten ein mildes Reinigungsmittel
verwenden.

die Auffangschale. Damit wird vermieden, dass die Auffangschale
beim Reinigen wieder schmutzig wird.

* Reinigen Sie die Ziindkerzen vorzugsweise mit einem Tuch.
Seien Sie vorsichtig dabei. Die Ziindkerze kann dadurch
beschéadigen. Die Zindkerze funktioniert nur in einem trocknen
Umfeld einwandfrei. Bei starker Verschmutzung kdnnen Sie die
Zundkerzenspitze vorsichtig mit einer feinen Burste reinigen.

* Legen Sie die Topfroste senkrecht auf ohne Uber die Edelstahl-
Auffangschale zu schieben. Denken Sie beim Platzieren der
Pfannentrager an die richtige Reihenfolge. Der Text ,FRONT*
an der Unterseite der Topftrager dient als Verdeutlichung beim
Positionieren (vgl. Abbildungen).

\9' * Reinigen Sie erst die Knebel, Brenner und Topfroste und dann

HG6292 HG77/97

HG92
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e Setzen Sie die Brennerteile mit Hilfe der Fiihrungszapfen
zusammen.

Wokbrenner

1. Brennerdeckel auBere
Ring

2. Brennerkopf auB3en

3. Brennerkopf und
Deckel innen

4. Gaskorpern

5. Brennkdrpern

6. Zindkerze

7. Thermo-element

Gar-, Normal- und
Starkbrenner

1. Brennerkopf
2. Brennkdrpern
3. Zindkerze

¢ ﬂ'@'\ \ 2 4. Thermo-element
'i )
E /) 3
Z At 4
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Hartnackige Flecken auf Email (Topfroste, Brennerdeckel und
Auffangschalen)

Hartnackige Flecken mit flissigem Scheuerpulver entfernen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Scheuerkissen, spitze
Gegenstéande oder dtzende Reinigungsmittel.

Hartnackige Flecken auf Edelstahl (Auffangschalen)

Um hartnéckige Flecken von Edelstahlflachen zu entfernen,
empfiehlt sich die Verwendung eines Edelstahlreinigers. In diesem
Fall sollten Sie stets entlang der Struktur des Stahls wischen, um
Glanzflecken vorzubeugen (Schéden, die hierdurch entstehen, fallen
nicht unter die Garantie!).

Wenn sich die Flecken nicht auf die oben beschriebene Weise
entfernen lassen sollten, kénnen Sie das Kochfeld mit einer
speziellen Edelstahlreiniger reinigen. (vgl. hierzu unsere Website
www.atagservice.nl’). Sie sollten jedoch beriicksichtigen, dass Sie
die gesamte Auffangschale reinigen missen, um Farbabweichungen
vorzubeugen. AuBerdem miissen Sie die Auffangschale mit einem
Edelstahlpflegemittel nachbehandeln.

Darliber hinaus ist es normal, dass sich die Oberflache im Laufe der
Zeit verfarbt.

Reinigen der Pfannentrager

Reinigen Sie daher die Pfannentrager selbst nicht im Spullwasser.
Dariuiber hinaus kann bei Reinigung im Spulwasser eine leichte
Verfarbung der Pfannentrager auftreten. Wenn die GummifiiBe
verloren gehen, kann der Pfannentréger die Auffangschale
beschadigen.

Messing-Wokbrennerteile

Einige Teile des Wokbrenners sind aus Messing. Es ist normal, dass
sich die Messingfarbe durch hohe Temperaturen, die beim Wokken
entstehen, andert.



PFLEGE

Reinigung entfernbaren Brennerteilen

e Die entfernbaren Brennerteile (einschlieBlich Wok) kénnen am
besten mit einem milden Spulmittel und einem weichen Tuch
gereinigt werden.

e Bei hartnéckigen Flecken kdnnen Sie die Teile in Wasser mit
Spulmittel weichen lassen.

e Brennerteile diirfen nicht im Geschirrspller gereinigt werden. Die
Teile kénnen durch das Geschirrspulmittel angegriffen werden!

e Keine Scheuermittel, Scheuerschwamme, scharfe Gegensténde
oder aggressiven Reinigungsmittel verwenden.

Reinigen der abnehmbaren Kndpfe und Rosetten

e Bei extremer Verschmutzung der Knépfe und Rosetten kénnen Sie
diese zur Reinigung vorlbergehend abnehmen. Am besten reinigen
Sie die Knopfe und Rosetten mit einem milden Reinigungsmittel und
einem weichen Tuch. Das Abnehmen des Knopfes ist leichter mit
einem Gummihandschuh!

Achtung! Achten Sie darauf, dass bei der Reinigung nicht zuviel
Feuchtigkeit rund um die Knopféffnungen gerét.

e Denken Sie beim Aufsetzen der Rosetten daran, sie unter den
Silikon-Dichtungsring zu schieben (vgl. Abbildung). Der Silikon-
Dichtring besitzt drei Positionierungsnocken die Uber den inneren
Rand der Rosette fallen mussen.
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Keradur® Brennerdiisen

¢ Die Brennerdlsen sind mit einer exklusiven Keradur® Schicht
versehen. Der schmutzabweisende Speziallack ist mit einer
Keramikfullung versehen, die die Reinigung vereinfacht und die
Haltbarkeit der Brenner wesentlich verbessert.

e Die Brennerdisen kénnen am besten mit einem milden Spulmittel
und einem weichen Tuch gereinigt werden.

DE 18 ATAG



STATUSCODES

Tabelle
Taste ‘Ein/Aus’
Die Taste ‘Ein/Aus’ an den HG....C-Geréaten kann eine Reihe von
Funktionen und Fehlermeldungen anzeigen.

SYMPTOM STATUS ABHILFE

Die LEDs im Knopf leuchten Das Geréat ist ausgeschaltet. -

nicht.

Die grtine LED im Knopf Das Geréat ist eingeschaltet. -

leuchtet standig.

Die griine LED im Knopf blinkt. |Kindersicherung. Wenn Sie die Taste ‘Ein/

Aus’ erneut driicken und

funf Sekunden lang gedriickt
halten, kénnen Sie lhr Kochfeld
wieder normal verwenden.
Die griine und die Rote LED im |Beim Wiederanziinden ist ein  |Uberpriifen Sie die Gaszufuhr
Knopf blinken abwechselnd. Fehler aufgetreten. zu lhrem Kochfeld und

die korrekte Position der
Brennerkopfe.Drehen Sie alle
Knopfe in die 0-Stellung und
versuchen Sie erneut, die

Flamme anzuziinden.
Die rote LED im Knopf blinkt.  [lhr Kochfeld ist zu warm. Lassen Sie |lhr Kochfeld

abkihlen. Danach kénnen Sie
Ihr Kochfeld wieder normal

verwenden.
Die rote LED im Knopf leuchtet |In der Elektronik lhres Wenden Sie sich an den
standig. Kochfelds ist ein Fehler Kundendienst.

aufgetreten.
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STORUNGEN

Stérungstabelle
Wenn das Gerét nicht ordnungsgemas funktioniert, bedeutet das nicht
unbedingt, dass es defekt ist. Versuchen Sie eventuell, das Problem
selbst zu I6sen mit Hilfe der nachfolgenden Tabelle, oder suchen Sie
nach weiteren Informationen auf der Website ‘www.atagservice.nl’.
STORUNG URSACHE ABHILFE
Es riecht nach Gas im Der Anschluss des Geréts leckt.|SchlieBen Sie den
Gerateumfeld. Gashaupthahn. Wenden Sie

sich an Ihren Installateur.

Ein Brenner ziindet nicht.

Stecker nicht in der Steckdose.

Sicherung defekt/Sicherung im
Zahlerschrank ausgeschaltet.

Zindkerze verschmutzt/feucht.

Brennerteile nicht richtig
aufgesetzt.

Brennerteile verschmutzt/
feucht.

Hauptgashahn geschlossen.

Stérung am Gasnetz.

Gasflasche oder -tank ist leer.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Montieren Sie eine neue
Sicherung oder schalten Sie
die automatische Sicherung
wieder ein.

Reinigen/trocknen Sie die
Zundkerze.

Setzen Sie die Brennerteile
Uber die Zentrierzapfen
zusammen.

Reinigen/trocknen Sie die
Brennerteile. Achten Sie dabei
darauf, dass die Ausstrom-
6ffnungen offen sind.

Offnen Sie den Gashaupthahn.

Fragen Sie bei Ihrem
Gaslieferanten nach.

SchlieBen Sie eine neue
Gasflasche an oder lassen Sie
den Tank fillen.
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STORUNG

URSACHE

ABHILFE

Ein Brenner zlindet nicht.

Falsche Gasart verwendet.
Knebel nicht tief genug
eingedriickt.

(Nur fur Gerate der
B-Versionen. Vgl. fur
elektronisch gesicherte Geréate
die Tabelle , Taste ‘Ein/Aus’).

Kontrollieren Sie, ob das
verwendete Gas flr das Gerat
geeignet ist. Wenn dies nicht
der Fall ist, wenden Sie sich an
lhren Installateur.

Halten Sie den Knebel
zwischen GroB- und
Kleinstellung tief genug
eingedriickt. Bei der ersten
Inbetriebnahme kann dies

im Zusammenhang mit der
Gaszufuhr langer dauern.

Der Brenner brennt nicht egal.

Brennerteile nicht richtig
aufgesetzt.

Brennerteile verschmutzt/
feucht.

Falsche Gasart verwendet.

Setzen Sie die Brennerteile
Uber die Zentrierzapfen
zusammen.

Reinigen/trocknen Sie die
Brennerteile. Achten Sie

dabei darauf, dass die
Ausstromoéffnungen offen sind.

Kontrollieren Sie, ob das
verwendete Gas flr das Gerat
geeignet ist. Wenn dies nicht
der Fall ist, wenden Sie sich an
lhren Installateur.

Der Brenner erlischt nach dem
Zinden.

Knebel nicht lange genug
eingedriickt.

(Nur fur Gerate der
B-Versionen. Vgl. fur
elektronisch gesicherte Geréate
die Tabelle , Taste ‘Ein/Aus’).

Halten Sie den Knebel
mindestens 5 Sekunden
eingedrickt.
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INSTALLATIONSANWEISUNG

Allgemeines

DE22 ATAG

Achtung!

Dieses Gerat darf nur von einem anerkannten Installateur
angeschlossen werden!

Gasart und Land, wofiir sich das Gerat eignet, sind auf dem
Typenschild angegeben.

Dies ist ein Klasse-3 Gerat.

GasanschluB

Der Gasanschlu muB den nationalen und lokalen Vorschriften
entsprechen.

Wir empfehlen, das Kochgeréat mit einer festen Leitung
anzuschlieBen.

Erlaubt ist jedoch auch der AnschluB mit einem speziell hierflr
bestimmten Sicherheitsschlauch.

Hinter einem Backofen ist ein Schlauch vollstédndig aus Metall zu
verwenden.

Achtung!

Der Sicherheitsschlauch darf nicht eingeknickt werden und nicht mit
bewegenden Teilen eines Kiichenmdbels in berlihrung kommen.

Auf jeden Fall muB fiir das Gerat der Gashahn an einer gut
erreichbaren Stelle angebracht werden.

Vor dem ersten Gebrauch mit Seifenwasser kontrollieren, ob die
Anschliisse gasdicht sind.

Stromversorgung
230V - 50Hz - 1.1 VA (bei ..B Gerate)
230V - 50Hz - 5.1 VA (bei ..C Gerate)

Der elektrische AnschluB muB3 den nationalen und lokalen
Vorschriften entsprechen.

Steckdose und Stecker missen immer gut zuganglich sein.

Wenn Sie einen festen AnschluB anbringen moéchten, sorgen Sie
bitte dafiir, daB in der Zuflihrungsleitung ein omnipolarer Schalter
mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm angebracht wird.
Das Gerat darf nicht Uber einen Verteilerstecker oder eine
Verlangerungsschnur an das Stromnetz angeschlossen werden. Bei
solchen Anschllissen kann der sichere Gebrauch des Geréts nicht
garantiert werden.



INSTALLATIONSANWEISUNG

Achtung!

e Dieses Gerat muf3 jederzeit geerdet sein.

e Lassen Sie Installations-, Wartungs- und Reparaturarbeiten
ausschlieBlich von Fachleuten durchfiihren, die vom Hersteller dazu
autorisiert wurden; andernfalls verféllt hr Garantieanspruch.

Bei Installations-, Wartungs- und Reparaturarbeiten muss das Gerét

spannungsfrei gemacht werden. Das Gerét ist nur dann spannungsfrei,

wenn:

e der Hauptschalter der Hausinstallation ausgeschaltet ist, oder

e die Sicherung der Hausinstallation vollstandig herausgedreht ist,
oder

e der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.

Defekte Teile dirfen nur durch Atag-Originalteile ersetzt

werden. Nur fiir diese Teile kann Atag garantieren, dass Sie die
Sicherheitsanforderungen erftillen.
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Einbauen

Kochmulde vorbereiten
1. Montieren Sie den mitgelieferten Krimmer auf den Gasanschluss
des Gerétes.

1/2” ISO 228 (gerade)

1/2” 1ISO 10226-1 (konisch)

Abdichtring

1/2” 1SO 228 (gerade)

1/2” 1SO 228 (gerade)

Abdichtring

Ausschnitt in die Arbeitsplatte sdgen

1. Séagen Sie den Ausschnitt in die Arbeitsplatte. Verfahren Sie dabei
sorgféltig (siehe EinbaumaBe).

2. Versiegeln Sie die Schmalseiten der Arbeitsplatte, wenn es sich
um eine Hartfaserplatte mit Kunststoffbeschichtung handelt, mit
Lack, um zu verhindern, daB Feuchtigkeit eindringt und sich die
Arbeitsplatte ausdehnt.
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Befestigungspunkte Montagebiigel
Fur die Befestigungspunkte der Montagebugel vgl. 1* in den
Abbildungen mit den EinbaumaBen ab Seite 24.

Schraubendéffnung fir Dunne Arbeitsplatten Dicke Arbeitsplatten
Montagebugel

Abdichtband
1. Entfernen Sie die Schutzfolie des Abdichtbands (A) und kleben Sie
das Band auf den Rand der Arbeitsplatte.
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EinbaumaBe HG62..B/C

600 ‘ 526

~ .
Vorderseite

minimaler Abstand der
Ruickseite des Geréts zur 600
hinteren Wand: 10 mm

Vorderseite

DE26 ATAG



EinbaumaBe HG7711B/C
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minimaler Abstand der

600

Rickseite des Gerats zur
hinteren Wand: 10 mm

490

-~

60

Vorderseite

G1/2"
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EinbaumaBe HG7792B/C

Vorderseite

minimaler Abstand der
Rickseite des Gerats zur
hinteren Wand: 10 mm

Vorderseite

G1/2"
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EinbaumaBe HG92..B/C
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minimaler Abstand der

Rlckseite des Gerats zur
hinteren Wand: 10 mm

Vorderseite
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EinbaumaBe HG97..B/C
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Bendtigter Freiraum

Eine Gaskochmulde entwickelt Warme. Sorgen Sie fur ausreichenden
Freiraum zu nicht-hitzebestandigen Materialien. Achten Sie auch auf
Werkstoffe, die sich verfarben konnen (wie Edelstahl).

- -
- -
min. 600 mm (HG42/HG62) s
? min. 750 mm (HG77) e
% min. 900 mm (HG92/97) e
“ e | z
/ o ‘ /
¢ 3 o
s € £ s
8 E
| F 5
~|__min.|100 mm‘ min. 100 mm |~
? ‘—-—-A,--—— /
- | e o || o o | 7
~ -
Achtung!

Die Unterseite der Kochplatte wird heiB. Legen Sie keine brennbaren
Gegenstande in eine Schublade, wenn sie unmittelbar unter dem
Kochfeld montiert ist.

Gerat aufstellen und die Anschliisse herstellen

1.

Das Gerét in die Arbeitsplatte einsetzen und mit den mitgelieferten
Montagebugeln und Schrauben befestigen.

2. Stellen Sie den Gasanschluss her.
3. Kontrollieren Sie den Anschluss mit Seifenwasser auf Gasdichtheit.
4. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
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Gastechnische Daten

G25/25 | G20/20 | G25/20 | G30/29 | G31/29 | G31/36 | G30/50 | G31/50 G31/67
mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
Brenner- | (kW) (kw) kW) | kW /g/h) | (KW /g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h)
typ
Gar 1.00 1.00 0.90 0.90/65 | 0.79/57 | 0.90/65 | 1.00/72 | 0.88/63 | 1.00/72
Normal 2.00 2.00 1.80 |1.60/115|1.41/101[1.60/115|2.00/144[1.76/127|2.00/ 144
Stark 3.00 3.00 2.70 [2.30/166[2.02 /146 2.30/166[2.70/194|2.38 /171 [2.70/194
Wok 4.50 4.50 4.50 [3.50/252|3.08/222|3.50/252[4.00/288|3.52/253|4.00/288

DE32 ATAG

Einrichtung des Gerats fiir andere Gasarten
Dieses Gerét ist fir Erdgas ausgelegt (G25/25 oder G20/20). Mithilfe
eines Umbausatzes kann es fir andere Gasarten und Druckwerte
eingerichtet werden. Sie kdnnen diesen Umbausatz bei der Vertriebs-

und Serviceorganisation bestellen. Zusammen damit wird eine

Umbauanleitung geliefert.




ANLAGE

Verpackung und Gerét entsorgen

Technische Daten

Die Verpackung des Gerates ist wiederverwendbar. Verwendet kdnnen
sein:

e  cardboard;

o Papier;

e Polyethylenfolie (PE);

e CFK-freies Polystyrol (PS-Hartschaum);

° polypropylene tape (PP).

Diese Werkstoffe sind ordnungsgemaB und gemaB den behdrdlichen
Vorschriften zu entsorgen.

Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgerate getrennt
zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Mulltonne, die durchgestrichen
ist, gekennzeichnet. Dies bedeutet das am Ende seiner Nutzzeit

das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt
werden darf. Es kann zu den eigens von den stédtischen Behérden
eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhandlern, die einen
Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerétes vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerat zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable European Directives,
Decisions and Regulations and the requirements listed in the standards
referenced.

Auf der Datenplakette an der Unterseite des Gerats finden Sie den
Anschlusswert, die erforderliche Spannung und die Frequenz.
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DIN GASKOGEPLADE

Indledning

| —
KOOKKEUR *

DA4 ATAG

Denne gaskogeplade er designet af en virkelig madlavningsekspert.
Med forskellen i braenderkapacitet er du i stand til at tilberede alle slags
retter. Med gnisttaendingen, som er integreret i knapperne, kan du med
én hand teende og skrue op og ned for braenderne.

Pa type HG77 og HG97 er der altid plads nok til at lave mad p& 2 andre
blus, nar wokbreenderen bruges.

Dette apparat overholder alle bestemmelser i det hollandske
‘Kookkeurmerk’. Det betyder, at gaskogepladen kombinerer hoj
effektivitet med et minimum af ufuldstaendigt forbreendte gasser.
Hermed har du et apparat med kort opvarmningstid, mens det ogsa er
glimrende til tilberedning ved lavt blus (snurre).

Gaskogepladen har flammesikring, som serger for, at gastilfarslen
afbrydes, hvis flammen gér ud, mens der tilberedes.

Denne brugsanvisning beskriver, hvordan du far mest ud af den ny
gaskogeplade. Ud over beskrivelsen af betjening indeholder den ogsa
information, som er nyttig, nar apparatet skal bruges.

Gennemlees forst brugsanvisningen omhyggeligt, for apparatet
tages i brug, og gem den til senere brug.

Brugsanvisningen kan ogsé bruges af servicetjenesten som reference.
Klaeb derfor den medfolgende dataplade fast i firkanten, som

er beregnet dertil, bag i brugsanvisningen. P& datapladen star al
information, som servicetjenesten har brug for, nar du stiller dem
spoargsmal.

God forngjelse med madlavningen!



DIN GASKOGEPLADE

Beskrivelse
1. Sparebraender
2. Normalbraender
3. Kraftig braender
4. Wokbraender
5. Gryderist
6. Opfangsskal
7. Teend/sluk knap
HG62..B HG62..C
2 1 2 1
6 — 6
3 2 3 2
5 75
HG77.B 2 HG77.C 2
1 1
4 6 4 —— 6
3 3
5 75
HG92..B/C 2 HG97..B/C 1
1 1 2
— 6 4 —6
3 3 3
7 5 27 5
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DIN GASKOGEPLADE

Sikkerhedsforskrifter

DA6 ATAG

Vaer opmaerksom pa folgende

Soarg for tilstreekkelig ventilation, nar der laves mad pa kogepladen.
Lad naturlige ventilationsabninger veere abne.

Nar kogepladen bruges i leengere tid, kreeves der ekstra ventilation.
Abn for eksempel et vindue eller installer en mekanisk ventilator.
Brug kun kogepladen til tilberedning af mad.

Den er ikke beregnet til at opvarme rummet.

Der ma ikke flamberes under en emheette.

De hgje flammer kan anteende en brand, ogsé selvom ventilatoren
er slukket.

Breenderdele er meget varme, mens og lige efter de er blevet brugt.
Undga direkte berering og kontakt med materialer, der ikke taler
steerk varme.

Varme breenderdele og gryderiste ma ikke leegges i koldt vand. Den
hurtige afkeling kan beskadige emaljen.

Afstanden fra gryde til en knap eller veeg, der ikke taler staerk
varme, skal altid veere over to centimeter.

Er afstanden mindre, kan den hgje temperatur misfarve og/eller
deformere knapper eller veeg.

Brug altid gryderistene og egnet kokkengre;j.

Seet altid gryden pa gryderisten. Det kan veere farligt at seette
gryden direkte pa breenderdeekslet.

Aluminiumbakker eller folie er ikke egnet til madtilberedning pa
gaskogeplade. De kan breende fast pa deekslerne og ristene.
Séadan seettes breenderdele og gryderiste pa plads.

Kogepladen funktionerer kun korrekt, hvis breenderdelene er sat
korrekt i ved hjaelp af styretapperne.

Serg for, at gryderistene ligger lige mod hinanden og fladt ned pa
opfangsskalen af rustfrit stal. Kun pa den made kan gryderne sta
stabilt pa gryderistene.



DIN GASKOGEPLADE

Sikker brug

e Under brug bliver kodepladen meget varm, og det bliver den ved
med at veere et stykke tid efter, der er slukket. Beror derfor ikke
apparatet, sa leenge det er meget varmt.

e Tag altid ovnvanter pa eller brug grydelapper.

Pas pa, at ovnvanter eller grydelapper ikke kommer for teet pa
flammen.

e Udbnede daser og lignende ma ikke opvarmes pa kogepladen.
Der skabes overtryk, hvorved dasen kan spreenges. Herved kan
man komme alvorligt til skade.

e Apparatet ma ikke placeres eller bruges i fri luft.

* Brug ikke apparatet som kekkenbord.

Apparatet kan utilsigtet blive teendt eller vaere meget varmt, séledes
at ting kan smelte, blive meget varme eller anteendes.

e Apparatet ma ikke tildeekkes med et stykke klaede, en klud eller
lignende.

Hvis apparatet stadig er meget varmt, kan der opsta brand.
e Veer seerlig forsigtig, nar der bruges olie eller fedt.
Der kan gd ild i ekstremt varm olie eller fedt. Brandfare!
Skulle der gé ild i olie eller fedt, ma man ikke forsoge at slukke det
med vand!
Flammen slukkes med et egnet 1ag, en fugtig klud eller lignende.

e Huvis der er en skuffe under apparatet, uden mellembund, ma der

ikke veere let anteendelige ting/stoffer i den.
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DA8 ATAG

Born

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele kan blive varme
under brug. Der ber udvises forsigtighed for at undga at rere
varmelegemer. Born under 8 ar skal holdes veek, medmindre de er
under konstant opsyn.

Apparatet kan bruges af bern i alderen fra 8 &r og derover, og
personer med nedsaette fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og forstar alle farer ved ukorrekt
brug af apparatet.

Under brug bliver apparatet meget varmt, og det bliver det ved med
at veere et stykke tid efter, der er slukket.

Opbevar ikke ting i skabe over eller bag apparatet, som er
interessante for born.

Born kan ogsa blive forbraendte, hvis de treekker gryder af
apparatet.

| specialforretninger kan man kabe en speciel rist, som spzerrer for
berns adgang til apparatet.

Hvis man ikke folger sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne, kan
fabrikanten ikke drages til ansvar for skade som folge deraf.



BETJENING

Teending og regulering
Braenderne kan reguleres trinlost mellem lavt blus og fuldt blus.

HG...B
1
1. O-stilling
2. Zone-angivelse
3. Lavt blus
4. Fuldt blus
—3
4
2
HG....C
1
—3
4
2

Flammesikring
Gaskogepladen har flammesikring. Den lukker for gastilferslen, hvis
flammen gar ud, mens der tilberedes mad pa blusset.

Betjening termisk flammesikring

(HG....B)

1. Tryk knappen ind og drej den venstre om. Hold knappen inde, fuldt
blus, cirka 3 sekunder efter, breenderen er blevet teendt.
Flammesikringen indkobles.
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Betjening elektronisk flammesikring

(HG....C)

2. Tryk den centrale teend/sluk knap ind.
Teaendt knappen lyser gront.

3. Derefter drejes den gnskede betjeningsknap venstre om. Man
behgver ikke holde knappen inde.
Blusset teendes med det samme. Flammesikringen kontrollerer, om
der er en flamme.

slukkes komfuret automatisk vha. taend-/sluk-knappen efter

A\ P4 Hvis knapperne alle peger pa 0 nér du er faerdig med at lave mad,
9 3 minutter.
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Ekstra egenskaber elektronisk flammesikring (HG62..C/HG77..C/
HG97..C)

Gentaending

Hvis flammen er gdet ud, mens der tilberedes mad pa blusset, gores
der automatisk forseg pa at teende blusset igen.

Huvis der sa ikke efter 10 sekunder er nogen flamme, afbrydes
gastilforslen til breenderen.

Nadstop
Hvis hele gaskogepladen skal slukkes pa en gang, kan man trykke pa
den centrale teend/sluk knap.

Bornelas

Gaskogepladen kan lases. Herved undgas utilsigtet teending af
braenderne. Gaskogepladen kan lases/lases op ved at trykke pa teend/
sluk knappen 5 kunder.

Nar pladen er i brug, kan berneldsen ikke aktiveres.

Begreensning af tilberedningstid
Hvis et blus har veere teendt i useedvanlig lang tid (ca. 6 timer), slukkes
det automatisk.

Statuskoder

Gaskogepladens status kan ses i teend/sluk knappen. | oversigten pa
side 17 kan du laese, hvilken kode der herer til hvilken status.
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KOMFORTABEL TILBEREDNING

Optimal brug af kogepladen

Forkert

DA 12 ATAG

Sorg for, at flammen altid er under gryden. Hvis flammerne kommer
op langs siden af gryden, gar der meget energi til spilde. Desuden
kan handtagene blive meget varme.

Brug ikke en gryde med en diameter i bunden pa under 12 cm.

(Rare)stegning, kogning af store maengder og friturestegning er
bedst pa kraftig breenderen eller wokbraenderen.

Brug sparebraenderen til tilberedning af sovs, retter der skal snurre
0g gennemkoges.

Er der skruet helt op for dette blus, er der varme nok til, at det kan
snurre/koge.

Seet 18g pa gryden, ndr der koges. Herved sparer man op til 50%
energi.

Brug gryder med flad, ren og ter bund. Gryder med flad bund star
stabilt, og gryder med ren bund overforer varmen bedre til det, der
er i gryden.

Wokbraender (type HG77 og HG97)
Med wokbraenderem kan der tilberedes retter ved en meget hgj
temperatur.

Her er det vigtigt, at man:

skeerer ingredienserne i strimler, skiver eller sma stykker;

bruger olie af god kvalitet, nar der roresteges, f.eks. oliven-, majs-,
solsikke- eller arachidolie. En lille smule er nok. Smer og margarine
forbreendes ved den hgje temperatur;

ingredienser med den laengste tilberedningstid skal ferst i gryden,
séledes at alle ingredienser er feerdige pa cirka samme tid.



KOMFORTABEL TILBEREDNING

Brug af den ekstra wok-rist

Den ekstra wokrist, der falger med eller kan anskaffes saerskilt, og som
er beregnet til at blive brugt pa wokbreenderen, giver ekstra stabilitet
under en wokgryde med rund bund.

Wokristen seettes pa wok-gryderisten ved hjeelp af de specielle
udsparinger.
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Generelt

Dette apparat er fremstillet af de allerbedste materialer, som er nemme
at rengare.

» Hvis man renger apparatet umiddelbart efter brug, undgar man, at
pletter af overkogt mad seetter sig fast til hardnakkede pletter, som
er vanskelige at fierne. Brug et mildt rengeringsmiddel til rengering.
Brug ikke for meget fugt, da det kan traenge ind i breenderne og
ventilationsabninger.

* Renger forst betjeningsknapperne, breenderne og gryderistene
- og forst derefter opfangsskalen af rustfrit stal. Pa den made
undgas, at opfangsskalen bliver snavset igen, nar disse dele
rengeres.

» Teendreret bor rengeres med en klud. Her skal man vaere meget
forsigtig. Teendroret kan ga i stykker, sa det ikke virker. Teendreret
fungerer kun korrekt, hvis det er tort. Er det meget snavset, kan
man rengere spidsen med en fin borste.

»  Seet gryderistene lige ned, helst uden at rere opfangsskalen af
rustfrit stal. Nar ristene saettes pa, skal man veere opmaerksom pa
raekkefolgen. Teksten 'Front’ i bunden af alle gryder statter hjeelper
positionering disse dele (se illustrationer).

HG62 HG77/97

HG92
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* Braenderdelene samles ved hjeelp af styretapperne.

Wokbraender

1. Breenderdaeksel ydre
ring

2. Breenderhoved ydre

. Breenderhoved og
deeksel indre

. Braenderring

. Breenderkumme

. Teendror

. Termoelement

w

~NOoO O~

Spare-, normal-
og kraftig braeender

1. Breenderhoved
2. Breenderkumme
3. Teendror

2 4. Termoelement

=)

At

S
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Hardnakkede pletter pa emalje (gryderiste, braenderdaeksler og
opfangsskale)

Hardnakkede pletter fiernes bedst med et flydende
rengeringsmiddel.

Brug ikke skurepulver, skuresvampe, skarpe genstande eller
aetsende rengaringsmidler.

Hardnakkede pletter pa rustfrit stal (opfangsskal)

Nar man skal fierne hardnakkede pletter pa rustfrit stal, er det
bedst at bruge et rengaeringsmiddel, der er beregnet til rengering af
rustfrit stal. Man skal altid gnide med strukturen pa stalet, sa der
ikke kommer skinnende pletter (den slags skader deekkes ikke af
garantien!).

Kan pletterne ikke fijernes som beskrevet ovenfor, kan man rengere
kogepladen med et specielt rensemiddel til rustfrit stal (se vores
website ‘www.atagservice.nl’). Veer dog opmaerksom pa, at man sa
skal behandle hele opfangsskalen, s man undgar “farve” forskel.
Opfangsskalen skal desuden efterbehandles med et glans- eller
vedligeholdelsesmiddel, beregnet til rustfrit stal.

Det er dog normalt, at overfladen med tiden falmer en smule.

Rengoring af gryderiste

Emaljen pa gryderistene kan ga i opvaskemaskinen. Forbindelsen
med gummidupperne dog ikke. Kom dem derfor ikke i
opvaskemaskinen. Desuden kan gryderistene blive ledt misfarvede,
hvis de vaskes i opvaskemaskinen. Hvis gummidupperne falder af,
kan der let komme ridser i opfangsskalene.

Wokbraenderdele af messing

Nogle af delene til wokbraenderen er lavet af messing. Det
er normalt, at farven pa messing eendres pa grund af hoje
temperaturer, nar der tilberedes i en wokgryde.



VEDLIGEHOLDELSE

Rengoring af braenderdele, der kan tages af

e Breenderdele, der kan tages af (inklusive wok), kan man bedst
rengere med et mildt rengeringsmiddel og en bled klud.

e Er der tale om hardnakkede pletter, kan man laegge braenderdelene
i blod i seebevand.

e Braenderdele ma ikke vaskes i opvaskemaskine. Delene kan
beskadiges af opvaskemidlet i opvaskemaskinen!

* Brug ikke skurepulver, skuresvampe, skarpe genstande eller
aetsende rengaringsmidler.

Rengoring af knapper og rosetter, der kan tages af

e Hvis knapper og rosetter er blevet meget snavsede, kan de tages
af og rengeres, hvorefter de saettes pa igen. Knapper og rosetter
rengeres med et mildt rengeringsmiddel og en blgd klud. Tag en
gummihandske pa, s& er knapperne nemmere at tage af!

Bemaerk! Nar der rengeres, skal man undga for meget fugt omkring
hullerne til knapperne.

e Nar rosetterne seettes i igen, skal man serge for, at de kommer
under silikoneringen (se illustration). Silikonen taetnings ringen
har tre positionering punkter, der passer pa den inderste cirkel af
rosetten.
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Keradur® breenderkummer

e Braenderkummerne har et toplag af Keradur®. Den specielle
snhavsafvisende lak er tilsat keramisk fyld, som ger rengeringen
nemmere og forlaenger braenderkummernes holdbarhed.

e Braenderkummerne rengares med et mildt rengeringsmiddel og en
bled klud.
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STATUSKODER

Tabel
Teend/sluk knap
Teend/sluk knappen pa HG....C apparater kan vise nogle funktioner og
fejlmeldinger.

VISNING STATUS LOSNING

LED’er i knappen lyser Apparatet er slukket. -

ikke.

Gregnt LED i knappen lyser |Apparatet er teendt. -

vedvarende.

Gront LED i knappen blinker. Bornelas. Hvis du trykker endnu en gang
pa teend/sluk knappen og
holder den inde i 5 sekunder,
kan kogepladen bruges igen.

Gront og redt LED i knappen Der er sket en fejl ved Kontroller gastilferslen

blinker skiftevis. genteending. til kogepladen, og om
braenderhovederne sidder
rigtigt.

Drej alle knapper til position 0
og prov at teende igen.

Rodt LED i knappen blinker. Kogepladen er for varm. Lad kogepladen afkele. Derefter
kan kogepladen bruges igen.

Redt LED i knappen lyser Der er en fejl i elektronikken i [Tag kontakt til servicetjenesten.

vedvarende. kogepladen.
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Fejitabel
Hvis du er i tvivl om, hvorvidt gaskogepladen fungerer korrekt, betyder
det ikke automatisk, at der er noget i vejen. Kontroller i hvert fald
punkterne i tabellen nedenfor eller prov at finde mere information pa
websitet ‘www.atagservice.nl’.

VISNING MULIG ARSAG LOSNING

Der lugter af gas ved apparatet.

Tilkoblingen til apparatet er
uteet.

Lukke hovedgashanen. Tag
kontakt til din installater.

En braender kan ikke teendes.

Stikket ikke sat i en stikkontakt.

Sikring defekt/sikring i
malerskab sprunget.

Teendrer snavset/fugtigt.

Breaenderdele ikke sat rigtigt i.

Braenderdele snavsede/fugtige.

Lukket pa hovedgashanen.

Fejl i gasforsyningen.

Gasflaske eller -tank tom.

Seet stik i stikkontakt.

Seet ny sikring i eller sla sikring
til igen.

Renger/ter taendror.

Saml braenderdelene vha.
centreringstapperne.

Renger/ter braenderdele. Serg
her for, at udstremningshullerne
er dbne.

Abn hovedgashanen.

Informer hos
gasforsyningsselskab.

Udskift gasflaske eller fa
gastanken fyldt.
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VISNING

MULIG ARSAG

LOSNING

En braender kan ikke teendes.

Der bruges en forkert type gas.
Betjeningsknappen er ikke
trykket langt nok ind.
(Geelder kun for B versioner.
For elektronisk sikrede
apparater, se tabel teend/sluk
knap).

Kontroller, om gassen er
beregnet til dette apparat.
Hvis det ikke er den rigtige
type gas, skal du kontakte din
installator.

Hold betjeningsknappen
tilstreekkeligt langt inde mellem
position hgijt blus og lavt blus.
Forste gang apparatet bruges,
kan det vare lidt leengere,
fordi gassen skal streomme til

apparatet.

Braenderen braender ikke jeevnt.

Breaenderdele ikke sat rigtigt i.

Breenderdele snavsede/fugtige.

Der bruges en forkert type gas.

Saml braenderdelene vha.
centreringstapperne.

Renger/ter braenderdelene.
Kontroller her, at
udstrgmningshullerne er dbne.

Kontroller, om gassen er
beregnet til dette apparat.
Hvis det ikke er den rigtige
type gas, skal du kontakte din
installator.

Breenderen gér ud, efter der er
blevet teendt.

Betjeningsknappen er ikke
trykket ind laenge nok.
(Geelder kun for B versioner.
For elektronisk sikrede
apparater, se tabel teend/sluk
knap).

Hold betjeningsknappen inde i
mindst 5 sekunder.
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INSTALLATION

Generelt

DA 22 ATAG

Bemeerk!

The fitting of the appliance should only be carried out by a certified
installer.

Gastypen og landet, som apparatet er indstillet pa, er angivet pa
datapladen.

Dette er et klasse 3 apparat.

Gastilslutning

Gastilslutningen skal overholde nationale og lokale bestemmelser.
Vi anbefaler, at kogepladen tilsluttes med et fast ror.

Det er ogsa tilladt at tilslutte ved hjeelp af en specielt hertil beregnet
sikkerhedsslange.

Bag ved en ovn skal der bruges et ror af metal.

Bemeerk!

En sikkerhedsslange ma ikke have knaek og ikke komme i berering
med kokkenmeoblers bevaegelige dele.

Under alle omstaendigheder skal der til apparatet monteres en
gashane, som skal placeres et sted, der er let at komme til.

For apparatet tages i brug, skal forbindelserne kontrolleres for
gastaethed ved hjalp af seebevand.

Elektrisk tilslutning
230V -50 Hz - 1.1 VA (til ..B apparater)
230V - 50 Hz - 5.1 VA (til ..C apparater)

Den elektriske tilslutning skal overholde nationale og lokale
bestemmelser.

Man skal altid kunne komme til veegstikkontakten og stikket.
Hvis der skal laves en fast tilslutning, skal man serge for, at
stremforsyningen er forsynet med en omnipoleer afbryder med en
kontaktafstand p& mindst 3 mm.

Apparatet mé ikke tilkobles lysnettet via et fordelerstik eller

en forlaengerledning. Ger man det, er apparatet ikke leengere
tilstreekkeligt sikkert til brug.



INSTALLATION

Bemaerk!

e Dette apparat skal altid jordes.

e |[nstallation, vedligeholdelse og reparation skal man lade udfere af
fagfolk, som er godkendt af fabrikanten, ellers daekker garantien
ikke.

Stremmen skal afbrydes, for der udferes installations-,
vedligeholdelses- og reparationsarbejder. Stremmen er kun slaet fra,
hvis:

e der er slukket pa hovedafbryderen pa malerskabet, eller

e sikringen i malerskabet er helt skruet af, eller

e stikket er taget ud af stikkontakten.

Defekte dele m& kun udskiftes med originale Atag reservedele. Kun

for disse reservedele kan Atag garantere, at de overholder kravene til
sikkerhed.
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Indbygning

Forberedelse af kogepladen
1. Monter den medfelgende bgjning pa gastilslutningen til apparatet.

1/2” 1SO 228 (lige)

1/27 1ISO 10226-1 (konisk)

Teetningsring

1/2” 1SO 228 (lige)

1/2” 1SO 228 (lige)

Teetningsring

Sav en udsparing i kekkenbordspladen

1. Sav udsparingen i kakkenbordspladen. Det skal geres meget
preecist (se indbygningsmal).

2. Huvis pladen er af tree, skal de &bne flader behandles med
forseglingslak, s& man undgér, at pladen udvider sig pa grund af
fugt.
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Fastgoringspunkter montagebeslag
For fastgeringspunkter til montagebeslag, se 1* i illustrationerne med
indbygningsmal fra side 24.

Skruehul til montagebeslag Tynde kekkenbordsplader Tykke kekkenbordsplader

Tape
1. Fjern den beskyttende folie fra lukketapen (A) og pasaet tapen
omkring udskeeringen i bordpladen.
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INSTALLATION

Indbygningsmal HG62..B/C

Forside

Minimal afstand fra bagside apparat 600
til bagvaeg: 10 mm

Forside
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Indbygningsmal HG7711B/C

Minimal afstand fra bagside apparat

til bagvaeg: 10 mm

G1/2"
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INSTALLATION

Indbygningsmal HG7792B/C

Minimal afstand fra bagside apparat

1S
€
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G1/2"

DA 28 ATAG



INSTALLATION

Indbygningsmal HG92..B/C

Minimal afstand fra bagside apparat

€
€
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INSTALLATION

Indbygningsmal HG97..B/C
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INSTALLATION

Pakraevet afstand omkring

En gaskogeplade udvikler varme. Der skal derfor veere tilstreekkelig
afstand til materialer, som er ikke taler staerk varme. Pas ogsa pa med
materialer, der kan misfarves (f.eks. rustfrit stal).

- >
- -
min. 600 mm (HG42/HG62) e

? min. 750 mm (HG77) ~
o min. 900 mm (HG92/97) e
S ERE ’
~ o ° g
| e @ o
e € i s
| 3 E
o E -
e min.|100 mm‘ min. 100 mm e
o - -
- [e o [[e o] z

- )
Bemeerk!

e Undersiden af kogepladen bliver meget varm. Leeg ikke braendbare
ting i en skuffe, hvis skuffen sidder umiddelbart under kogepladen.

Montering og tilslutning af kogepladen

1. Seet apparatet i udsparingen i kekkenbordspladen og fastger det
med de medfolgende montagebeslag og skruer.

2. Tilslut gas.

3. Tilslutningen kontrolleres for gasteethed ved hjeelp af saebevand.

4. Kobl den elektriske tilslutning til apparatet.
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INSTALLATION

Gasteknisk information

G25/25 | G20/20 | G25/20 | G30/29 | G31/29 | G31/36 | G30/50 | G31/50 | G31/67
mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
Breender- (kW) (kW) (kW) (kW /7 g/h) [ (kW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h)
type
|Spare 1.00 1.00 0.90 0.90/65]0.79/57 10.90/65|1.00/72]0.88/63|1.00/72
Normal 2.00 2.00 1.80 [1.60/115|1.41/101[1.60/115(2.00/144(1.76 / 127(2.00/ 144
Kraftig 3.00 3.00 2.70 [2.30/166|2.02 /146(2.30/166|2.70 / 194(2.38 /171|2.70/ 194
Wok 4.50 4.50 4.50 [3.50/252|3.08 /222[3.50/252]|4.00 /288[3.52 / 253|4.00 / 288
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Opseetning af apparatet til anden gastype
Dette apparat er blevet oprettet til naturgas (G25/25 eller G20/20).
Apparatet kan opseettes til andre gastyper og tryk ved hjeelp
af et konverteringskit. Du kan bestille kittet fra salgs- og

serviceorganisationen. Konverteringsvejledning leveres med kittet.




BILAG

Bortskaffelse af apparat og emballage
Emballagen til apparatet kan genvindes. Der kan veere brugt:
® pap;
* paper;
e polyethylenfolie (PE);
e CFK-fri polystyren (PS hardt skum);
e polypropylene tape (PP).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og i henhold til
myndighedernes bestemmelser.

For at henlede opmaerksomheden pa separat behandling af
husholdningsapparatur er der pa produktet et symbol af en
affaldscontainer med et kryds over. Det betyder, at nar apparatet
skal kasseres, ma det ikke bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Apparatet skal bringes til kommunens specielle
genbrugsplads, hvor affald fordeles efter type, eller til en forretning,
som tilbyder at tage imod den slags affald.

Med separat behandling af husholdningsapparater, eksempelvis denne
kogeplade, undgar man eventuelle negative folger for miljg og sundhed,
som kan forekomme, hvis affaldet ikke behandles pa rette made. Denne
behandling sikrer, at de materialer, som apparatet er lavet af, kan
genvindes, s& man opnar en betydelig besparelse af energi og rastoffer.

Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable European Directives,
Decisions and Regulations and the requirements listed in the standards
referenced.

Tekniske specifikationer

P& datapladen pa undersiden af apparatet star det totale stremforbrug,
den pakraevede spaending og frekvens.
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SU COCINA DE GAS

Introduccion

| —
KOOKKEUR*

ES4 ATAG

Esta cocina de gas se ha disefiado para el verdadero amante de

la cocina. Los fogones tienen diferentes fuerzas, con lo que podra
cocinar cualquier receta. Los botones Control presentan un sistema de
encendido por chispa integrado, por lo que Unicamente necesitara una
mano para encender y manejar los fogones. Con los modelos HG77 y
HG97, dispondra de al menos dos fogones disponibles para cocinar
otras recetas a la vez que cocina en el wok, gracias al espacioso
disefio de los fogones especiales para wok.

Este electrodoméstico cumple con todas las exigencias de la marca

de calidad "Cooking Approval". La cocina de gas combina la mayor
eficiencia con un minimo de gases de combustién quemados. Con su
electrodomeéstico, por lo tanto, podra cocinar a fuego lento o no tan lento.

Su cocina de gas esta equipada con un dispositivo en caso de
extincién accidental de la llama. De este modo se cortara el suministro
de gas en caso de que la llame se apague mientras esta cocinando.

Lea las instrucciones de uso detenidamente y en su totalidad antes
de empezar a utilizar el electrodoméstico y guardelas con cuidado
para su uso en el futuro.

Pegue la tarjeta de datos en el espacio adecuado en el envés del
manual.



SU COCINA DE GAS

Descripcion
1. Fogoén Fuego lento
2. Fogdn Semirrapido
3. Fogon Rapido
4. Funcién Wok
5. Parrilla para cacerolas
6. Bandeja recogegotas
7. Botén Encendido/Apagado
(por ejemplo HG62..C)
HG62..B HG62..C
2 1 2 1
6 — 6
3 2 3 2
5 75
HG77..B 2 HG77..C 2
1 1
4 6 4 —— 6
3 3
5 75
HG92..B/C 2 HG97..B/C 1
1 1 2
___ g 4 __ &
3 3 3
7 5 27 5
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SU COCINA DE GAS

Instrucciones de seguridad

ES6 ATAG

Lo que debe tener en cuenta

Asegurese de que la ventilacién es la adecuada durante su uso.
Intente que haya ventilacién natural.

Cuando se utilice la cocina de gas durante largos periodos de
tiempo, sera necesario contar con ventilacion extra. Puede abrir
una ventana o encender un ventilador.

Utilice esta cocina de gas Unicamente para cocinar.

No utilice este electrodoméstico como sistema de calefaccion.
Nunca flambee bajo un extractor.

Las llamas altas pueden provocar un incendio aunque el ventilador
esté apagado.

Las piezas del fogdn mantienen el calor tras su uso inmediato.

No las toque y evite el contacto con los materiales que no resistan
el calor.

Nunca sumerija las piezas del fogdon en agua fria mientras estas
estén aun calientes. De hacerlo, se podrian ocasionar dafios en el
esmalte.

La distancia entre las cacerolas y los mandos o cualquier otra
superficie no resiste al calor debe ser siempre mayor de dos
centimetros.

Si la distancia fuese menor, los mandos u otras superficies podrian
perder color o deformarse debido a las altas temperaturas.

Utilice siempre la parrilla para cacerolas asi como utensilios de
cocina apropiados.

Ponga siempre las cacerolas sobre la parrilla para cacerolas.
Colocar las cacerolas directamente sobre los fogones podria
desencadenar una situacién de peligro.

Las bandejas de aluminio y el papel de plata no son utensilios
apropiados para cocinar. Se pueden quemar con los fogones y
parrillas para cacerolas.

Instalacion de las piezas del fogén vy las parrillas para cacerolas.
La cocina funcionara correctamente solo si todas las piezas que
componen los fogones se han montado segun las guias.
Asegurese de que las parrillas para cacerolas estan correctamente
dispuestas y firmes con respecto a la placa de vidrio. Solo asi se
podran colocar las cacerolas de forma estable.



SU COCINA DE GAS

Uso seguro

e El dispositivo se calentara durante su uso y mantendra el calor tras
haberlo apagado. Por lo tanto, no toque el dispositivo mientras
permanece caliente.

e Podngase en todo momento guantes para horno o utilice pafios para
horno cuando utiliza el dispositivo.
No acerque los guantes a las llamas.

* No caliente latas cerradas o similares en la cocina de gas.
El aumento de la presion provocara que las latas exploten. Podria
lesionarse o quemarse.

e No utilice este dispositivo al aire libre.

e No utilice este dispositvo como encimera.
El dispositivo podria encenderse accidentalmente o permanecer
caliente, provocando que los objetos se fundan, se calienten o se
incendien.

e Nunca cubra el dispositivo con un pafio o similar.
Si el dispositivo permaneciera caliente o encendido, habria riesgo
de incendio.

e Tenga un cuidado especial al usar aceites o grasas.
Sobrecalentar aceites y grasas puede provocar incendios. Riesgo
de incendio
En ningun caso utilice agua para apagar las llamas si el aceite o las
grasas se incendian.
Apague las llamas con una tapadera adecuada, un pafio himedo o
similar.

e Si hubiera un cajon debajo del dispositivo sin un fondo intermedio,
no lo utilice para guardar objetos o materiales inflamables.
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SU COCINA DE GAS
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Ninos

ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus piezas pueden calentarse
durante el uso. Tenga cuidado de no tocar las resistencias. Los nifios
menores de ocho afos deben mantenerse alejados, a menos que
estén bajo continua supervision.

Este electrodoméstico pueden utilizarlo nifios a partir de ocho afios
y personas con capacidades fisicas, sensitivas o mentales reducidas
0 sin experiencia ni conocimiento, siempre que alguien les haya
ensefado a utilizarlo de una forma segura y entiendan los riesgos
asociados.

El dispositivo se calentara durante su uso y mantendra el calor tras
haberlo apagado.

No guarde objetos que los nifios quieran coger en armarios encima
o detras del dispositivo.

Los nifios podrian sufrir guemaduras al coger ollas o cacerolas del
dispositivo. El distribuidor cuenta con una estructura especial para
evitar que los nifios se acerquen al dispositivo.

Si no se presta atencion a las instrucciones de seguridad, el
fabricante no se responsabilizara de cualquier dafio resultante.



MANDOS

Encendido y ajustes
Puede ajustar la posicion de los fogones constantemente.

HG62..B/HG77..B/HG92..B/HG97..B
1 Posicién 0
Indicador del fogén
Posicion baja
Posicion alta

Hoh =

N W

HG62..C/HG77..C/HG92..C/HG97..C
1

N AW

Dispositivo en caso de extincién accidental de la llama

Su cocina de gas esta equipada con un dispositivo en caso de
extincién accidental de la llama. De este modo se cortara el suministro
de gas en caso de que la llame se apague mientras esta cocinando.

Funcionamiento del dispositivo termal en caso de extinciéon

accidental de la llama

(HG62..B/HG77..B/HG92..B/HG9I7..B)

1. Pulse el mando Control y girelo en sentido contrario a las agujas del
reloj. Mantenga pulsado el mando Control (en posicién alta) durante
unos 3 segundos después de que la llama se haya encendido.

Se encenderd el dispositivo en caso de extincion accidental de la
llama.
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MANDOS

Funcionamiento del dispositivo en caso de extincion accidental de
la llama
(HG62..C/HG77..C /HG92..C/HG9I7..C)
2. Presione el botén central Encendido/Apagado.
Se encendera el boton verde.
3. Gire el mando Control correspondiente en sentido contrario a las
agujas del reloj.
El fogon se encendera inmediatamente. El dispositivo en caso de
extincion accidental de la llama verifica si hay llama o no.

1 Si todos los mandos Control se encuentran en la posicién 0, el botén

- =  central Encendido/Apagado se apagara automaticamente cuando
transcurran 3 minutos.
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MANDOS

Caracteristicas extra del dispositivo en caso de extincion
accidental de la llama

(HG62..C/HG77..C/HG92..C/HGI7..C)

Reencendido

Si la llama se apaga mientras esta cocinando, el dispositivo intentara
restablecer la llama de forma automatica.

Si no se detecta una llama 10 segundos después del intento, se cortara
el suministro de gas del fogon.

Parada de emergencia
Si necesita apagar la cocina de gas de una sola vez, presione el botén
central Encendido/Apagado.

Bloqueo para ninos

Puede bloquear la cocina de gas para evitar el encendido accidental
de los fogones. La cocina de gas puede bloquearse y desbloquearse
pulsando el botén Encendido/Apagado durante 5 segundos.

El bloqueo para nifios no se puede activar mientras estd cocinando.

Limitador del tiempo de coccion
Si un fogén ha estado encendido durante un periodo de tiempo inusual
(aproximadamente 6 horas), este se apagara automaticamente.

Cédigos de estado

El estado de la cocina de gas se indica en las luces del botén
Encendido/Apagado. La vista general en la pagina 17 muestra los
cédigos con sus correspondientes estados.
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COCINE COMODAMENTE

Funcionamiento dptimo de la cocina

Incorrecto

Correcto

ES12 ATAG

Asegurese siempre de que las llamas no sobrepasen el borde
inferior de la cacerola para no malgastar energia y para que las
asas no se sobrecalienten.

No utilice cacerolas cuya base sea de un didmetro inferior a 12 cm.

Utilice el fogdn Fuerte, Superfuerte o la funcion Wok para freir, saltear,
calentar grandes cantidades de comida y freir en abundante aceite.
Utilice el fogdn Fuego lento para preparar salsas, cocinar a fuego
lento y hervir.

Utilice los fogones normales para el resto de platos.

Si cocina con la tapa sobre la cacerola, ahorrara hasta un 50% de
energia.

Utilice unicamente cacerolas cuya base sea plana y estén limpias y
secas.

Fogoén funcion wok (tipos HG77 y HG97)
Utilice la funcién Wok cuando vaya a preparar un plato a un temperatura
muy alta (para saltear).

Importante:

Corte los ingredientes en tiras, tajadas o trozos antes de cocinarlos.
Utilice un poco de aceite de buena calidad. La mantequilla 'y la
margarina se quemaran debido a las altas temperaturas.

Debe verter, en primer lugar, los ingredientes cuyo tiempo de coccién
sea mayor de manera que todos los ingredientes se cocinen al dente.



COCINE COMODAMENTE

Utilice la parrilla auxiliar para woks

La parrilla auxiliar (incluida junto con el fogén especial para wok o
disponible como accesorio) proporcionara una mayor estabilidad en
caso de que la base del wok sea redonda.

La parrilla auxiliar presenta cavidades especiales que permiten
colocarla perfectamente sobre la parrilla estandar para woks.
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MANTENIMIENTO

General

HG62

ES 14 ATAG

Para fabricar su electrodoméstico, se han utilizado materiales de
calidad superior que son faciles de limpiar.

e Una limpieza regular inmediatamente después de su uso previene
que la comida muy cocinada se incruste y deje manchas dificiles de
eliminar. Utilice un producto de limpieza suave.

e No meta las piezas de los fogones en el lavavajillas. Se podrian
estropear con el detergente del lavavajillas.

e No utilice demasiada agua. Podria entrar en el fogén o en las rejillas
de ventilacién.

e Limpie la bujia, preferiblemente con un pafio. Hagalo con cuidado.
La bujia podria deteriorarse.

e La bujia funcionara correctamente Unicamente en un entorno seco.
Si estuviese muy sucia, limpie la punta con una brocha pequefa.

e Ponga la parrilla para cacerolas de forma vertical sin arrastrarla por
la placa de vidrio. Retire las parrillas para cacerolas y los fogones.
El texto "FRONT" en la parte inferior de todas las parrillas para
cacerolas ayuda a colocarlas correctamente (véanse ilustraciones).

HG77/97 HG92



MANTENIMIENTO

e Monte las piezas de los fogones segun las guias.

Funcién wok

1. Corona exterior de la
tapa del fogén

2. Cabeza externa para el
fogén

3. Tapa interna y cabeza

para el fogéon

. Base para gas

. Base del fogén

. Bujia

. Termopar

Fogones lento,
semirrapido y rapido
1. Cabeza del fogén
2. Base del fogoén

3. Bujia

7 4. Termopar

=)

At

S
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MANTENIMIENTO
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Limpie la cocina inmediatamente tras su uso con un producto de
limpieza suave.

Limpie, en primer lugar, los mandos, los fogones y las parrillas y
después, la placa de vidrio. De este modo se evitara que la bandeja
recogegotas de acero inoxidable se vuelva a ensuciar mientras se
limpia.

Manchas persistentes en el esmalte (parrillas, tapas de los fogones)

Eliminelas con un limpiador no abrasivo o con una esponja.
No utilice nunca detergentes abrasivos, cepillos abrasivos, objetos
punzantes o abrasivos.

Manchas persistentes en acero inoxidable (bandeja recogegotas)

Elimine las manchas persistentes en acero inoxidable con un
producto de limpieza especial para el acero inoxidable.

Limpie siempre en la direccion de la estructura de acero para evitar
puntos brillantes. (jLa garantia no cubre dafios de este tipo!)

Si, incluso asi, no consigue eliminar las manchas, dirijase al sitio
web de ATAG donde le seguiremos informando.

Limpie la bandeja recogegotas al completo de forma regular con un
producto para limpiar o mantener en buenas condiciones el acero
inoxidable.

Es posible que, con el tiempo, la superficie pierda algo de color.

Limpieza de las parrillas para cacerolas

No limpie los soportes para cacerolas en el lavavajillas, ya que la
conexion con las patas de goma no lo permite. Si se pierden las
patas de goma, la parrilla para cacerolas podria dafar la bandeja
recogegotas.

Piezas de metal de la funcion wok

Varias piezas del fogén funcién Wok estan hechas de metal. El
color del metal cambiarda como consecuencia de utilizar altas
temperaturas para saltear.



MANTENIMIENTO

Limpiar las piezas desmontables de los fogones

e Utilice un producto de limpieza suave y un pafio para limpiar las
piezas desmontables de los fogones (wok incluido).

e Para eliminar las manchas persistentes, introduzca las piezas en
agua caliente con jabén.

e No meta las piezas de los fogones en el lavavajillas. Se podrian
estropear con el detergente del lavavajillas.

* No utilice nunca detergentes abrasivos, cepillos abrasivos, objetos
punzantes o abrasivos.

Limpieza de los mandos y los embellecedores

e Silos mandos y embellecedores estan muy sucios, puede retirarlos
temporalmente para limpiarlos. Utilice un producto de limpieza y
un pafo suaves. Los guantes de goma facilitan la extraccién de los
mandos.

Atencion: Evite un exceso de humedad alrededor de los orificios de
los mandos durante la limpieza.

e Al instalar los embellecedores, recuerde empujarlos por debajo del
anillo de sellado de silicona (véase ilustracién). Este anillo cuenta
con tres guias de posicionamiento que encajan en el circulo interior
del embellecedor.
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MANTENIMIENTO

Bases para fogones de Keradur®

e La superficie de las bases de los fogones esta revestida con
una capa de Keradur®. La ceramica esta recubierta por una
capa de laca que repele la suciedad, facilita la limpieza y mejora
notablemente la durabilidad de los fogones.

* Limpie las bases de los fogones con un producto de limpieza suave
y un pafno.
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CODIGOS DE ESTADO

Tabla
Botén encendido/apagado
El boton Encendido/Apagado en los electrodomésticos HG...C puede
indicar varias funciones y fallos.

SINTOMA ESTADO SOLUCION

Los leds del botéon no se
iluminan.

El electrodoméstico esta
apagado.

El led verde del botén esta
constantemente iluminado.

El electrodoméstico esta
encendido.

El led verde del botén esta
parpadeando.

Bloqueo para nifios.

Mantenga pulsado el botén
Encendido/Apagado durante
5 segundos y podra volver a
utilizar la cocina de gas.

Los leds rojo y verde del
botén estan parpadeando uno
después otro.

Se ha producido un error al
volver a encender un fogon.

Compruebe el suministro de
gas de su cocina de gas y que
la posicion de las piezas es la
adecuada.

Ajuste todos los botones en la
posicién 0 e intente encender
el fogén de nuevo.

El led rojo del boton esta
parpadeando.

Su cocina de gas esta
demasiado caliente.

Deje que la cocina de gas
se enfrie para poder volver a
utilizarla.

El led rojo del boton esta
constantemente iluminado.

Se ha producido un error en los
componentes electrénicos de
su cocina de gas.

Pdngase en contacto con el
servicio técnico.
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LOCALIZACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS

Tabla de fallos

Que el electrodomeéstico no funcione correctamente, no significa que esté
defectuoso. Trate de encontrar una solucién primero comprobando los
puntos tratados en la siguiente tabla o pongase en contacto con el servicio
técnico. (Consulte el certificado de garantia si desea mas informacion).

ERROR CAUSA SOLUCION
Olor a gas cerca del La conexion del gas a la cocina |Cierre la llave del gas. Péngase
electrodoméstico. de gas tiene una fuga. en contacto con su compaiia

de gas.

El fogdn no se enciende.

No esta enchufado.

El fusible esta defectuoso/el
fusible esta desconectado en el
cuadro eléctrico.

La bujia esta sucia’/humeda.

Las piezas del fogon no se han
instalado correctamente.

Las piezas del fogén estan
sucias/himedas.

La llave principal del gas esta
cerrada.

Error del suministro de gas.
La bombona o tanque de gas
estan vacios.

Esté utilizando un tipo de gas

que no es el apropiado
(si_ utiliza bombonas).

Asegurese de enchufarlo
correctamente.

Instale un fusible nuevo o suba
el fusible automatico.

Limpie y seque la bujia.

Monte las piezas del fogon
segun las guias.

Limpie y seque las piezas del
fogoén y asegurese de que
los agujeros de salida estan
abiertos.

Abra la llave principal del gas.
Pdéngase en contacto con su
proveedor de gas.

Conecte una bombona nueva
o rellene el tanque.

Asegurese de que el gas que
esta utilizando es apropiado
para el electrodoméstico.
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LOCALIZACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS

ERROR

CAUSA

SOLUCION

El fogdn no se enciende.

No ha presionado el mando
Control el tiempo necesario al
encenderlo.

(Solo para versiones B. Para
electrodomésticos protegidos
electrénicamente, véase la
tabla del boton Encendido/
Apagado).

Mantenga el mando Control
presionado el tiempo necesario
entre las posiciones de fuego
alto y bajo. En el primer uso, el
tiempo podria variar debido al
suministro de gas.

El fogdén no se enciende
uniformemente.

Las piezas del fogon no estan
correctamente instaladas.

Las piezas del fogon estan
sucias o humedas.

Esta utilizando un tipo de gas
que no es el apropiado
(si utiliza bombonas).

Monte las piezas del fogon
segun las guias.

Limpie y seque las piezas del
fogdn y asegurese de que
los agujeros de salida estan
abiertos.

Asegurese de que el gas que
esta utilizando es apropiado
para el electrodoméstico.

El fogén se apaga una vez
encendido.

No ha presionado el mando
Control el tiempo necesario al
encenderlo.

(Solo para versiones B. Para
electrodomésticos protegidos
electronicamente, véase la
tabla del botén Encendido/
Apagado).

Presione el mando Control
durante, al menos 5 segundos.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

General

ES22 ATAG

Advertencia

La instalacién de este electrodoméstico debe realizarla Unicamente
un instalador certificado.

En la tarjeta de datos encontrara el tipo de gas necesario asi como la
lista de paises en los que es posible instalar este electrodoméstico.
Se trata de un electrodoméstico de categoria 3.

Conexion de gas

La conexién debe cumplir con las leyes nacionales y locales.

Le recomendamos que conecte la cocina al suministro de gas a
través de una tuberia fija.

También es posible conectarla mediante una goma que se haya
disefiado especificamente para este fin.

Instale siempre una tuberia de metal detras del horno.

Advertencia

No se debe doblar nunca la goma de seguridad. Esta tampoco
debe entrar en contacto con los elementos de la cocina que estén
en movimiento.

El grifo de conexiéon con el electrodoméstico se debe situar en un
lugar facilmente accesible.

Antes de utilizar el electrodoméstico por primera vez, asegurese
de que no existen fugas de gas utilizando agua con lavavajillas
en las conexiones.

Conexion eléctrica
230V - 50Hz - 1,1 VA (para ..electrodomésticos B)
230V - 50Hz - 5,1 VA (para ..electrodomésticos C)

La conexién eléctrica debe cumplir con las leyes nacionales y locales.
Se debe poder acceder al a la toma de corriente y al enchufe en
todo momento.

Si desea hacer una conexién fija, asegurese de instalar un
interruptor omnipolar con una separacién de contacto de al menos
3 mm en la linea de suministro.

No se puede conectar el electrodoméstico a la red eléctrica
mediante un adaptador o extension de corriente. No se garantiza la
seguridad si se utilizan estos accesorios.



INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Advertencia

e El electrodoméstico tiene que estar conectado a tierra.

e La sustituciéon de los cables de conexién que se encuentren
deteriorados la debe llevar a cabo el servicio técnico del fabricante
(o una persona con una cualificacion equivalente).

Se debe desconectar el electrodoméstico de la fuente de corriente
para trabajos de instalacién, mantenimiento y reparacién. El
electrodoméstico estd completamente desconectado de la fuente de
corriente si:

e el interruptor principal de la instalacién de la vivienda esta apagado o
e el interruptor principal de la instalacién de la vivienda esta apagado o
* ¢l cable se ha desconectado de la toma.

Solo se pueden sustituir las piezas defectuosas con piezas originales de

Atag. Atag solo garantiza que estas piezas cumplen con los requisitos de
seguridad.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Integracion

Preparacion de la cocina de gas
1. Instale el codo que se adjunta en la conexién de gas del
electrodoméstico.

1/2" 1SO 228 (recto)

1/2" 1SO 10226-1 (cénico)

Junta térica

1/2" 1SO 228 (recto)

1/2" 1SO 228 (recto)

Junta térica

Hacer una abertura en la encimera

1. Haga la abertura en la encimera de forma muy precisa (véase las
dimensiones de integracion).

2. Sila encimera es de madera tratada, debera cubrir las partes de la
encimera por donde se haya cortado con barniz sellador para evitar
que se hinche con la humedad.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Puntos de unién para soportes de montaje
Ver 1* en las ilustraciones de las dimensiones para la integraciéon desde la
pagina 24 en adelante para los puntos de unién para soportes de montajes.

Taladre un orificio para Encimeras finas Encimeras gruesas
soportes de montaje

Colocar la cinta de sellado
1. Retire la lamina protectora de la cinta de sellado (A) y ponga la cinta
alrededor de la abertura de la encimera.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Dimensiones de integracién para el HG62..B/C

600 ‘ 526

~
parte delantera

distancia minima entre la parte posterior del
electrodoméstico y la pared posterior: 10 mm 600
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Dimensiones de integraciéon para el HG7711B/C

parte delantera

distancia minima entre la parte posterior del
electrodoméstico y la pared posterior: 10 mm 600
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Dimensiones de integraciéon para el HG7792B/C

\parte delantera

distancia minima entre la parte posterior del
electrodoméstico y la pared posterior: 10 mm

600

490

690

60

parte delantera
N

G1/2"
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Dimensiones de integracién para el HG92..B/C

> ‘parte delantera
distancia minima distancia
minima entre la parte posterior < 600
del electrodoméstico y la

pared posterior: 10 mm

60 ~

parte delantera
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Dimensiones de integracién para el HG97..B/C

> ~parte delantera
dl’stgn0|a minima distancia _ _— 600
minima entre la parte posterior
del electrodoméstico y la
pared posterior: 10 mm
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

No debe haber nada alrededor del electrodoméstico

Una cocina genera calor. Deje una distancia prudencial entre el
electrodoméstico y cualquier otro material que no sea resistente al calor.
Preste especial atencién a los materiales que puedan perder color (tales
como el acero inoxidable).

-~ -

e .
min. 600 mm (HG42/HG62) e

? min. 750 mm (HG77) e
o min. 900 mm (HG92/97) ~
~ £ o
e o g o -
~ € 8 ~
e IS £ -
| 3 E

S o
| min. 100 mm‘ min. 100 mm e
? ‘—‘-‘&,‘l‘—— /
- | e o [{ o o | ~

- .
Advertencia

e |a parte de debajo de la cocina se calienta. Si hay un cajon justo
debajo de la cocina, no ponga ningun articulo combustible dentro.

Instale el electrodoméstico y haga las conexiones.

1. Ponga el electrodoméstico sobre la encimera y asegurelo con los
soportes de montaje y los tornillos que se le incluyen.

2. Realice la conexién al suministro de gas.

3. Asegurese de que no existan fugas de gas utilizando agua con
lavavajillas en las conexiones.

4. Conecte el electrodoméstico a la toma eléctrica principal.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Informacion del gas

G25/25 | G20/20| G25/20 | G30/29 | G31/29 | G31/36 | G30/50 | G31/50 | G31/67
mbar | mbar | mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
Fogén- (kW) (kW) (kW) | (kW /g/h) | (kW / g/h) | (KW / g/h) [ (KW / g/h) | (KW / g/h) | (KW / g/h)
modelo
Fuego 1,00 1,00 090 |0,90/65|0,79/57 | 0,90/65 | 1,00/72 | 0,88/63 | 1,00/72
lento
Semir- 2,00 2,00 1,80 |[1,60/115|1,41/101{1,60/115(2,00/144{1,76/127|2,00/ 144
rapido
Répido 3,00 3,00 2,70 |2,30/166(2,02/146|2,30/166(2,70/194(2,38/171|2,70/194
Funcion 4,50 4,50 4,50 |[3,50/2523,08/222|3,50/252|4,00/288|3,52/253|4,00/288
Wok
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Utilizar el electrodoméstico con otro tipo de gas

Este electrodoméstico funciona por defecto con gas natural (G25/25

o0 G20/20). Podra utilizar el electrodoméstico con otros tipos de gases
y presiones gracias al kit de conversion. Si desea encargar el kit,
poéngase en contacto con nuestro departamento de Ventas y Servicio

técnico. Las instrucciones de conversion se incluyen en el kit.




ANEXO

Tirar a la basura el electrodoméstico o su embalaje

Datos técnicos

El embalaje de este electrodoméstico es reciclable y puede estar

hecho de:

cartén

papel

lamina de polietileno (PE)

Poliestireno sin CFC (espuma dura de PS)
cinta de polipropileno (PP)

Elimine estos materiales de forma responsable y segun la normativa del
gobierno.

El electrodoméstico lleva el simbolo de un cubo tachado para indicar
que el procesamiento por separado es obligatorio a fin de evitar efectos

negativos para el medioambiente y la salud publica. Esto significa que,
al final de su ciclo de vida, debe depositarlo en un centro de recogida de
residuos especial que controlen las autoridades locales o el vendedor.

El procesamiento por separado permite la recuperacion de los materiales
utilizados en la produccién de este electrodoméstico, produciendo asi un
ahorro importante en términos de materias primas y energia.

Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen con las directivas,

decisiones y regulaciones europeas asi como con los requisitos

recogidos en los estandares indicados.

En la etiqueta en la parte inferior de este equipo, encontrar el vataje

total, el voltaje necesario y la frecuencia.
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