








BEDIENUNG

Programmierung des Garzeit-Endes

5.

Wabhlen Sie eine Garfunktion und -temperatur.

Berlhren Sie (mehrmals) , bis das Symbol C_Lj auf dem Display blinkt.

> Auf dem Display erscheint die aktuelle Uhrzeit.

Stellen Sie die Endzeit des Garens, indem Sie O oder & beriihren.

> AnschlieBend ertént ein Audiosignal und die Endzeit wird auf dem Display angezeigt.
Das Symbol C_Lj blinkt langsam.

> Wenn die Endzeit des Garens erreicht ist, schaltet sich der Backofen aus, es ertont ein
Audiosignal und das Symbol C_Lj blinkt schnell. Auf dem Display erscheint 'End'.

Bertihren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und das Symbol C_Lj und

'End' auszuschalten.

> Der Backofen schaltet sich wieder ein.

Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

_‘@'_ Sie kdénnen jederzeit die Endzeit &ndern, indem Sie (mehrmals) berthren, bis das

Symbol @ schnell blinkt. Bertihren Sie anschlieBend & oder @ um die Zeit zu
andern.

Programmierung der Gardauer und des Garzeit-Endes

Wabhlen Sie eine Garfunktion und -temperatur.

Berlhren Sie (mehrmals) , bis das Symbol @ auf dem Display blinkt.

> Auf dem Display erscheint 00:00.

Wahlen Sie die Gardauer, indem Sie & oder & beriihren.

> AnschlieBend ertdnt ein Audiosignal und die ver bleibende Garzeit wird auf dem Display
angezeigt. Das Symbol @ blinkt langsam.

Berlhren Sie (mehrmals) , bis das Symbol C_Lj auf dem Display blinkt.

> Auf dem Display erscheint die vorgesehene Endzeit der Garung.

Stellen Sie die Endzeit des Garens, indem Sie O oder & beriihren.

> AnschlieBend ertdnt ein Audiosignal und die aktuelle Uhrzeit wird auf dem Display
angezeigt.

> Der Backofen bleibt ausgeschaltet und die Symbole @ und C_“/ leuchten weiter. lhr
Backofen ist nun programmiert.

> Wenn die eingestellte Uhrzeit des Gar-beginns erreicht ist, schaltet sich der Backofen
ein und fuhrt den Garvorgang wahrend der vorgewahlten Zeit durch. Wahrend des
Garvorgangs wird die Restgarzeit angezeigt und das Symbol @ blinkt langsam.

> Nach Ablauf der programmierten Zeit schaltet sich der Backofen aus, es ertont ein
Audiosignal und das Symbol @ blinkt schnell. Auf dem Display erscheint 'End'.

m - DE 11



BEDIENUNG

6. Berlhren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und das Symbol @ und
'End' auszuschalten.
> Der Backofen schaltet sich wieder ein.

7. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

_‘@'_ Sie kdénnen jederzeit die restliche Gardauer &ndern, indem Sie (mehrmals) berlhren,

DE 12

bis das Symbol @ schnell blinkt. Bertihren Sie anschlieBend & oder @ um die Zeit
zu &ndern.

Sicherheitssperre fiir Kinder

Diese Funktion kann wahrend des Backofenbetriebs jederzeit gewahlt werden.
1. Um die Funktion zu aktivieren, berlhren Sie und halten diese gedrlickt, bis Sie ein

Audiosignal héren und auf dem Display das Symbol =0 erscheint.
> Die Uhr ist blockiert.

A Wenn der Backofen ausgeschaltet ist und Sie die Kindersicherung aktivieren, gart der
Backofen auch dann nicht, wenn Sie eine Garfunktion wéhlen.

A Wenn Sie diese Funktion aktivieren, wahrend Sie mit dem Ofen backen oder braten,
blockieren Sie nur die Handhabung des elektronischen Timers.

2. Um die Funktion auszuschalten, beriihren Sie und halten diese gedriickt, bis Sie ein

Audiosignal horen.
> Das Symbol =0 schaltet sich aus und die Uhr ist nicht mehr blokkiert.
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Funktionentabelle

A Achtung

Beachten Sie bitte, dass die verfligbaren Funktionen vom Backofenmodell abhéngig
sind.

Schauen Sie in der Tabelle flr die Auswahl der bevorzugten Ofenfunktion nach. Beachten Sie
auch die Zubereitungshinweise auf der Verpackung des Gerichts.

Funktion

Beschreibung

AN

Umluft

Der Ventilator verteilt die Hitze, die von einem Heizwiderstand an der Riickseite
des Backofens erzeugt wird. Durch die so erzeugte gleichmaBige Temperatur ist
ein gleichzeitiges Garen auf zwei Ebenen mdglich.

Oberhitze und Unterhitze
Wird fir Kuchen und Torten, die gleichmaBige Hitze erfordern, empfohlen, um eine
luftige Konsistenz zu erhalten.

iU

GroBer Grill

Ermdglicht das Gratinieren gréBerer Oberflachen und mit héherer Leistung als mit
dem Giill, wodurch eine schnellere Braunung des Garguts erreicht wird.

|

GroBer Girill + Liifter

Ermdglicht gleichzeitig ein gleichmaBiges Garen und Bréaunen der Oberflache.
Ideal zum Girillen. Besonders fiir groBe Stiicke wie Gefligel, Wild usw. Es wird
empfohlen, das Grillgut auf den Rost zu legen und die Fettpfanne darunter zu
stellen, um Bratensaft und Fett aufzufangen.

[I

Unterhitze

Nur Hitze von unten. Geeignet fiir das Erwarmen von Gerichten oder das
Aufgehenlassen von Kuchenteig und Ahnlichem.

N

Umluft + Unterhitze
Besonders geeignet zum Backen von Pizza, Pasteten und Gebé&ck oder Kuchen
mit Obstfiillung.

eco

Eco

Ermdglicht das Garen von Lebensmitteln in Ihrem Ofen bei minimalem
Energieverbrauch. Der Backofen setzt einen Heizvorgang anhand erzwungener
Konvektion ein und je nach Modell schaltet er sich einige Minuten vor Ende der
Garzeit ab und nutzt die Restwarme im Ofeninneren, um die Speisen fertig zu
garen. Geeignet fur Fisch und Braten aller Art.

EINA
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Funktion

Beschreibung

Auftauen

Mit dieser Funktion kdnnen Lebensmittel schonend aufgetaut werden. Das gilt
insbesondere fiir solche, die ohne Aufwarmen verzehrt werden, wie Cremes, Geback,
Torten, Kuchen usw.

Mikrowelle + Umluft

Dieses System nutzt eine Kombination von Mikrowellen und Umluft zur Verkirzung
der Garzeit. Sie ermdglicht ein schnelles Garen und gebréunte, knusprige Krusten.
Verwenden Sie diese Einstellung fir Fleisch, Eintdpfe, Pasteten, Kuchen, Brot und
gratinierte Gerichte (d. h. fir Lebensmittel, die eine langere Garzeit erfordern).

Mikrowelle + Grill

Die Speise wird mit einer Kombination aus Mikrowellen und Grill gegart. Sie
ermdglicht ein schnelles Garen und gebraunte, knusprige Krusten. Verwenden Sie
diese Kombination fir kleinere Stlicke Fleisch, Fisch und Gemuse.

Mikrowelle

Zum Garen und Auftauen von Lebensmitteln wird Mikrowellenenergie verwendet.
Dies ermdglicht einen schnellen Garvorgang.

Mikrowelle

Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen mit hoher Frequenz. Die Energie erméglicht es, dass
Speisen ohne Beeinflussung der Form oder Farbe gegart oder erwarmt werden.

Leistung | Verwendung
200 W Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen, zum Auftauen und Weitergaren.
400 W Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleiner Mengen, Babykost z.B. Milchflaschchen.
600 W Erhitzen und Garen von Gerichten.
800 W Garen von Gemduse und Kartoffeln.
Garen von Auflaufen und Fertiggerichten.
Kleine Mengen erhitzen und garen.
1000 W Flussigkeiten erhitzen.

Richtlinien fiir Mikrowellengeschirr

Das von lhnen fur die Mikrowellenfunktion verwendete Geschirr sollte die Mikrowellen nicht
blockieren. Metalle wie Edelstahl, Aluminium und Kupfer reflektieren Mikrowellen. Verwenden
Sie aus diesem Grund kein Geschirr aus Metall. Geschirr, das als mikrowellengeeignet
gekennzeichnet ist, kann problemlos verwendet werden. Fir weitere Informationen zu
geeignetem Geschirr beachten Sie bitte die folgenden Richtlinien und verwenden Sie stets das
Glasbackblech auf Ebene 1, wenn Sie die Mikrowellenfunktion nutzen.
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Geschirr Mlkrowellen- Bemerkungen

geeignet

Aluminiumfolie X Kann in kleinen Mengen zum Schutz bestimmter
Speisebereiche gegen Uberhitzung verwendet werden.
Funken/Lichtbégen kénnen auftreten, wenn die Folie
der Ofenwand zu nahe kommt, oder wenn zu viel Folie
verwendet wird.

Porzellan und v Porzellan, Steingut, glasiertes Steingut und

Steingut Elfenbeinporzellan sind generell geeignet, sofern sie tber
keinen Metallrand verfligen.

Einweggeschirr v Tiefkuhlgerichte sind manchmal in Einweggeschirr

aus Plastik oder Karton verpackt.

Fast-Food-Verpackungen

¢ Polystyren- v Kann zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden.

Becher Polystyrol kann bei Uberhitzung schmelzen.
¢ Papierbeutel oder X Kann Feuer fangen.
Zeitungspapier
* Recyclingpapier oder X Kann zu Lichtbogenbildung fiihren.
Metallrdnder

Glasgeschirr v

¢ Ofenschusseln Kann verwendet werden, sofern es keinen Metallrand hat.

* Feines Glasgeschirr Kann zum Aufwarmen von Speisen oder Flissigkeiten
verwendet werden. Diinnes Glas kann bei plétzlicher
Erhitzung brechen oder splittern.

¢ Dickwandige Der Deckel muss entfernt werden. Nur zum Aufwérmen

GlasgefaBe geeignet.

Metall X Kann zu Lichtbogenbildung oder Flammen flhren.

Papier

¢ Teller, Tassen, v Fur kurze Garzeiten und zum Aufwérmen. Zur Aufnahme

Kiichenpapier Uberschussiger Feuchtigkeit.

* Recyclingpapier Kann zu Lichtbogenbildung fiihren.

Kunststoff Besonders hitzebesténdiges thermoplastisches Material.
Andere Kunststoffe kdnnen sich bei hohen Temperaturen
verformen oder verfarben. Verwenden Sie keinen Melamin-
Kunststoff. Kann zur Aufnahme von Flussigkeit verwendet
werden. Darf die Lebensmittel nicht berthren.

Seien Sie beim Entfernen der Folie vorsichtig — es
kénnte heiBer Dampf austreten. Nur wenn es koch- oder
ofenbesténdig ist. Darf nicht luftdicht sein. Bei Bedarf mit
einer Gabel einstechen.

v: Empfohlen v X: Vorsicht X: Nicht sicher

EINA
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Mikrowelle Schnellstart

Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Position Mikrowelle [,

> Auf dem Display erscheint die Standard-Leistung.

Bertihren Sie die Taste Start; das Gerét setzt sich sofort in Betrieb fir 60 Sekunden in der

Mikrowellenfunktion bei der maximalen Leistung.

> Wenn Sie die Dauerzeit erh6hen mdchten, berlihren Sie wieder die Taste Start. Jedes
Mal, wenn die taste beruhrt wird, wird die Laufzeit in 30 Sekunden erhoht.

Mikrowellenfunktion

Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Position Mikrowelle [,

> Auf dem Display erscheint die Standard-Leistung.

Waéhlen Sie die gewlinschte Leistung, indem Sie © oder ® beriihren.

Driicken Sie .

> Auf dem Display erscheint die Standard-Gardauer.

Waéhlen Sie die gewlinschte Gardauer, indem Sie © oder ® beriihren.

Bertihren Sie die Taste Start; das Gerat setzt sich in Betrieb.

> AnschlieBend ertént ein Audiosignal und die verbleibende Garzeit wird auf dem Display
angezeigt. Das Symbol @ blinkt langsam.

> Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der Backofen aus, es ertdnt ein Audiosignal und
das Symbol @ blinkt schnell. Auf dem Display erscheint 'End'.

Bertihren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und das Symbol @ und

'End' auszuschalten.

Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

Sie kdnnen jederzeit die restliche Gardauer &ndern, indem Sie (mehrmals) berlhren,
bis das Symbol @ schnell blinkt. Bertihren Sie anschlieBend & oder @ um die Zeit
zu &ndern.

Bei der Gardauerfunktion wird die verbleibende Zeit permanent auf dem Display
angezeigt. Ist die Funktion programmiert, kann die aktuelle Uhrzeit nicht auf dem Display
angezeigt werden.

Auftauen nach Zeit

1.

DE 16

Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Position Auftauen -)oe
> Auf dem Display erscheint 0:10.
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Driicken Sie .

Waéhlen Sie die gewlinschte Auftauzeit, indem Sie © oder ® beriihren.

Bertihren Sie die Taste Start; das Gerét setzt sich in Betrieb.

> AnschlieBend ertdnt ein Audiosignal und die verbleibende Auftauzeit wird auf dem
Display angezeigt. Das Symbol ¥ blinkt langsam.

> Wenn das Display das Wort "Turn" anzeigt, 6ffnen Sie die Tir. Drehen Sie das Essen
und bertiihren Sie wieder die Taste Start.

> Nach Ablauf der Auftauzeit schaltet sich der Backofen aus, es ertdnt ein Audiosignal
und das Symbol ')oe blinkt schnell. Auf dem Display erscheint 'End'.

Bertihren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und das Symbol * und 'End’

auszuschalten.
6. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

Auftauen nach Gewicht

Die nachfolgende Tabelle beschreibt die hinterlegten Programme der Funktion Auftauen nach

Gewicht, mit Angabe der Gewichtsintervalle, Auftauzeitintervalle und Wartezeiten (um eine
einheitlichere Temperatur des Auftaugutes zu gewahrleisten).

Prog. Lebensmittel Gewicht (kg) Auftau-Zeit (Min.) Warte-Zeit (Min.)
FO1 Fleisch 0.10 - 2.00 2.10-43 20-30
Fo2 Gefllgel 0.10-2.50 2.20-58 20-30
FO3 Fisch 0.10 - 2.00 2.00 - 40 20-30
Fo4 Obst 0.10 - 0.50 2.36-13 10-20
F05 Brot 0.10-0.80 2.25-19 10-20

*

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Position Position Auftauen %.

>

Auf dem Display erscheint 0:10.

2. Beriihren Sie O oder @.

>

3. Dricken Sie .
4

. Wahlen Sie das gewilinschte Programm, indem Sie © oder @ beriihren.
5. Bestétigen Sie die Eingabe: driicken Sie .

>

Auf dem Display erscheint das Standard-Gewicht.

Auf dem Display erscheint ein Auftau Programm. Das Symbol 'Auftauen nach Gewicht'
Fka pj
o inkt.

6. Wahlen Sie das gewilinschte Gewicht, indem Sie © oder ® beriihren.
7. Berlhren Sie die Taste Start; das Gerat setzt sich in Betrieb.

>

Display angezeigt. Das Symbol #k9 plinkt langsam.

AnschlieBend ertdnt ein Audiosignal und die verbleibende Auftauzeit wird auf dem

EINA
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Wenn das Display das Wort "Turn" anzeigt, 6ffnen Sie die Tur. Drehen Sie das Essen
und bertiihren Sie wieder die Taste Start.

Nach Ablauf der Auftauzeit schaltet sich der Backofen aus, es ertont ein Audiosignal
und das Symbol %kg plinkt schnell.

8. Berlihren Sie die Taste, Stop um das Audiosignal zu stoppen und das Symbol %kg
auszuschalten.
9. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

Mikrowelle + Gril

Leistung Verwendung
200 W Résten
400 W Fleisch und Geflligel grillen
600 W Kuchen backen
Speisen gratinieren

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Mikrowelle + Gril Funktion .

>

Auf dem Display erscheint die Standard-Gardauer.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Gardauer, indem Sie © oder ® beriihren.

3. Drilcken Sie .

>

Auf dem Display erscheint eine Leistung.

4. Wahlen Sie die gewiinschte Leistung, indem Sie © oder ® beriihren.

>

Die maximale Leistung, die ausgewéhlt werden kann, betragt 600 W.

5. Bestétigen Sie die Eingabe: driicken Sie .
Wabhlen Sie eine Temperatur.
7. Berlhren Sie die Taste Start; das Gerat setzt sich in Betrieb.

>

AnschlieBend ertdnt ein Audiosignal und die verbleibende Garzeit wird auf dem Display
angezeigt.

Wenn das Display das Wort "Turn" anzeigt, 6ffnen Sie die Tur. Drehen Sie das Essen
und bertiihren Sie wieder die Taste Start.

Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der Backofen aus und es ertdnt ein Audiosignal.
Auf dem Display erscheint 'End'.

8. Berilihren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und 'End' auszuschalten.
9. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

\II

Die temperatur kann jederzeit gedandert werden durch drehen der
Temperaturwahlschalter.
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Mikrowelle + Umluft

Leistung Verwendung

200 W Kuchen backen

400 W Fisch und Gefliigel résten
600 W Schnelle Gerichte garen

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter in die Mikrowelle + Umluft Funktion .
> Auf dem Display erscheint die Standard-Gardauer.
2. Wahlen Sie die gewiinschte Gardauer, indem Sie © oder ® beriihren.
3. Drilcken Sie .
> Auf dem Display erscheint eine Leistung.
4. Wabhlen Sie die gewiinschte Leistung, indem Sie © oder ® beriihren.
> Die maximale Leistung, die ausgewa&hlt werden kann, betragt 600 W.
5. Bestétigen Sie die Eingabe: driicken Sie .
6. Wahlen Sie eine Temperatur.
7. Berlhren Sie die Taste Start; das Gerat setzt sich in Betrieb.
> AnschlieBend ertént ein Audiosignal und die verbleibende Garzeit wird auf dem Display
angezeigt.
> Wenn das Display das Wort "Turn" anzeigt, 6ffnen Sie die Tir. Drehen Sie das Essen
und bertiihren Sie wieder die Taste Start.
> Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der Backofen aus und es ertont ein Audiosignal.
Auf dem Display erscheint 'End'.
8. Berilihren Sie die Taste Stop, um das Audiosignal zu stoppen und 'End' auszuschalten.
9. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.

\II

Die temperatur kann jederzeit gedndert werden durch drehen der
Temperaturwahlschalter.
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Das Gerét reinigen

Reinigen Sie das Gerét regelmaBig, um zu vermeiden, dass sich Fett- und Essensreste ansammeln,
insbesondere auf den Oberflachen an der Innen- und AuBenseite, der Tur und der Abdichtung.

e Reinigen Sie die Oberflachen an der AuBenseite mit einem weichen Tuch und warmen
Seifenwasser.

e Wischen Sie mit einem sauberen nassen Tuch nach und trocknen Sie die Oberflachen ab.

e  Entfernen Sie Spritzer und Flecken auf den Oberflachen an der Innenseite mit einem
Tuch und Seife.

e Wischen Sie mit einem sauberen nassen Tuch nach und trocknen Sie die Oberflachen ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Liifter6ffnungen gelangt. Verwenden

Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder chemische Losungsmittel. Sorgen
A Sie immer dafiir, dass die Tiirabdichtung sauber ist. So vermeiden Sie, dass sich

Schmutz ansammelt, und sorgen dafiir, dass sich die Tiir gut schlieBen lasst.

Filihrungsschienen entfernen und reinigen

Entfernen Sie das Zubehdr aus dem Innenraum.

Vordere Befestigungsmutter vollstéandig I6sen (A).

Fihrungsschienen nach vorne ziehen (B) und entfernen.

Verwenden Sie herkdmmliche Reinigungsprodukte, um die Fihrungsschienen zu reinigen.

ok 0N~

Einbau der Fiihrungsschienen; hintere Kerbe in die hintere Befestigungsmutter ein haken
©).
Vordere Befestigungsmutter in die vordere Kerbe der Flihrungsschiene ein haken (D).

o

7. Flhrungsschiene mit der Mutter nach die Seite klappen (E) und drehen bis sie eingerastet ist (F).
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Aqua Clean Funktion

Mit dieser Funktion wird die Reinigung der Fett- und Schmutzreste, die an den Backofenwénden
haften, erleichtert. Verhindern Sie die Ansammlung von Schmutz, damit die Reinigung leichter
erfolgen kann. Reinigen Sie den Backofen regelmaBig.

A Achtung

GieBen Sie kein Wasser in den heiBen Backofen. Dadurch kénnte die Emaillierung
beschadigt werden. Fihren Sie den Reinigungszyklus immer bei kaltem Ofen aus.
Wenn Sie ihn bei zu heiBem Backofen durchflihren, kann das Ergebnis beeintrachtigt
und sin auBerdem die Emaillierung beschéadigt werden.

1. Nehmen Sie vorher alle Zubehdrteile inkl. Fihrungsschienen aus dem Backofeninneren.
2. Legen Sie bei kaltem Backofen ein gedffnetes Tuch auf den Backofenboden.
3. GieBen Sie langsam 200 ml Wasser Uber das Tuch in den unteren Teil der Backofenrdhre.

\II

Um das Ergebnis zu verbessern, kdnnen Sie dem Glas Wasser einen Teel6ffel mildes
Geschirrspulmittel hinzufliigen, bevor sie es Uber das Tuch gieBen.

Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf Position Unterhitze (.

Stellen Sie den Temperaturwahlschalter auf 90° C.

Stellen Sie am Zeitschalter 4 Minuten Dauer ein.

Nach Ablauf der 4 Minuten ertént ein Audiosignal und der Backofen beendet die
Heizfunktion.

No o s

Bertihren Sie eine beliebige Taste, um das Audiosignal zu stoppen.
9. Stellen Sie die Schalter auf Position O , um den Ofen auszuschalten.
10. Warten Sie etwa 20 Minuten ab, bis sich der Backofen innen abgekdihlt hat.
> Der Backofen ist bereit, um die Schmutzreste und das Ubrige Wasser mit dem Tuch
entfernen zu kdnnen.

A Achtung

Offnen Sie die Ofentiir nicht, bis die Aqua Clean Funktion beendet ist. Die Abkiihlphase
ist fir den korrekten Ablauf der Funktion notwendig. Vergewissern Sie sich, dass die
Innenflachen des Ofens die richtige Temperatur haben, bevor Sie sie berihren.

_‘@’ Die Aqua Clean Funktion erfolgt bei niedriger Temperatur. Allerdings kann die Abkuhlzeit
je nach AuBentemperatur unterschiedlich sein. Sollte nach der Aqua Clean Funktion eine
grundlichere Reinigung erforderlich sein, missen Sie neutrale Reinigungsmittel und nicht

scheuernde Schwamme verwenden.
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Entfernen und Installation der Ofentiir

sind federgelagert und kénnen beim Zuriickfedern der Ofentiir Verletzungen
verursachen. Achten Sie darauf, dass die Scharnierverschliisse korrekt angebracht
werden, um die Scharniere zu verriegeln.

: Halten Sie lhre Finger von den Scharnieren der Ofentiir fern. Die Scharniere

Entfernen und Installation der Ofentiir

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens vollstandig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, indem Sie beide Verschlisse nach vorne drehen.

_‘@'_ Falls die Verschllsse viel Widerstand entgegensetzen, kdnnen Sie ein flaches Werkzeug
zur Hilfe nehmen, um sie zu drehen.

3. SchlieBen Sie die Tir bis zur Verriegelungsposition.
4. Halten Sie die Tir mit beiden Handen an den Seiten und heben Sie sie an, bis Sie sie
vollstédndig aus den Scharnieren gehoben haben.

5. Fir den Einbau der Tur ist in umgekehrter Reihenfolge vorzugehen.

Achtung
A Achten Sie darauf, dass die Tur vollstandig eingesetzt ist, wenn Sie die Verschlisse
drehen, da sie beim Versuch des SchlieBens sonst blockieren kénnte.
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Aus- und Einbau der Innengléser der Tiir

1. Entfernen Sie zuerst der Ofentdr.

2. Dricken Sie mit den Fingern auf die Knopfe, die sich oben an beiden Seiten der
Backofentir befinden

3. Halten Sie die Knopfe weiter gedrlickt und ziehen Sie am oberen Riegel der Tdr.

4.  Nehmen Sie die Scheiben aus der TUr.

Merken Sie sich beim Herausnehmen Reihenfolge und Position der Scheiben, da Sie
A diese nach der Reinigung exakt so wieder montieren missen.
5. Reinigen Sie die Scheiben mit einem Glasreiniger oder Seifenwasser und einem weichen
Tuch.
6. Setzen Sie die Scheiben wieder ein.
> Bringen Sie Scheibe Nr. 2 mit der bedruckten Seite in Richtung Innenseite der Tir an.

7. Bringen Sie den oberen Riegel der Tir wieder an und stellen Sie sicher, dass die seitlichen
Knoépfe in ihre Aufnahmen einrasten (klik).

A Achtnung!
Nehmen Sie den Backofen niemals in Betrieb, wenn eine der Scheiben der Tur fehlt.
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Die Ofenbeleuchtung austauschen

1.
2.

DE 24

Die Lampe ist ein Gebrauchsartikel und fallt daher nicht unter die Garantie.
Trennen Sie das Gerat vor dem Austausch von der Netzspannung, indem Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen oder die Sicherung aus dem Sicherungskasten
herausdrehen!

Die Lampe in diesem Haushaltsgerét ist ausschlieBlich fiir die Beleuchtung in
diesem Gerat bestimmt. Die Lampe ist nicht fiir die Beleuchtung im hauslichen
Wohnraum bestimmt.

Drehen Sie die Abdeckung ab.
Tauschen Sie die Lampe aus und drehen Sie die Abdeckung wieder fest.
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INSTALLATION

Diese Informationen sind ausschlieBlich fiir den Monteur bestimmt, da er fiir
den Einbau und den Elektroanschluss verantwortlich ist. Wenn Sie den Backofen
selbst anschlieBen, libernimmt der Hersteller keinerlei Haftung fiir eventuelle
Schaden.

Vor der Installation

Verwenden Sie die seitlichen Griffe zur Handhabung des Backofens. Verwenden Sie
niemals den Turgriff, um den Backofen zu heben.

Bei Installation des Backofens unter der Arbeitsplatte beachten Sie bitte die
Installationsanleitung der Arbeitsplatte.

Vorspriinge (Verstarkungen des Einbauschranks, Rohrleitungen, Steckdosen usw.) auf der
Riickseite des Einbauschranks sind zu vermeiden.

Der Einbauschrank, in dem der Backofen installiert wird, sowie die angrenzenden
Mobelstlicke missen Temperaturen von Uber 85 °C standhalten kénnen.
Installationsanleitung strikt befolgen. Andernfalls kdnnte der Ventilationskreislauf blockiert
werden, wodurch hohe Temperaturen entstehen konnen, die Einbauschrank und Gerét
selbst beschadigen kénnen.

Uberpriifen Sie die Abomessungen des Einbauschranks und die am Schrank zu sdgenden
Offnungen gemaB den folgenden Angaben.
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INSTALLATION
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Elektroanschluss

Der Monteur muss Uberprifen, ob:

Netzspannung und -frequenz den Angaben auf dem Typenschild entsprechen.
Der Elektroanschluss die auf dem Typenschild genannte Hochstleistung verkraftet.
Nach Anschluss an das Stromnetz Uberprifen, ob alle elektrischen Bestandteile
ordnungsgemanB funktionieren.

Installations des Backofens

Schieben Sie die Ofen in den Einbauschrank und stellen Sie sicher, dass das Stromkabel
dabei weder eingeklemmt wird noch in Berlihrung mit heiBen Backofenteilen kommen kann.

2. Achten Sie darauf, dass das Backofengehause nicht in Kontakt mit den Schrankwénden
kommt und ein Mindestabstand von 2 mm zu den Schranken besteht.
3. Stellen Sie den Backofen mittig in den Einbauschrank, so dass ein Mindestabstand von
5 mm zwischen Backofen und den Tiren der Mobelstiicke eingehalten wird.
4. Die Tur 6ffnen und die mit gelieferten Kunststoffanschlage in die entsprechenden
Aufnahmen einrasten lassen.
5. Befestigen Sie den Backofen mithilfe der mitgelieferten Schrauben am Einbauschrank.
4 N\
min 5
- J &
{1ETNA



PROBLEMLOSUNGEN

Bei Problemen mit dem Ofen versuchen Sie, diese mit den folgenden Empfehlungen zu I6sen.
Diese kdnnen lhnen helfen, unnétige Anrufe beim Kundenservice zu vermeiden und dadurch Zeit
und MUhe zu sparen.

Der Ofen funktioniert nicht.

e  Kontrollieren Sie, ob ein Ofenmodus und eine Temperatur eingestellt wurden.

e  Kontrollieren Sie, ob die Tur richtig geschlossen ist.

e  Kontrollieren Sie die Netzspannung (Sicherung in Zahlerkasten/Stecker in Steckdose).
e  Kontrollieren Sie, ob die Timer programmiert ist.

Die Temperaturanzeige leuchet nicht.

e Wahlen Sie eine Temperatur.

e Wahlen Sie eine Funktion.

e Die Anzeige leuchtet nur, wenn sich der Backofen bis zur gewéahlten Temperatur aufheizt.

Wahrend des Backofenbetriebs entwickelt sich Rauch.

*  Normaler Vorgang bei der ersten Inbetriebnahme.

e Reinigen Sie den Backofen in regelméBigen Abstanden.

e Verringern Sie die Fett- oder Olmenge auf dem Backblech.

Die Speise ist zu gar oder nicht gar genug.

e  Kontrollieren Sie, ob der richtige Ofenmodus eingestellt wurde.
e  Kontrollieren Sie, ob die richtige Temperatur eingestellt wurde.
e  Kontrollieren Sie, ob die richtige Garzeit eingestellt wurde.

e  Kontrollieren Sie, ob die richtige Leistung eingestellt wurde.

Im Ofen bildet sich Kondensation.
e Das ist normal. Wischen Sie den Ofen nach Gebrauch sauber.

Der Lifter lauft weiter, nachdem Sie den Ofen ausgeschaltet haben.
e Das ist normal. Der Lifter I&uft noch einige Zeit weiter, nachdem Sie den Ofen

ausgeschaltet haben.

Ein Luftzug ist bei der Tiir und an der AuBenseite des Geréts fiihlbar.
e Das ist normal.

Licht reflektiert bei der Tiir und an der AuBenseite des Gerats.
o Das ist normal.
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PROBLEMLOSUNGEN

Man kann ein Klickgerausch hoéren, wenn der Ofen in Betrieb ist, vor allem beim Auftauen.
o Das ist normal.

Im Display wird 'SHO' angezeigt.

e Das Gerat befindet sich im ,Showroom-Modus* (Demonstrationsfunktion) und heizt
nicht auf. Berlihren Sie kurz Taste O und Taste gleichzeitig, um diese Funktion
abzubrechen. Sie héren zwei Audiosignale.

Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch qualifizierte Kundendiensttechniker ausgefiihrt
werden. Wenn eine Reparatur durchgefiihrt werden muss, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und setzen Sie sich mit dem Etna-Kundendienst in Verbindung.

Halten Sie wéahrend lhres Anrufs die folgenden Angaben griffbereit:

e Die Modell- und Seriennummer. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild seitlich
in Ihrem Backofen, das Sie sehen, wenn Sie die Tur 6ffnen.

e  Garantiedaten.

*  Eine klare Beschreibung des Problems.

1
S~ Wahlen Sie im Falle einer voriibergehenden Lagerung des Ofens einen sauberen,
9 trockenen Ort, weil Staub und Feuchtigkeit das Gerat beschadigen kénnen.
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IHR OFEN UND DIE UMWELT

Entsorgung des Gerdéts und der Verpackung

Ce

Das Produkt wurde aus nachhaltigen Materialien hergestellt. Am

Ende seiner Nutzungsdauer muss das Gerat allerdings auf eine
verantwortungsbewusste Weise entsorgt werden. Die entsprechenden
Behodrden kénnen Sie dariiber informieren.

Die Verpackung des Gerats kann recycelt werden. Es wurden die
folgenden Materialien verwendet:

e Pappe

e Polyethylenfolie (PE)

e FCKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum)

Entsorgen Sie diese Materialien verantwortungsbewusst und gemaB
den gesetzlichen Bestimmungen.

Auf dem Produkt befindet sich ein Symbol eines durchgekreuzten
Papierkorbs. Dies zeigt an, dass Haushaltsgerate als Sondermill
entsorgt werden missen. Das Gerat darf am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht Uber den normalen Abfallstrom verwertet werden.
Sie mussen es bei einem kommunalen Abfallsammelpunkt abgeben
oder bei einer Verkaufsstelle, die dies fiir Sie Ubernimmt.

Indem Haushaltsgeréte gesondert gesammelt werden, wird vermieden,
dass die Umwelt und die Gesundheit der Bevélkerung geschéadigt
werden. Die Materialien, die bei der Herstellung dieses Gerats
verwendet wurden, lassen sich wiederverwerten, sodass auf diese

Art und Weise eine erhebliche Menge an Energie und Rohstoffen
eingespart werden kann.

Konformitatserklarung

Hiermit erklaren wir, dass unsere Produkte die einschlagigen
europdischen Richtlinien, Normen und Vorschriften sowie sémtliche
Normen, auf welche diese verweisen, einhalten.
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