kuhlschrank mit gefrierfach
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Wir bedanken uns fur inr
Vertrauen, das Sie uns mit dem Kauf
unseres Gerats erwiesen haben.

Wir winschen lhnen viel Vergnlgen beim
Gebrauch Ihres neuen Gerats.

Das Gerat ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Der Kiihlschrank mit Gefrierfach ist fur
den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Der untere Teil ist Klihlschrank, der zur
Aufbewahrung von frischen Lebensmitteln
bei Temperaturen Gber 0O° C bestimmt ist.
Der obere Teil ist ein Gefrierfach, das zum
Einfrieren von frischen Lebensmitteln und
Aufbewahrung von eingefrorenen
Lebensmitteln flr langere Zeit (bis zu
einem Jahr, abhangig von Lebensmitteln)
dient. Das Fach ist mit Vier-Sternen
gekennzeichnet.
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WICHTIGE HINWEISE Q

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie

von Personen mit verminderten korperlichen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie entsprechend beaufsichtigt werden oder beztglich
des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder sollten mit dem Gerat nicht
spielen. Kinder sollen ohne die entsprechende Aufsicht
von Erwachsenen das Gerat nicht reinigen oder
Instandhaltungsarbeiten am Gerat ausfUhren.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en,
sollten Sie sorgfaltig die Gebrauchsanleitung
durchlesen, die das Gerat und seine fachgerechte und
sichere Bedienung beschreibt. Sie Gebrauchsanleitung
ist an verschiedene Geratetypen/Modelle angepasst,
deswegen kdnnen in ihr auch Funktionen und Zubehodr
beschrieben sein, die |hr Gerat nicht enthalt.

Die Einbauanleitung ist jedem integrierbaren Gerat
beigelegt. Sie dient dem Kundendienstfachmann zum
fachgerechten Einbau des Gerats in das Klichenelement.

Entfernen Sie die Verpackung, die zum Schutz des
Gerats bzw. der einzelnen Teile des Gerats wahrend des
Transportes dient.



Das Gerat soll vor dem Anschluss an das Stromnetz
mindestens 2 Stunden in aufrechter Position
stehen. Dadurch kann eine durch den Transport
hervorgerufene Fehlfunktion des Kuhlsystems
vermieden werden.

Der Anschluss an das Stromnetz und die Erdung
des Gerats sind gemal3 den gultigen Normen und
Vorschriften auszufUhren.

Im Gerat keine explosivern Stoffe (z.B. Spraydosen mit
Aerosolen und entzUndlichem Treibgas) lagern.

Nach dem Einbau bzw. Aufstellung des Gerats muss
der Stecker des Gerats gut zuganglich sein!

Das Gerat darf nicht im Freien verwendet und Regen
ausgesetzt werden.

Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen vom
Stromnetz (ziehen Sie den Stecker des Anschlusskabels
aus der Wandsteckdose).

Falls das Anschlusskabel beschadigt ist, darf es nur vom
Hersteller, einem Kundendienstfachmann oder einer
entsprechend qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Falls das Gerat Uber langere Zeit nicht verwendet
werden soll, schalten Sie es durch Betatigung der AUS-
Taste ab und unterbrechen Sie die Stromzufuhr. Leeren
Sie das Gerateinnere, tauen sie eventuelle Eisschichten
ab, reinigen Sie das Gerat und lassen Sie die Geratetur
einen Spalt breit gedffnet.



Falls die LED-Beleuchtung nicht funktioniert, rufen
Sie bitte den Kundendienst an. Versuchen Sie nicht,
die LED-Beleuchtung selbst zu reparieren, weil Sie in
Kontakt mit Hochspannung geraten kdnnen!

Um die Umwelt zu schonen, Ubergeben Sie das ausgediente
Gerat einem autorisierten Entsorgungsunternehmen fur
Elektro- und Elektronikaltgerate.

Zum Verpacken unserer Produkte werden nur
umweltfreundliche Materialien verwendet, die ohne
Gefahr fur die Umwelt wiederverwertet, entsorgt oder
vernichtet werden kénnen.

Das Typenschild mit den Grunddaten des Gerats
befindet sich im Gerateinneren. Falls das angeklebte
Etikett nicht in Ihrer Sprache ist, Uberkleben Sie es mit
dem entsprechenden beigelegten Etikett.

HINWEIS! Die BelUftungsdffnungen auf dem Gerat
bzw. Einbauelement mussen immer sauber und frei
passierbar sein.

HINWEIS! Verwenden Sie beim Abtauen keine
mechanischen Hilfsmittel oder andere Methoden aul3er
denen, die vom Hersteller empfohlen werden.

HINWEIS! Achten Sie darauf, dass bei der Aufstellung,
beim Reinigen, oder bei der Entsorgung des Gerats die
Dammung bzw. Teile des KUhlsystems nicht beschadigt
werden. Dadurch tragen Sie zum Umweltschutz bei.



HINWEIS! Verwenden Sie im Gerateinneren keine
elektrischen Gerate aulRer denen, die vom Kuhl- und
Gefriergeratehersteller zugelassen sind.

HINWEIS! Um Gefahren wegen der Unstabilitat des
Gerats aus dem Weg zu gehen, muss das Gerat in
Einklang mit den Einbauhinweisen eingebaut werden.

Das Symbol auf dem Produkt oder auf seiner Verpackung deutet darauf hin, dass

Edas Produkt nicht als gewohnlicher Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Bringen

Sie Ihr ausgedientes Gerat zu einer Sammelstelle fiir die Wiederverwertung von

elektrischen und elektronischen Altgeraten. Durch die vorschriftsmaBige
Entsorgung des Geréats leisten Sie einein wertvollen Beitrag zur Vermeidung von
eventuellen negativen Folgen und Einflliissen auf die Umwelt und Gesundheit von
Mensch und Tier, die im Fall von unsachgemaBer Entsorgung des Gerats entstehen
kdénnen. Wenden Sie sich fiir detaillierte Informationen zur Entsorgung und
Wiederverwertung des Produkts an die zustandige lokale Behorde fiir Abfallentsorgung,
an lhr Kommunalunternehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.



TIPPS ZUM ENERGIESPAREN BEI
KUHL- UND GEFRIERGERATEN

» Stellen Sie das Gerat laut den Hinweisen in der Gebrauchsanweisung auf.

« Offnen Sie die TUr nicht dfter als notwendig.

« Uberprifen Sie gelegentlich, ob die Luftzirkulation an der Geréaterlickseite unbehindert
ist.

* Der Kondensator an der Geraterlckseite muss immer sauber sein (siehe Kapitel
Reinigung des Geréats).

* Lassen Sie undichte oder beschadigte Dichtungen umgehend ersetzen.

* Lebensmittel in verschlossenen Behaltern oder entsprechender Verpackung
aufbewahren.

* KUhlen Sie die Lebensmittel vor der Einlagerung auf Zimmertemperatur.

* Gefrorene Lebensmittel im KUhlraum auftauen.

* TUren und Ablagen aus dem Gefriergeréat entfernen, so wie es in der Gebrauchsanleitung
beschrieben ist, um den ganzen Raum optimal auszunutzen.

* Das klassische Gefriergerat auftauen, wenn sich eine ungefahr 3-5 mm dicke Reifschicht
gebildet hat.

* Die Anordnung der Ablagen im Raum sollte gleichméaRig und die Lebensmittel so
aufgestellt sein, dass eine ungestodrte Luftzirkulation méglich ist (beachten Sie die in der
Bedienungsanleitung empfohlene Anordnung der Lebensmittel).

* Bei Geraten mit eingebautem Ventilator auf freie LUftungsschlitze achten.

* Falls Sie den Ventilator und den lonisator nicht bendtigen, schalten Sie diese aus, damit
nicht zusatzliche Energie verbraucht wird.



BESCHREIBUNG DES GERATS
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+ Die Innenausstattung des Gerats kann je nach Modell variieren.

Kihlteil
B_Gefrierteil

Bedieneinheit
Innenbeleuchtung Kuhlteil
Glasablage
(héhenverstellbar)
Auslauféffnung fur
Tauwasser

Serviertablett

Obst- und Gemusefach
Behalter in der Tur des
Kuhlteils (héhenverstellbar)
Flaschenfach
Kondenswasserbehalter
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AUFSTELLUNG UND ANSCHLUSS

AUSWAHL DES AUFSTELLUNGSPLATZES

« Stellen Sie das Gerat in einem trockenen und gut bellfteten Raum auf. Das Gerat funktioniert
stérungsfrei nur bei den in der Tabelle angefUhrten Umgebungstemperaturen. Die Klasse ist
am Typenschild mit den Geratedaten angegeben.

Klasse Temperatur

SN (subnormal) von +10°C bis +32°C
N (normalni) von +16°C bis +32°C
ST (subtropisch) von +16°C bis +38°C
T (tropisch) von +16°C bis +43°C

Hinweis: Stellen Sie das Gerat in einem ausreichend groBen Raum auf. Auf 8 g Kuhimittel
muss mindestens T m* Raum zur Verfligung stehen. Die Menge des KUhImittels ist auf dem
Typenschild im Gerateinneren angefuhrt.

AUFSTELLUNG DES GERATS

* Das Gerat verfugt Uber 4 Geratefle, die hdhenverstellbar sind. Dadurch I&sst sich die
Hohe des Gerats auf 82 bis 90 cm einstellen.
FUhren Sie diese Einstellung vor dem Einbau des Gerats in die Einbaudffnung durch. Das
Gerét sollte so in der Hohe eingestellt werden, dass der obere Teil des Gerats unter die
Arbeitsplatte passt (siehe Einbauanleitung).

* Setzen Sie das Gerat nicht direkter Sonnenstrahlung aus und stellen Sie es nicht in
unmittelbarer N&he von Warmequellen auf. Falls dies nicht moglich sein sollte, bauen Sie
eine Warmedammplatte ein.

ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ

« SchlieBen Sie das Gerat mit dem eingebauten Netzkabel an das Stromversorgungsnetz
an. Die Wandsteckdose muss Uber einen geerdeten Schutzkontakt verfligen
(Sicherheitssteckdose). Die vorgeschriebene Nennspannung und Frequenz sind auf dem
Typenschild mit den Gerategrunddaten angegeben.

« Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz und die Erdung des Gerats sind geman
den gultigen Normen und Vorschriften auszufthren. Das Gerat halt kurzfristige
Spannungsschwankungen aus, jedoch nur im Bereich von -6% bis +6%.



BEDIENUNG DES GERATS

A Knebel zur Einstellung der Temperatur und zum Ein- und Ausschalten des Gerats.

EIN-/AUSSCHALTEN DES GERATS

Einschalten: Drehen Sie den
Thermostatknebel im Uhrzeigersinn in
Richtung der Position 7.

Ausschalten: Drehen Sie den
Thermostatknebel in die Gegenrichtung zur
Position STOP (0).
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EINSTELLUNG DER TEMPERATUR IM GERATEINNEREN

12

Hohere Einstellungen des
Thermostatknebels (gegen 7) bedeuten
niedrigere Temperaturen (kuhler) in allen
Teilen des Geréats. Die Temperatur im
Inneren des Kuhlteils kann auch unter 0°C
fallen. Verwenden Sie hdhere Einstellungen
nur, wenn eine niedrigere Temperatur
notwendig oder empfehlenswert ist

oder wenn die Umgebungstemperatur

unter 16°C liegt. Bei normalen

Umgebungstemperaturen empfehlen wir

die mittlere Temperatureinstellung.

+ Die Anderung der Umgebungstemperatur
beeinflusst die Temperatur
im Gerateinneren. Passen Sie
dementsprechend die Einstellung des
Thermostatknebels an.

* In der Position STOP (0) ist das Gerat
nicht in Betrieb (das Kuhlsystem ist
abgeschaltet), jedoch steht es unter
Spannung (die Innenbeleuchtung
leuchtet, wenn Sie die Geratetur
aufmachen).



INNENEINRICHTUNG DES GERATS

(* Die Ausstattung des Geréts ist vom Modell abhédngig)

ABLAGE

Sie kénnen die Ablage in der FUhrung des Gerateinnenraumes beliebig anordnen. Die

Ablage ist gegen ungewolltes Herausziehen gesichert.

Wenn Sie die Position der Ablage andern méchten:

- Heben Sie die Ablage mit der Hand an und ziehen Sie sie bis zum unterbrochenen Teil
der FUhrung heraus.

- Sie kdnnen die Ablage im unterbrochenen Teil der FUhrung beliebig in der Hohe einstellen.

- Schieben Sie die Ablage nun in die gewlinschte Hohe bis zum Anschlag.

Wenn Sie die Ablage aus dem Gerat nehmen mochten:

- Heben Sie die Ablage mit der Hand an und ziehen Sie sie bis zum unterbrochenen Teil
der FUhrung heraus.

- Heben Sie im unterbrochenen Teil der FUhrung die linke Seite der Ablage nach oben
und ziehen Sie sie unter einem schragen Winkel heraus.

- Das Wiedereinsetzen der Ablage erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

\/
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OBST- UND GEMUSEFACH

* Der Behalter befindet sich im Boden
des Kuhlteils unter dem Serviertablett.
Dadurch wird die Feuchtigkeit
gewahrleistet, die sich gunstig auf Obst
und GemuUse auswirkt (verhindert das
Austrocknen der Lebensmittel).




SERVIERTABLETT

» Das Serviertablett befindet sich oberhalb
des Obst- und GemUsefachs. Es dient als

@ Ablage oder Serviertablett.

INNENSEITE DER TUR DES KUHLTEILS

Auf der Innenseite der TUr des KUhlteils sind Behalter angebracht, die zum Lagern von
Kéase, Butter, Eiern, Yoghurt, Tuben, Konserven u.A. dienen. Im unteren Teil der Tur
befindet sich eine Abstellflache fur Flaschen.

EINSTELLBARE TURBEHALTER

Sie kdnnen die Turbehalter beliebig in der
Hohe verstellen, ohne diese aus dem Geréat
nehmen zu mussen.

Drlcken Sie die Zungen an jeder Seite des
Behalters und schieben Sie ihn einfach nach
oben oder nach unten.

Falls Sie den Behalter aus dem Gerat
herausnehmen méchten, heben Sie ihn bis
zum Anschlag an und ziehen Sie ihn heraus.




BEHALTER ZUR AUFBEWAHRUNG (MULTIBOX)*

¢ Der MultiBox-Behalter ist zur Lagerung
von Lebensmitteln mit starkem Geruch
geeignet sowie von Lebensmitteln, die
vor dem Austrocknen geschitzt werden
mussen, z.B. Kase mit Edelpilzen, frische
Salami, Zwiebeln, Butter,...

* Der Behalter ist dank des elastischen
Deckels hermetisch geschlossen
und verhindert das Austrocknen der
Lebensmittel und das Ausbreiten von
Gerlchen im Kuhlraum.

* Den elastischen Deckel kdnnen Sie auch als Unterlage fur Eier oder als Eisbehalter
verwenden.

*« Um den elastischen Deckel als Untersatz, z.B. fur Eier, zu verwenden, legen Sie ihn direkt
auf den Boden des Turbehalters, den offenen unteren Teil des MultiBox-Behalters kénnen
Sie zur Lagerung von Lebensmitteln verwenden, die in kleinen Packungen verpackt sind
- Pasteten, Marmelade, Tuben,...
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LAGERUNG VON
LEBENSMITTELN IM KUHLGERAT

WICHTIGE HINWEISE ZUR LAGERUNG VON
LEBENSMITTELN

Der ordnungsgemaBe Gebrauch des Geréts, die entsprechende
Verpackung der Lebensmittel, die Aufrechterhaltung der
geeigneten Temperaturen und Hygiene der Lebensmittel
beeinflussen entscheidend die Qualitat der Lagerung der
Lebensmittel.

Beachten Sie das Haltbarkeitsdatum der Lebensmittel, das auf
der Lebensmittelverpackung angegeben ist.

Lebensmittel, die im Kiihlschrank gelagert werden, miissen in
geschlossenen Behéltern bzw. entsprechend verpackt sein, damit
sie keinen Geruch bzw. Feuchtigkeit aufnehmen/abgeben.

Lagern Sie im Kiihlgerat keine entziindlichen, fliichtigen und
explosiven Stoffe!

Flaschen mit hohem Alkoholgehalt sind dicht verschlossen und in
senkrechter Stellung zu lagern.

Einige organische Ldsungen, dtherische Ole in Zitronen- und
Orangenschalen, Buttersaure u.A. kénnen bei langerem Kontakt
mit Kunststoffoberflachen oder Dichtungen Beschadigungen und
ein vorzeitiges Altern der Materialien hervorrufen.

Unangenehme Gerliche weisen auf Unreinheiten im Gerat bzw.
verdorbene Lebensmittel hin (siehe Kapitel ,,Reinigung und
Pflege des Gerats®).

Wenn Sie lhre Wohnung fiir langere Zeit verlassen, sollten Sie
leicht verderbliche Lebensmittel aus Ihrem Kiihlgerat entfernen.



LAGERUNGSZEITEN VON LEBENSMITTELN

Empfohlene Lagerungszeiten im Kiihlteil

Lebensmittel

Zeit

Eier, Marinade, Geselchtes

bis zu 10 Tagen

Kase

bis zu 10 Tagen

WurzelgemUse

bis zu 8 Tagen

Butter

bis zu 7 Tagen

SUBspeisen, Obst, Fertiggerichte, Fleisch

bis zu 2 Tagen

Fisch, Hackfleisch, Meeresfriichte

bis zu 1 Tag

)
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GEFRIEREN UND LAGERUNG VON
GEFRORENEN LEBENSMITTELN

EINFRIEREN VON LEBENSMITTELN

Die maximale Menge von frischen Lebensmitteln, die Sie auf
einmal einfrieren kdnnen, ist auf dem Etikett mit den Geratedaten
angegeben. Falls die Menge gréBer ist, wird die Qualitat

des Einfrierens sowie die Qualitat der bereits eingefrorenen
Lebensmittel beeintrachtigt.

» Drehen Sie 24 Stunden vor dem Gefrieren von frischen Lebensmitteln den Thermostatknebel
auf eine Position zwischen 5 und 7. Stellen Sie nach Ablauf dieser Zeit die frischen
Lebensmittel auf die Ablage des Gefrierteils. Stellen Sie ungeféhr 24 Stunden nach der
Einlagerung der frischen Lebensmittel den Thermostatknebel auf die Betriebstemperatur ein
(beachten Sie dabei das Kapitel ,Auswahl der Temperatur im Gerat").

Frische Lebensmittel durfen die schon eingefrorenen Lebensmittelpackungen nicht berthren!

* Zum Gefrieren von kleineren Mengen von Lebensmitteln (bis zu 1kg) ist eine Temperaturdnderung
nicht notwendig (beachten Sie das Kapitel ,Auswahl der Temperatur im Gerat™).

WICHTIGE HINWEISE ZUM GEFRIEREN
VON FRISCHEN LEBENSMITTELN

Im Gefrierschrank sollten nur Lebensmittel eingefroren werden,
die dazu geeignet sind. Die Lebensmittel sollten immer frisch und
von guter Qualitat sein.

Wahlen Sie immer eine fiir das jeweilige Lebensmittel geeignete
Verpackung aus und verpacken Sie es fachgerecht.

Die Verpackung muss luft- und feuchtigkeitsundurchlassig sein, um
ein Austrocknen des Inhalts und Vitaminverluste zu verhindern.

Versehen Sie die verpackten Lebensmittel mit einem Etikett mit
Angaben liber die Art und Menge der Lebensmittel sowie mit
dem Datum des Einfrierens.

Es ist wichtig, dass die Lebensmittel so schnell wie méglich
gefrieren, deswegen sollten die Packungen so klein wie moglich
gehalten werden. Die Lebensmittel vor dem Einfrieren abkiihlen.



LAGERN VON INDUSTRIELL GEFRORENEN
LEBENSMITTELN

* Beachten Sie bei der Lagerung von industriell gefrorenen Lebensmitteln die
Anweisungen des Herstellers. Auf der Verpackung industriell gefrorener Lebensmittel
sind die Lagerungsdauer und die Lagerungstemperatur angegeben.

» Kaufen Sie nur gut verpackte gefrorene Lebensmittel, die mit allen Daten ausgestattet
sind und in Gefriertruhen gelagert wurden, die eine Mindesttemperatur von -18°C oder
niedriger haben.

» Kaufen Sie keine gefrorenen Lebensmittel, die mit Reif umgeben sind, da diese
wahrscheinlich mehrmals aufgetaut worden sind.

* Sichern Sie gefrorene Lebensmittel beim Transport vor dem Auftauen. Ein

Temperaturanstieg kann ihre Lagerungszeit verklrzen und ihre Qualitat beeintrachtigen.

LAGERUNGSZEIT GEFRORENER
LEBENSMITTEL

EMPFOHLENE LAGERUNGSZEITEN IM GEFRIERTEIL

Lebensmittel Zeit
Obst, Rindfleisch 10 bis 12 Monate
Gemuse, Kalbfleisch, Geflugel 8 bis 10 Monate
Wildbret 6 bis 8 Monate
Schweinefleisch 4 bis 6 Monate
Hackfleisch 4 Monate
Brot, Geback, Fertiggerichte, magerer Fisch 3 Monate
Innereien 2 Monate
geraucherte Wdurste, fetter Fisch 1 Monat

AUFTAUEN VON GEFRORENEN
LEBENSMITTELN

Durch das Gefrieren der Lebensmittel werden Mikroorganismen nicht vernichtet. Nach
dem Auftauen werden sie besonders aktiv und verderben die Lebensmittel in kurzer Zeit
Deswegen sollten Sie aufgetaute Lebensmittel so schnell wie mdglich konsumieren.

Teilweises Auftauen von Lebensmitteln verringert ihren Nahrwert, besonders bei Obst und

GemUse sowie bei Fertigspeisen.




ABTAUEN DES GERATS

AUTOMATISCHES ABTAUEN DES KUHLTEILS

Sie brauchen den Kuhlteil nicht abzutauen, weil das auf der Rickwand gebildete Eis
automatisch abgetaut wird.

Das wahrend des Betriebs des Kompressors am Rand entstandene Eis taut wahrend des
Stillstands des Kompressors ab. Das Tauwasser flieRt durch die Offnung im Boden des
Gerats in eine Abflussrinne.

Falls sich an der Ruckwand des Kuhlteils eine UberméaRig dicke Eisschicht (3-5 mm) bilden
sollte, schalten Sie den Kuhlteil aus und tauen Sie ihn manuell ab.

In einem solchen Fall empfehlen wir, den Kondenswasserbehdlter, der sich im Sockel des
Gerats befindet, zu entleeren.

- Entfernen Sie die Sockelleiste des
Kuchenelements.

- Greifen Sie mit den Fingern in die
Offnungen der Leiste und entriegeln Sie

sie.
/ - Ziehen Sie die Leiste zu sich und nehmen
!

Sie sie ab.
M\ - Nehmen Sie den Kondenswasserbehalter

2 M heraus und entleeren Sie ihn.
|




ABTAUEN DES KLASSISCHEN GEFRIERGERATS

* Tauen Sie den Gefrierteil ab, wenn sich eine ungefahr 3-5 mm dicke Reif- bzw. Eisschicht
gebildet hat.

« Aktivieren Sie 24 Stunden vor dem Abtauen des Gerats die Funktion ,Intensivgefrieren”,
damit die eingelagerten Lebensmittel zusatzlich abgekihlt werden (siehe Kapitel
LEinfrieren von Lebensmitteln™).

Nehmen Sie nach Ablauf dieser Zeit die gefrorenen Lebensmittel aus dem Gefrierschrank

und sichern Sie sie vor dem Auftauen.

+ Schalten Sie das Gerat ab (siehe Kapitel Bedienung, Ein-/Ausschalten des Gerats) und
ziehen Sie den Stecker des Anschlusskabels aus der Steckdose heraus.

* Verwenden Sie beim Abtauen keine Enteisungsmittel, da diese die Kunststoffteile
beschadigen kdnnen bzw. gesundheitsschadlich sind.

» Bei der Entfernung des Reifes oder Eises dlrfen Sie keine scharfen Gegenstande oder
Messer benutzen, weil das Rohr des Kuhlsystems beschadigt werden kdnnte.

* Zum schnelleren Abtauen kdnnen Sie einen Topf mit heiBem Wasser auf die Glasablage
stellen.

» Reinigen Sie den Innenraum des Gerats mit einem weichen Tuch und wischen sie ihn
dann trocken (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege®).
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REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen vom Stromversorgungsnetz (siehe Kapitel
Ein-/Ausschalten des Gerats) und ziehen Sie den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose.

* Benutzen Sie zum Reinigen aller Oberflachen ein weiches Tuch. Reinigungsmittel,
die scheuernd sind und Sauren oder Losemittel beinhalten, sind zum Reinigen nicht
geeignet, weil sie die Oberflache beschadigen kdonnen!

Reinigen Sie die AuBenflache des Gerats mit Wasser und einer milden Seifenlauge.
Lackierte Oberflachen und Aluminiumoberflachen kénnen Sie mit einem weichen Tuch
und einem milden Reinigungsmittel reinigen. Gestattet ist der Gebrauch von leicht
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln (z.B. Glasreiniger).

Kunststoffteile dirfen nicht mit alkoholhaltigen Reinigungsmitteln gereinigt werden.

Reinigen Sie den Innenraum des Gerats mit lauwarmem Wasser und etwas Essig.

« Unter der Kuhlplatte, die den
KUhlschrankinnenraum kuhlt, befinden
sich eine Rinne und eine Offnung, in

welche das Tauwasser abflieBt. Die Rinne

M und die Offnung dirfen nicht verstopft
sein, deswegen sollten Sie diese &fter
untersuchen und nach Bedarf reinigen
(z.B. mit einem Kunststoff-Strohhalm).

¢ 3-5 mm dicke Reif- bzw. Eisablagerungen
erhdhen den Stromverbrauch, deswegen
mussen Sie diese regelmaBig entfernen
(gilt nicht fur NO FROST-Gerate.
Verwenden Sie dazu keine scharfen
Gegenstande, Losungsmittel oder Sprays.




* Saugen Sie den Staub vom Kondensator

indem Sie:

- die Sockelleiste des Klchenelements
abnehmen,

- mit den Fingern in die Offnung der
Leiste greifen und sie entriegeln,

- die Leiste zu sich ziehen und
abnehmen,

- den Kondenswasserbehalter zu sich
ziehen und ihn herausnehmen.

- Saugen Sie mit einem Staubsauger den
Staub vom Kondensator.

- Setzen Sie den Kondenswasserbehalter
wieder ein und montieren Sie die Leiste
in der umgekehrten Reihenfolge.

* Schalten Sie das Gerat nach dem Reinigen
wieder ein und legen Sie die Lebensmittel
hinein.

o}

n
0
o)
n
1)

23



BESEITIGUNG VON STORUNGEN

Stérung: Ursache bzw. Beseitigung der Stérung

Das Gerat funktioniert nach » Uberprifen Sie, ob in der Steckdose Spannung
dem AnschlieBen an das vorhanden ist und ob das Gerat eingeschaltet ist.
Stromversorgungsnetz nicht:

Das Kuhlsystem ist schon * Zu hohe Umgebungstemperatur.
|&ngere Zeit in Betrieb: « Zu haufiges Offnen bzw. zu lange geodffnete Geratetur.
* Mangelhaft geschlossene Geratettr (Fremdkorper
zwischen Tur und Turrahmen, hdngende Tlr, beschadigte
Dichtung, usw.).
* Einlagerung einer zu groBen Menge von Lebensmitteln.
* Ungenlgendes Kuhlen des Kompressors und des
Kondensators. Reinigen Sie den Kondensator.

UbermaBige Eisablagerung e« Bei zu haufigem Offnen bzw. zu lange gedffneter
an der Ruckwand im Geratetur.
Gerateinneren entsteht: * Bei Einlagerung von warmen Lebensmitteln in den
Kuhlschrank.
* Wenn Lebensmittel oder Behalter die Ruckwand des
Kuhlteils berthren.
*« Wenn die Geratetlr mangelhaft dichtet.
*« Wenn die Dichtung verschmutzt oder beschadigt ist,
reinigen Sie diese oder lassen Sie sie auswechseln.

Wenn es im Gefrierraum » Zu haufigem Offnen der Geratetur bzw. zu lange
zu Eis oder Reifbildung geodffneter Geratetur;

kommt, ist dies die Folge * Mangelhaft geschlossener Geratetur;

von: * Mangelhaftem Dichten der Geratetur;

*« Wenn die Dichtung verschmutzt oder beschadigt ist,
reinigen Sie diese oder lassen Sie sie auswechseln.

Wasser flieBt aus dem * Die Abflussodffnung flr Tauwasser ist verstopft bzw.
Kuhlschrank: tropft das Tauwasser an der Rinne vorbei.
* Reinigen Sie die verstopfte Abflussoffnung z.B. mit einem
Kunststoff-Strohhalm.
* Tauen Sie zu dicke Eisschichten manuell ab (siehe Kapitel
LJAbtauen des Gerats").

Erschwertes Offnen der * Wenn Sie die gerade oder vor kurzem geschlossene Tur des

Geratetur: Gefrierschranks erneut 6ffnen mochten, kann es passieren,
dass das Offnen der Tur erschwert ist. Beim Offnen der
Tuar entweicht namlich etwas kalte Luft aus dem Gerat, die
durch die warme Luft aus der Umgebung ersetzt wird.
Beim Abkuhlen dieser Luft entsteht ein Unterdruck, was die
Ursache fur das erschwerte Offnen der Tur ist. Nach einigen
Minuten normalisiert sich der Zustand und die Tur kann
wieder muhelos gedffnet werden.
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Stérung: Ursache bzw. Beseitigung der Stérung

Austausch der Gluhbirne: « Unterbrechen Sie vor dem Austausch der Gluhbirne
unbedingt die Stromzufuhr (ziehen Sie das
Anschlusskabel aus der Wandsteckdose).

« Stecken Sie den Schraubenzieher in den Spalt der
Abdeckung, heben Sie diese etwas an und nehmen Sie
sie ab.

« Tauschen Sie die Gluhbirne aus (E 14, gleiche Leistung
wie ab Werk) und setzen Sie die Abdeckung wieder auf.

* Entsorgen Sie das durchgebrannte Leuchtmittel nicht
zusammen mit organischen Abfallen.

» Leuchtmittel sind Verbrauchsmaterial und sind nicht
Gegenstand der Garantie!

* Die in diesem Gerat verwendeten Leuchtmittel sind
spezielle Leuchtmittel, die ausschlieBlich zur Verwendung
in Haushaltsgeraten bestimmt sind. Diese Leuchtmittel
sind nicht zur Beleuchtung von Raumen in der Wohnung
bzw. im Haushalt geeignet.

Akustischer Alarm: « Ein Tonsignal macht Sie beim jeden Offnen der Geratetur
darauf aufmerksam, daR3 der Kondensator verstaubt ist.
Nach Beseitigung der Stérung schaltet das Tonsignal aus.

» Uberprifen Sie die Luftzirkulation durch die beiden
Offnungen auf der FuBleiste und reinigen bzw. saugen
Sie den Staub vom Kondensator. Beachten Sie das
Kapitel "Pflege und Reinigung”.

Wenn keine der obigen Ursachen zutrifft und Sie die Stérung nicht selbst beheben kdnnen,
treten Sie mit dem nachstgelegenen Kundendienst in Verbindung und geben Sie ihm die Daten
(Gerétetyp, Modell, Seriennummer) vom Typenschild bekannt, das sich im Gerateinneren befindet.

)
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INFORMATIONEN UBER DIE
GERAUSCHENTWICKLUNG DES
GERATS

Das Kuhlen in Kuhl-/Gefriergeraten wird durch ein Kihlsystem mit einem Kompressor
(einige Gerate besitzen auch einen Ventilator) bewerkstelligt, welcher eine gewisse
Gerauschentwicklung aufweist. Die Gerauschintensitat ist vom Aufstellungsort, sowie von
der fachgerechten Benutzung und vom Alter des Gerats abhangig.

* Nach der Inbetriebnahme des Gerats kann der Betrieb des Kompressors (FlieBgerausch)
bzw. das Strémen der KuhlflUssigkeit etwas lauter sein. Das ist kein Zeichen fur eine
Stérung und Ubt keinen Einfluss auf die Lebensdauer des Gerats aus. Nach einer
gewissen Betriebszeit werden die Gerdusche etwas leiser.

* Manchmal sind wahrend des Betriebs ungewdhnliche oder lautere Gerausche horbar,
die fUr das Gerat untblich sind und oft die Folge einer unzutreffenden Aufstellung sind:

- Das Gerat muss gerade und stabil auf einer festen Unterlage stehen.

- Das Gerat darf die Wand oder die benachbarten Elemente nicht berUhren.

- Uberprufen Sie, ob sich die Inneneinrichtung des Gerats auf inrem Platz befindet, bzw.
ob eventuell Dosen, Flaschen oder andere Behalter Gerdusche verursachen, weil sie
einander beruUhren.

+ Wegen der gréBeren Beanspruchungen des Kihlsystems bei haufigem Offnen der
GeratetUr, bei langer gedffneter Geratetlr, Einlagerung von groBeren Mengen von
Gefriergut, Verwendung der Funktion Intensivgefrieren oder Intensivkihlen, kann das
Betriebsgerausch des Gerats vorlUbergehend lauter werden.

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT ZU ANDERUNGEN VOR, DIE AUF DIE FUNKTION
DES GERATS KEINEN EINFLUSS NEHMEN.

Die Gebrauchsanleitung fur das Gerat finden Sie auch auf unserer Internetseite: http://
www.atag.nl
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Halten Sie die vollstandige Typennummer bereit, wenn Sie mit der Kundendienstabteilung Kontakt
aufnehmen.

Adressen und Telefonnummern der Kundendienstorganisation finden Sie auf der Garantiekarte.

559559
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