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FUSION VOLCANO WOK 
Veelzijdig, praktisch en culinair 

De nieuwe, unieke ATAG wok!
Fusion Volcano…. 

In een notendop: 
• Krachtige geconcenteerde hittebron middels

een binnenvlam. Met 3 kW meer power dan
een 5,7 kW buitenvlam. Het echte
wokprincipe! Volcano! 

• Tegelijkertijd multifunctioneel, met een
buitenvlam tot 6 kW, en een sudderstand van 
0,25 kW.  Fusion!

• Helemaal in control met de schakelring voor
het switchen tussen binnenvlam en buitenvlam



FUSION VOLCANO WOK 
3 kW binnenbrander / wokfunctie

• Gerichte vlam, daar waar je de hitte nodig hebt
• Geen hete handen, hitte in het gezicht en 

enorme hitte in de keuken tijdens het wokken. 
Het wokken gaat heel  ‘smooth’

• Wok is niet enorm zwartgeblakerd aan de 
randen

• Energie besparend
• Tevens uitstekende bakfunctie voor felle 

bakbereidingen (biefstuk)
• Uitstekende functie voor korte bakbereidingen 

(aardappelpartjes uit het koelvak)
• Olie in de wok zakt naar het midden op de 

bodem. Juist daar zit de hitte, en juist daar bak 
je het vlees aan. 



FUSION VOLCANO WOK 
6 kW braadstand

• Ideaal voor snel aanbraden van (groot) vlees in 
een grote braadpan

• Prima functie voor het minder fel bakken van 
bijvoorbeeld niet al te dikke stukken vlees of  
vis (schnitzel of  visfilet)

• Zeer geschikt voor grote koekenpannen
• 6 kW met grote branderkring is perfect voor 

grote (professionele) pannen zowel voor 
bakken, braden als grote hoeveelheden koken 
(soep, pasta)  (omslagpunt bij 32 cm 
doorsnede)



FUSION VOLCANO WOK 
Sudderstand / warmhoudfunctie

• Perfecte warmhoudfunctie door verzonken 
sudderkring

• Sudderen tot in de finesse kunnen regelen. 
Zeer laag in te stellen 

• Pocheren op sudderstand, zelfs zonder 
‘vlamverdeler/warmhoudplaatje’ op de 
brander



FUSION VOLCANO WOKBRANDER



NEW MAGNA
GASKOOKPLATEN


