Houd, wanneer u contact opneemt met de serviceafdeling, het complete typenummer bij de hand.
En cas de contact avec le service aprés-vente, ayez auprés de vous le numéro de type complet.
Halten Sie die vollstandige Typennummer bereit,
wenn Sie mit der Kundendienstabteilung Kontakt aufnehmen.

When contacting the service department, have the complete type number to hand.

Serg for at have hele typenummeret klar, nar serviceafdelingen kontaktes.

Ha hele typenummeret for handen nar du kontakter serviceavdelingen.

Ha det kompletta typnumret till hands nér du tar kontakt med serviceavdelningen.

Adressen en telefoonnummers van de serviceorganisatie vindt u op de garantiekaart.

Les adresses et les numéros de téléphone du service aprés-vente se trouvent sur la carte de garantie.

Adressen und Telefonnummern der Kundendienstorganisation finden Sie auf der Garantiekarte.
You will find the addresses and phone numbers of the service organisation on the guarantee card.
Adressen og telefonnummeret til servicevirksomheden findes pa garantikortet.

Du finner adresser og telefonnumre til serviceorganisasjonen pa garantikortet.

Adresser och telefonnummer till serviceorganisationen hittar du pa garantikortet.

700005249000
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BEDIENLEISTE

© N O O N

AUS
DAMPFGAR-MODUS
AUFTAU-MODUS
AUTO-MENU-MODUS
AUFWARM-MODUS
MODUSAUSWAHL
DISPLAY

LEUCHTE EIN/AUS

9. UHR

10. DAMPFSTUFE
(DAMPF 1, 2 oder 3)

11. GARZEIT

12. ENDZEIT

13. GEWICHT/TEMP.

14. MULTIFUNKTIONSAUSWAHL

ATAG DE3



EIGENSCHAFTEN DES OFENS

Bedienleiste Wasserbehalter

Grill-
Heizelement

Ofenbeleuchtung

Einschubleiste

\— Tur
I N
_Ir—l'l 1]

Turgriff

Anmerkung
e Es gibt nur eine Einschubleiste.
e Sie kdnnen jede Mahlzeit auf nur einer Einschubleiste in den mitgelieferten Schalen garen.
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ZUBEHOR

Das folgende Zubehér gehért zum Lieferumfang des Dampfgarofens:

Dampfschale, unperforiert, 40 mm 2 Dampfschale, perforiert, 40 mm tief,
tief, (nUtzlich wahrend des Dampfgar- (nUtzlich beim Dampfgar-Modus).
Modus zum Auffangen des

Kondenswassers).

e N\  Zum Dampfgaren kénnen Sie die perforierte
Dampfschale in die unperforierte
Dampfschale setzen. Sie kénnen beide

nur gemeinsam auf der Einschubleiste
verwenden.

Messbecher zum Beflllen des
Wasserbehélters.

ATAG DES



VERWENDUNG DIESER ANLEITUNG

Vielen Dank fiir den Erwerb dieses Dampfgarofens von ATAG.

lhre Benutzeranleitung enthélt wichtige Informationen zur Verwendung und Pflege lhres
neuen Dampfgarofens. Die Installationsanweisungen sind separat mitgeliefert.

Lesen Sie sich vor dem Gebrauch Ihres Dampfgarofens die Sicherheitshinweise und
alle Informationen in dieser Bedienungsanleitung durch und bewahren Sie diese zur
Konsultation bei spater auftretenden Fragen auf.

OFEN

Sicherer Gebrauch

A\

DE6 ATAG

- WARNUNG: Dieses Gerat und seine

zuganglichen Teile werden bei Verwendung
hei3. Berthren Sie die hei3en Teile nicht.
Halten Sie Kinder unter acht Jahren von
dem Gerat fern, wenn Sie sie nicht standig
beaufsichtigen kdonnen.

Dieses Gerat kann von Kindern Uber

acht Jahren sowie von Personen mit
physischen, sensorischen oder geistigen
Einschrankungen oder fehlender/m
Erfahrung/Wissen verwendet werden,
wenn sie dabei beaufsichtigt werden,

in der sicheren Verwendung des Gerats
unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Geréat spielen. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht reinigen
oder bedienen.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch

im Haushalt bestimmt. Verwenden Sie

es ausschlieBlich flr die Zubereitung von
Lebensmitteln.

Halten Sie das Kabel von heif3en
Oberflachen fern.

Decken Sie niemals die Beluftungsoffnungen
ab.



OFEN (FORTSETZUNG)

- Das Gerat ist nicht fur die Verwendung
mit einem externen Zeitschalter oder einer
Fernsteuerung konzipiert.

. Aus Grunden der elektrischen Sicherheit
darf das Gerat nicht mit Hochdruck- oder
Dampfreinigern gereinigt werden.

A - WARNUNG: Erhitzen Sie niemals
geschlossene Konservendosen. Der
Druckaufbau kann dazu fuhren, dass die
Dosen explodieren.

- Bei der Zubereitung alkoholhaltiger
Lebensmittel kdnnen die hohen
Temperaturen dazu fuhren, dass der Alkohol
verdampft. Der Dampf kann Feuer fangen,
wenn er mit heiBen Teilen in BerGhrung
kommit.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur die
Aufbewahrung entflammbarer oder leicht
verformbarer Materialien.

- Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel
stets grundlich erhitzt werden. Die dazu
erforderliche Zeit hangt von verschiedenen
Faktoren ab, darunter von der Menge
und der Art der Lebensmittel. In den
Lebensmitteln enthaltene Bakterien werden
nur dann abgetdtet, wenn die Speisen
langer als 10 Minuten Uber 70 °C erhitzt
werden. Erhitzen Sie die Lebensmittel
langer, wenn Sie nicht sicher sind, dass sie
vollstandig gegart sind.

- Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungsmittel oder aus Metall
bestehende Kratzinstrumente fur die
Reinigung der GlastUr. Dies fuhrt zu Kratzern
auf der Oberflache und moglicherweise zum
Bruch des Glases.
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OFEN (FORTSETZUNG)
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- Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder einen

Topfhalter, um Geschirr oder Zubehorteile
aus dem Gerat zu nehmen.

. Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat

aus, oder ziehen Sie den Stecker und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu
ersticken.

- Verwenden Sie ausschlieBlich den fur diesen

Ofen empfohlenen Temperatursensor

(flr Gerate, bei denen eine
Temperaturmesssonde verwendet werden
kann).

. Entfernen Sie alle Lebensmittelreste und

Gegenstande, bevor Sie die pyrolytische
Selbstreinigungsfunktion verwenden.

- Wenn fur die Reinigung die Steuerelemente

auf eine hohere Position als fUr das
normale Garen eingestellt werden mussen
(Pyrolyse), kdnnen die Oberflachen heiBer
als gewohnlich werden, und Kinder sollten
ferngehalten werden.

- ACHTUNG: Sorgen Sie dafur, dass das

Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die
Lampe auswechseln, um einen moglichen
Stromschlag zu vermeiden.

- ACHTUNG: Wenn das (glaserne) Bedienfeld

Risse zeigt, schalten Sie das Gerat aus,
um einen Stromschlag zu vermeiden.

- ACHTUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit

Fett oder Ol ist gefahrlich und kann zu
Branden fUhren.

- NIEMALS versuchen, Feuer mit Wasser zu

|dschen, stattdessen das Gerat ausschalten
und die Tur geschlossen halten.

- ACHTUNG: Feuergefahr: Bewahren Sie

keine Gegenstande in dem Ofen auf.



OFEN (FORTSETZUNG)

Kinder

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht
reinigen oder bedienen.

- Bewahren Sie in Schranken Uber oder hinter
dem Gerat keine Gegenstande auf, die fur
Kinder interessant sein konnten.

Sicherer Gebrauch des Ofens/Dampfgarofens
: - ACHTUNG: Halten Sie Kinder beim Backen

oder Braten von dem Geréat fern. Der Ofen
wird bei Gebrauch hei3. BerUhren Sie nicht
die Heizelemente oder den Innenraum,
bevor der Ofen vollstandig abgekuhlt ist.

- ACHTUNG: Die AuBenseite des Ofens
kann heil3 werden, wenn er flr langere
Zeit bei hohen Temperaturen betrieben
wird. Wenn der Ofen fUr langere Zeit bei
maximaler Temperatur betrieben wird (etwa
beim Grillen), kann die Glasscheibe in der
Ofentur hei3 werden. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
befinden.

- Der Ofen ist vollstandig isoliert. Dennoch
findet stets eine Warmeubertragung von
innen nach auBen statt, wodurch sich
die AuBenseite des Ofens aufheizt. Diese
Erhitzung ist absolut normal.

- Der Ofen verfugt Uber einen LUfter, der das
Gehéuse kuhlt. Der Lufter kann noch einige
Zeit nach dem Ausschalten des Ofens
weiterlaufen.

ATAG DE9



OFEN (FORTSETZUNG)

DE10 ATAG

- Achten Sie zum Schutz vor Stromschlagen

darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist,
bevor Sie die Lampe auswechseln.

- Legen Sie keine Gegenstande auf die

gedffnete Ofentdir.

. SchlieBen Sie wahrend des Garvorgangs

die Ofentdr.

. Offnen Sie die Ofentdir stets vorsichtig,

da heiBer Dampf austreten kann.

. Bewahren Sie keine entflammbaren

Materialien in dem Ofen auf.

- Tiefgefrorene Produkte, wie etwa Pizzen,

sollten auf der Gitterebene gegart werden.
Wenn das Backblech verwendet wird, kann
es sich durch groBe Temperaturunterschiede
verformen.

. Bedecken Sie niemals den Boden des

Ofens mit Aluminiumfolie. Die Folie blockiert
den Warmefluss, was zu schlechten
Garergebnissen fuhren kann.

Auch der Emailleliberzug des Ofenbodens
kann dadurch beschadigt werden.

- Geringere Mengen bendtigen klrzere

Garzeiten. Wenn Sie die in Rezepten
angegebenen Garzeiten verwenden, kénnen
Sie die Speisen dadurch verbrennen.

. GieBen Sie niemals kaltes \Wasser auf

den hei3en Ofenboden. Dies kann die
Emaillebeschichtung beschadigen.

- Fruchtsafte kdnnen auf dem Ofenboden

Flecken verursachen, die schwer zu
entfernen sind. Verwenden Sie beim Garen
feuchter Backwaren (etwa bei Apfelkuchen)
ein Backblech/Gitter oder einen Bratbehalter
als Tropfenfang.
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- Zuckerhaltige Lebensmittel oder Fruchtsafte
(etwa Pflaumen- oder Rhabarbersaft)
konnen die Farbe der Emaillebeschichtung
beschadigen. Der Ofen sollte sofort nach
dem Abkuhlen gereinigt werden.

Hinweis: Das Wasser im Dampfofeneinsatz
ist noch heif3!

- Im Dampfofen sollten hitze- und dampffeste
BackgefaBe verwendet werden. Backgefaie
aus Silikon sind fur die Kombination aus
Umluft und Dampf nicht geeignet.

- Verwenden Sie keine GefalBe mit Roststellen.
Selbst kleine Roststellen kbnnen zur
Ausbreitung von Rost im Ofeninnenraum
fUhren.

Installation

. PrUfen Sie das Gerat auf Transportschaden.
SchlieBen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
an das Stromnetz an.

- Dieses Gerat darf nur von einem
anerkannten Installateur angeschlossen
werden!

- Defekte Teile durfen nur durch Originalteile
ersetzt werden. Der Hersteller kann nur fur
Originalteile garantieren, dass sie geltenden
Sicherheitsbestimmungen entsprechen.

- Um gefahrliche Situationen zu
vermeiden, darf ein beschadigtes
Verbindungskabel nur vom Hersteller, der
Kundendienstorganisation des Herstellers
oder von ausreichend qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

. Der elektrische Anschluss muss allen
Vorschriften des jeweiligen Landes, der
Region oder des Ortes entsprechen.
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. Die Wandsteckdose und der Stecker

mussen stets zuganglich sein.

- Wenn ein fester Anschluss gewunscht wird,

ist fUr einen allpoligen Schalter mit einem
Kontaktabstand von mindestens 3 mm in
der Zuleitung zu sorgen.

. Das Gerat darf nicht Uber einen Verteiler

oder ein Verlangerungskabel an die
Stromversorgung angeschlossen werden,
da dabei die sichere Verwendung nicht
garantiert werden kann.

. ACHTUNG: Offnen Sie niemals das
Gehéause des Gerats. Das Gehause darf nur
von einem Kundendiensttechniker gedffnet
werden.

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
bevor Sie Reparaturen ausfihren.

- Nach dem Einbau muss es mdoglich sein,
das Geréat von der Stromversorgung zu
trennen. Dies kann dadurch erreicht werden,
dass der Stecker zuganglich ist, bzw.
durch die Anordnung eines Schalters in
der festen Verkabelung entsprechend den
Verkabelungsregeln.

Bei Missachtung der Sicherheitshinweise
und -warnungen tbernimmt der Hersteller
keine Haftung fiir eventuelle Schaden.

Wenn Sie sich entscheiden, das Gerat
aufgrund eines Fehlers nicht weiter

zu verwenden, sollten Sie das Kabel
abschneiden, nachdem Sie den Stecker aus
der Steckdose gezogen haben. Bringen Sie
das Gerat zur Abfallentsorgungseinrichtung
lhrer Gemeinde.



AUSTAUSCHEN DER OFENLAMPE

Auswechseln der Ofenlampe und Reinigen der

Glasabdeckung

1. Die Abdeckung durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn
abnehmen.

2. Den Metallring und die beiden
Blechringe entfernen und die
Glasabdeckung reinigen.

3. Die Gluhbirne bei Bedarf mit
einer bis 300 °C hitzefesten
Ofengluhbirne (25 Watt, 230 V)
ersetzen.

4. Den Metallring und den Blechring
wieder an der Glasabdeckung
anbringen.

Glasab- Dich-
deckung tung-
sring

&

Metall- Dich-
ring tung-
sring

5. Die Glasabdeckung wieder aufschrauben.
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BEFULLEN DES WASSERBEHALTERS

Der Wasserbehélter befindet sich auf der rechten Seite. Beflllen Sie den Wasserbehélter nur mit
frischem Leitungswasser oder mit stillem Mineralwasser. Wenn der Hartegrad Ihres Wassers sehr
hoch ist, empfehlen wir Innen, enthartetes Wasser zu verwenden (siehe auch ,Wasserhéarte* auf

Seite 32).
Vorsicht
Befiillen Sie den

Wasserbehdlter vor
jedem Gebrauch

Leeren Sie den
Wasserbehalter nach
jedem Gebrauch

,Wasserbehalter befiillen“-
Anzeige

DE 14 ATAG

Befllen Sie den Wasserbehalter nicht mit destilliertem Wasser
oder anderen Flussigkeiten.

Heben Sie den Wasserbehélter tber die Verriegelung hinweg
und ziehen Sie den Behélter aus dem Gerat. Offnen Sie den
Deckel und beftillen Sie den Behalter mit kaltem Wasser

bis zur ,Max.“-Markierung. Wenn Sie den Messbecher zum
Beflllen des Wasserbehalters verwenden, mussen Sie den
Wasserbehélter nicht vollstandig aus dem Gerat ziehen.
SchlieBen Sie den Deckel, bis Sie spuren, dass er einrastet.
Schieben Sie den Wasserbehalter wieder hinein, bis er einrastet.

Heben Sie den Wasserbehalter langsam aus dem Gerat.
Schnelles Herausnehmen kann dazu flhren, dass Wasser
verschttet wird. Halten Sie den Wasserbehalter waagerecht,
sodass kein restliches Wasser aus dem Ventilsitz tropfen kann.
Entleeren Sie den Behélter.

Trocknen Sie den Wasserbehélter im Gerat und den Verschluss
im Deckel grundlich.

Wenn der Wasserbehélter leer ist, ertdnt ein Signal.
Im Display erscheint ein Symbol. Der Betrieb wird unterbrochen.

1. Entnehmen Sie den Wasserbehalter, beflllen Sie ihn bis zur
,Max"“-Markierung und setzen Sie ihn wieder ein.
2. Das Programm startet automatisch nach 5 Sekunden.




EINSTELLEN DER UHR

Beim ersten Anschluss des Gerats leuchtet das DISPLAY auf. Nach fiinf Sekunden blinken
das Uhrensymbol und ,,12:00“ auf dem DISPLAY.

Einstellen der Uhr (Beispiel 15:15)

o, &

=l
kg (=l i o

[t
L RO

= AuTo

)

1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in 2 Driicken Sie auf UHR. Die ,12“ beginnt
die Position ,AUS*.

zu blinken.

A J

Drlcken Sie erneut auf die UHR-Taste.
Die ,,00" beginnt zu blinken.

Drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
um die Stunde einzustellen.

J

Drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
um die Minuten einzustellen.

Drlicken Sie erneut auf UHR.

L
4
L
6
Anmerkung

e Wenn Sie eine Einstellung &ndern mdchten, nachdem Sie eine Taste gedriickt haben, beginnt
die Einstellung zu blinken. Sie kénnen diese Einstellung nur &ndern, solange sie blinkt. Wenn
die Einstellung nicht mehr blinkt, missen Sie die Taste erneut drlicken, bis die Einstellung
wieder blinkt.
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EINSTELLEN DES ENERGIESPARMODUS

Der Ofen verfugt Uber einen Energiesparmodus. Dadurch spart das Gerat Energie, wenn der Ofen
nicht verwendet wird.

Stand-by-Modus
Der Ofen wechselt automatisch in den Stand-by-Modus, wenn er 10 Minuten lang nicht bedient
wird (Standard).

Spar-Modus
Im Spar-Modus wird die aktuelle Zeit nicht angezeigt. Sie kdnnen den Ofen dann nicht verwenden.

AuTo

1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in Drticken Sie 3 Sekunden lang auf die
die Position ,AUS". ENDZEIT-Taste. Der Ofen wechselt zum
Spar-Modus, und das Display zeigt nichts an.

3 Offnen Sie zum Wechsel in den Stand-
by-Modus die Tur, oder driicken Sie
auf eine beliebige Taste. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit, und der Ofen
ist gebrauchsbereit.
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MODUS-TYPEN

Die Einstellungen des Ofens sind in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt.
Verwenden Sie die Kochanleitungstabellen fiir diese Modi zur Orientierung beim Garen.

Dampfgar-Modus

(Verwenden Sie die Taste ,Dampfstufe”, um die Dampfstufe auf 1, 2 oder
3 einzustellen)

Lebensmittel werden von Dampf gegart, der von einem Dampferzeuger
erzeugt und Uber zwei Disen in den Innenraum gespeist wird.

Dieser Modus eignet sich fir das Dampfgaren von Gemduse, Fisch, Eiern,
Obst und Reis. Wenn Sie in diesem Modus kochen, missen Sie den
Wasserbehalter immer mit frischem Wasser flllen.

Empfohlene Temperatur: 100 °C

»

Aufwarm-Modus

(Verwenden Sie die Taste ,Dampfstufe”, um die Dampfstufe auf 1, 2 oder
3 einzustellen)

Die Lebensmittel werden vom oberen Heizelement erhitzt. Sie kénnen einige
Lebensmittel durch die Regelung der Einstellzeit aufwarmen. Der Dampf
wird von einem Dampferzeuger erzeugt und im Intervall in den Innenraum
gespeist.

Dieser Modus ist fUr Tellergerichte geeignet. Speisen kénnen schonend
aufgewarmt werden, ohne auszutrocknen. Wenn Sie in diesem Modus
Speisen wieder aufwarmen, mussen Sie den Wasserbehalter immer mit
frischem Wasser beflllen.

[»

Auftau-Modus
Sie haben die Wahl zwischen flnf vorprogrammierten Auftaueinstellungen.
Zeit und Temperatur werden dabei automatisch eingestellt.

‘ Sie wahlen einfach das Programm, wiegen |hre Speisen und starten den
Schnell-Kochvorgang.

Auto-Menii-Modus

Sie haben die Wahl zwischen 45 vorprogrammierten Auto-MenuU-
AUTO Einstellungen. Zeit und Temperatur werden dabei automatisch eingestellt.

Sie wahlen einfach das Programm, das Gewicht lhrer Speisen und starten

den Dampfgarvorgang.
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STANDARDEINSTELLUNGEN

Solange die Standardgarzeit oder die Standardtemperatur blinkt, konnen Sie die Zeitdauer
oder die Temperatur durch Drehen der MULTIFUNKTIONSAUSWAHL einstellen.

c
o

kg' -

L0y 1

. kg-C @

1 Die Standardzeit bzw. Solange die Standardzeit/
Standardtemperatur blinkt. Standardtemperatur blinkt: Drehen Sie
die MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
um die gewlnschte Garzeit/Temperatur
einzustellen.

e !t

k,
we I

Vo &

Nachdem das Blinken aufgehért hat, konnen Sie die Zeitdauer/Temperatur durch Driicken
der GARZEIT-, GEWICHT/TEMP.-Taste andern.

Wahrend des Garens kann die GARZEIT oder die TEMPERATUR jederzeit gedndert werden.

» Garzeit: Driicken Sie auf die GARZEIT-Taste und drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.

» Temperatur: Dricken Sie auf die GEWICHT/TEMP.-Taste und drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.
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VERWENDUNG DES DAMPFGAR-MODUS

DAMPFGAR-MODUS

1 Beflllen Sie den Wasserbehalter bis
zur Hochstmarke und setzen Sie

ihn wieder ein. Stellen Sie dann Ihre

Lebensmittel in den Ofeninnenraum.

Drehen Sie die MODUSAUSWAHL

in die Position ,Dampfgar-Modus*.
Driicken Sie die Taste DAMPFSTUFE,
um die Dampfstufe auf 1, 2 oder

3 einzustellen.

/

W

Die Temperatur blinkt.

Driicken Sie die GEWICHT/TEMP.-Taste.

Drehen Sie wéhrend des Blinkens die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL und
stellen Sie die Temperatur ein.

X )

Die Garzeit blinkt.

Das Programm startet automatisch
nach 5 Sekunden.

N O

Drlcken Sie auf die GARZEIT-Taste.

Drehen Sie wahrend des Blinkens die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL und
stellen Sie die Garzeit ein.
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VERWENDUNG DES DAMPFGAR-MODUS (FORTSETZUNG)

ist, erscheint ein Symbol im Display und ein Piepton ertdnt.

Flllen Sie den Wasserbehélter nach und warten Sie

5 Sekunden, bevor Sie den Dampfgarvorgang fortsetzen.

e Sie koénnen jederzeit wahrend des Garens Wasser in den
Behélter nachftllen.

Wenn wahrend des Garens nicht genligend Wasser vorhanden

Anmerkung

1) Wahrend des Garvorgangs kénnen die Einstellungen fir GARZEIT und GARTEMPERATUR
geandert werden.
» Garzeit: Driicken Sie auf die GARZEIT-Taste und drehen Sie die MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.

» Temperatur: Dricken Sie auf die GEWICHT/TEMP.-Taste und drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.

2) In den Einstellungen des Dampfgar-Modus werden das obere und das untere Heizelement
wahrend des Garvorgangs ein- und ausgeschaltet, um die Temperatur zu regulieren.

3) Seien Sie beim Entnehmen des Tellers vorsichtig, da er heiB ist. Offnen Sie zunachst die Tr ein
wenig, sodass der heiBe Dampf entweichen kann. Achten Sie ebenfalls auf die Dampfauslasse.

4) Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, heben Sie den Wasserbehalter langsam aus dem Gerat
und entleeren Sie den Behélter.

5) Trocken Sie den Ofeninnenraum mit einem trockenen Tuch, falls sich darin noch Wasser befindet.

6) Der Kuhlventilator (10 Minuten) und die Ablaufoumpe (10 Sekunden) befinden sich nach dem
Dampfgaren weiterhin in Betrieb. Das stellt jedoch keine Fehlfunktion dar und Sie missen sich
deshalb keine Sorgen machen.

Entfernen Sie verbleibendes Wasser.

Wenn der Dampfgarmodus beendet Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in
ist, entleeren Sie den Wasserbehalter die Position ,AUS*.
und schieben ihn zurlick ins Gerat.
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VERWENDUNG DES DAMPFGAR-MODUS (FORTSETZUNG)

3 Driicken Sie gleichzeitig auf die UHR- Ziehen Sie den Wasserbehalter heraus
Taste und auf die DAMPFSTUFEN- und entleeren Sie das Restwasser.
Taste, und halten Sie sie zwei
Sekunden lang gedrickt. Der Ofen
beginnt, das Restwasser zu entfernen
und zeigt 20 Sekunden an.

5 Das Programm startet automatisch
nach 5 Sekunden.
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VERWENDUNG DES DAMPFGAR-MODUS (FORTSETZUNG)

DAMPFGAR-MODUS

Speisen werden von Dampf gegart, der von Dampferzeugern erzeugt und iber zwei Diisen
in den Innenraum gespeist wird.

Die perforierte

Dampfschale wird

normalerweise auf die

Einschubleiste gestellt.

* Temperatur-Einstellung:
40 - 100 °C

Kochanleitung
Verwenden Sie die Einstellungen und Zeiten in dieser Tabelle zur Orientierung beim Dampfgaren.
Es empfiehlt sich, den Wasserbehalter mit Frischwasser bis zur Héchstmarkierung zu befullen.

. Dampfgar- . . ..
Lebensmittel Modus (°C) Zeit (Min.) Zubehor
Brokkolirdschen 100 °C 12-16 Dampfschale, perforiert
Ganze Mdhren 100 °C 25 - 30 Dampfschale, perforiert
Gemuse in Scheiben
(Paprikaschoten, 100 °C 15-20 Dampfschale, perforiert
Zucchini, Méhren, amprisehate, perfone
Zwiebeln)
Griine Bohnen 100 °C 20-25 Dampfschale, perforiert
Spargel 100 °C 10-15 Dampfschale, perforiert
Gemiise im Ganzen
Guisgieien 100 °C 25 - 35 Dampfschale, perforiert
ganzer Blumenkonhl, ampischale, periorie
Maiskolben)
Gesg halte Kartoffeln 100 °C 25-35 Dampfschale, perforiert
(geviertelt)
Flschflllet 90°C 15 - 20 Dampfschalen, pgrfonert und
(2 cm dick) unperforiert
Garnelen Dampfschalen, perforiert und
100 °C 10-14 e
(roh/ungekocht) unperforiert
Hiihnerbrust 100 °C 23-28 RlpER ) [ oLt
unperforiert
Gekochte Eier
100 °C 15-20 D fschal rforiert
(hartgekocht) ampfschale, perforiel
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VERWENDUNG DES DAMPFGAR-MODUS (FORTSETZUNG)

Dampfgar-

Lebensmittel Modus (°C)

Zeit (Min.) Zubehor

Eingefrorene
Dampfnudeln

WeiBer Reis

(Basmati oder Pandan)
(doppelte Menge Wasser
hinzufligen)

100 °C 25-30 Dampfschale, perforiert

100 °C 30-35 Dampfschale, unperforiert

Milchreis
(doppelte oder vierfache 100 °C 40 - 50 Dampfschale, unperforiert
Menge Milch hinzufligen)

Kompott
(verwenden Sie eine
flache, runde ?Chale fa\us 100 °C o5 - 35
Jenaer Glas, flgen Sie

1 Teeloffel Zucker und

2 Essloffel Wasser hinzu)

Dampfschale, perforiert

Flan/Créme

(6 Dessertteller, je a
100 ml, Teller mit Folie
abdecken)

90 °C 20-30 Dampfschale, perforiert

Eierpudding
(Verwenden Sie eine
groBe, flache Schale aus 90 °C 30 - 40 Dampfschale, perforiert
Jenaer Glas, decken Sie
die Schale mit Folie ab)
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VERWENDUNG DES AUFWARM-MODUS

Aufwadrm-Modus-Einstellungen

Beflillen Sie den Wasserbehalter bis
zur Hochstmarke und setzen Sie

ihn wieder ein. Stellen Sie dann Ihre
Lebensmittel in den Ofeninnenraum.

A

s°C

20 @6 O
\

Drehen Sie die MODUSAUSWAHL
in die Position des Aufwarm-
Modus. Driicken Sie die Taste
DAMPFSTUFE, um die Dampfstufe

auf 1, 2 oder 3 einzustellen.

@

3 Drlcken Sie auf die GARZEIT-Taste.
Die Zeit blinkt.

Drehen Sie wéhrend des Blinkens die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL und
stellen Sie die gewlnschte Garzeit ein.

5 Das Programm startet automatisch
nach 5 Sekunden.

Aufwédrmen
Verwenden Sie die Einstellungen und Zeiten in dieser Tabelle zur Orientierung beim Aufwarmen.
Es empfiehlt sich, den Wasserbehalter mit Frischwasser bis zur Héchstmarkierung zu beflllen.

Lebensmittel Modus Zeit (Min.) Zubehor

Mabhlzeit auf Teller

(250-500 g) Aufwéarmen 13-19

Dampfschale, perforiert
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EINSTELLEN DER GARZEIT

4 N [ N

J

Ve
\

1 Wahlen Sie den gewinschten 2 Drlcken Sie auf die GARZEIT-Taste.
Modus und die gewinschte Funktion
(und stellen Sie nach Wunsch die
Temperatur ein).

Drehen Sie die Das Programm startet automatisch
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL, um nach 5 Sekunden.

die gewlinschte Garzeit einzustellen,

und driicken Sie auf die GARZEIT-

Taste, um die Einstellung der Garzeit

abzuschlieBen.

Anmerkung

1) Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal, ,,0:00" blinkt auf dem Display
und der Ofen wird automatisch ausgeschaltet. Die aktuelle Uhrzeit wird auf dem Display
angezeigt.

2) Sie kdnnen die programmierte Garzeit in der oben angegebenen Reihenfolge erneut einstellen.

3) Driicken Sie zum Léschen der programmierten Garzeit auf die GARZEIT-Taste und stellen Sie
die Zeit mit der MULTIFUNKTIONSAUSWAHL auf null.
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EINSTELLEN DER ENDZEIT

4 N\ [ N\
- N AR J
1 Wahlen Sie den gewinschten Driucken Sie auf die GARZEIT-
Modus und die gewunschte Funktion Taste und drehen Sie die
(und stellen Sie nach Wunsch die MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
Temperatur ein). um die Zeit auf ,0:00" zu stellen.

Denn standardmaéBig ist die GARZEIT
auf ,0:20" eingestellt.

oG- oo, & @)

3 Drlcken Sie auf die ENDZEIT-Taste. 4 Drehen Sie die

MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
um die gewlnschte Endzeit (14:00)
Beispiel  Die aktuelle Uhrzeit ist 13:00. einzustellen.
Die Anzeige ,,13:00“ blinkt auf
dem Display.
mTsSs oo, 9
O o e D R DS
J
Driicken Sie erneut auf die ENDZEIT- Das Programm startet automatisch nach
Taste. 5 Sekunden.

Garzeit ,1:00 wird angezeigt.
Beispiel  Die aktuelle Uhrzeit ist 13:00.
Die gewunschte Endzeit ist 14:00.

Anmerkung

1) Die Garzeit wird auf dem Display abwarts gezahlt. Nach Ablauf der eingesteliten Zeit ertont ein
akustisches Signal, ,,0:00“ blinkt auf dem Display, und der Ofen wird automatisch ausgeschaltet.
Die aktuelle Uhrzeit wird auf dem Display angezeigt.

2) Sie kdnnen wahrend des Garvorgangs die eingestellte Garzeit &ndern, um bessere Ergebnisse
zu erzielen.
Drlicken Sie auf die GARZEIT-Taste und &ndern Sie die Zeit mit der MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.

3) Driicken Sie zum L&schen der programmierten Garzeit auf die GARZEIT-Taste und stellen Sie
die Zeit mit der MULTIFUNKTIONSAUSWAHL auf null.
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GARZEITRESERVIERUNGSFUNKTION

Beispiel fiir die Verwendung des Dampfgar-Modus: Aktuelle Uhrzeit: 12:00
Garzeit: 30 Minuten
Endzeit: Der Garvorgang soll um 18:00
beendet sein.

4 N\ N\
) J
1 Wahlen Sie den gewinschten Drlcken Sie auf die GARZEIT-
Modus und die gewinschte Funktion Taste und drehen Sie die
(und stellen Sie nach Wunsch die MULTIFUNKTIONSAUSWAHL,
Temperatur ein). um die gewinschte Garzeit auf
30 Minuteneinzustellen.
- N\
0Ty
o ﬁ (] D TsC
N A J

Drlucken Sie auf die ENDZEIT-Taste. Drlcken Sie auf die ENDZEIT-Taste.
» Die Garzeit wird der aktuellen » Auf dem Display sehen Sie die

Uhrzeit hinzugerechnet, und Anzeige, dass eine Reservierung

,12:30" wird angezeigt. vorgenommen wurde.
Drehen Sie die » Der Ofen startet automatisch zur
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL, reservierten Zeit 17:30 und die
um die gewinschte Endzeit (18:00) Garzeit wird angezeigt.
einzustellen.

Anmerkung

e Garzeit und Endzeit kbnnen vor der reservierten Zeit geandert werden.

e \Wenn Sie auf die Endzeit-Taste driicken, ohne die Garzeit einzustellen, wird die Garzeit auf
20 Minuten eingestellt, was der Standardzeit entspricht.

ACHTUNG
Lassen Sie die Lebensmittel nicht zu lange im Ofen, da sie sonst verderben kénnten.
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VERWENDEN DES AUTO-MENU-MODUS

Die 45 Auto-Menii-Funktionen umfassen/bieten vorprogrammierte Garzeiten.
Sie brauchen weder die Garzeiten noch die Temperatur einzustellen.

1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in
die Position ,AUTO".

Drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL, um
eine Auto-MenU-Funktion auszuwahlen.

Wenn dieses Symbol im Display
angezeigt wird, beflillen Sie den
Wasserbehalter bis zur Hochstmarke
und setzen Sie ihn wieder ein. Stellen Sie
lhre Lebensmittel in den Ofeninnenraum.

Driicken Sie auf die GEWICHT/TEMP-
Taste. Der Gewichtsbereich beginnt zu
blinken.

c—

ST o

I
0, S
D Pt R o R A

=t (] G

| J

Wenn Sie das Gewicht
andern wollen, drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL.

Das Programm startet automatisch
nach 5 Sekunden.

7

Anmerkung

Drticken Sie auf die GEWICHT/TEMP-
Taste.

» Das automatische Garen beginnt.
Nach Abschluss des Kochvorgangs
gibt der Ofen ein akustisches Signal
aus, und ,Ende” blinkt viermal. Der
Ofen gibt dann einmal pro Minute
ein akustisches Signal aus.

e \Wenn Sie die Tur 6ffnen, wahrend der Ofen gart, wird der Garvorgang unterbrochen. Um
den Ofen wieder zu starten, schlieBen Sie die Tur und warten 5 Minuten. Der Ofen startet

automatisch.
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VERWENDEN DES AUTO-MENU-MODUS (FORTSETZUNG)

Die folgende Tabelle erlautert 45 automatische Programme zum Dampfgaren. Ebenso werden die
automatischen Programme zum Auftauen vorgestellt. Die Tabellen enthalten Mengenangaben und
einige Empfehlungen.
Bevor Sie dieses Programm verwenden, beflllen Sie immer den Wasserbehalter bis zur
Hochstmarke mit Frischwasser.
Sie kénnen jede Mahlzeit mit nur einer Einschubleiste in den mitgelieferten Schalen garen. Beim
Herausnehmen immer Ofenhandschuhe verwenden!

1. AUTO-GARMENU

Nein | Lebensmittel | Gewicht Zubehor Empfehlung
. Blumenkohl- . Dampfschale, ) N I
A:01 réschen 0,2-0,6 perforiert Legen Sie Blumenkohlréschen in die Dampfschale.
A0 | Ganzer 0.2-06 | Pampfschale, | Geben Sie den ganzen Blumenkohl in die
: Blumenkohl ’ ' perforiert Dampfschale.
A3 | Brokkoli- 02-0,6 | Pampfschale, | .00 sie Brokkoliréschen in die Dampfschale.
réschen perforiert
A:04 Sl 0,2-0,6 DEMRSEnEs; Geben Sie den ganzen Brokkoli in die Dampfschale
’ Brokkoli ’ ’ perforiert '
A0s | Mohren in 02-0,6 | DamMPIschale, | open sie Mhren in Scheiben in die Dampfschale
) Scheiben ’ ’ perforiert ’
A:06 | Ganze Moéhren | 0,2 - 0,6 Dampfsghale, Geben Sie ganze Mohren in die Dampfschale.
perforiert
A07 | Griiner Spargel | 0,3 - 0,6 Dampfsqhale, Geben Sie griinen Spargel (= 1,5 cm dick) in die
perforiert Dampfschale.
A:08 | WeiBer Spargel | 0,4 - 0,8 Da;ﬂfﬁggle’ Geben Sie weiBen Spargel in die Dampfschale.
A:09 | Grine Bohnen | 0,2-0,6 Dampfsqhale, Geben Sie griine Bohnen in die Dampfschale.
perforiert
A:10 | Zuckererbsen 0,2-0,4 Dampfsqhale, Geben Sie Zuckererbsen in die Dampfschale.
perforiert
A1 | Ganzer 02-0,6 | DamMPIschale, | qopen sie Chicorée (je 80 g) in die Dampfschale
’ Chicorée ’ ’ perforiert )
. . Dampfschale, ) -
A:12 | Rosenkohl 0,2-0,6 nerforiert Geben Sie Rosenkohl in die Dampfschale.
A13 | WeiBkohl 02-0,6 | Dampfschale, | ~opo, sie Weikoh! in die Dampfschale.
perforiert
Geben Sie GemUse in Scheiben (wie Zucchini,
A4 gzmgfsgeegartes 0,2-0,6 Darr‘;yraffsr(izgsle, Paprikaschoten, Auberginen und Zwiebeln) und
P Kirschtomaten und Pilze in die Dampfschale.
A5 Dampfgegarte 02-08 Dampfschale, | Geben Sie ganze Kartoffeln (je 150 - 200 g) in die
. ganze Kartoffel ! ’ perforiert Dampfschale.
A16 Dampfgegarte 02-08 Dampfschale, | Zerteilen Sie Kartoffeln (je 150 - 200 g) in Halften und
’ halbe Kartoffel ’ ’ perforiert legen Sie sie in die Dampfschale.
X Dampfgegarte . Dampfschale, e L
A7 Minikartoffeln 0,2-0,8 perforiert Geben Sie Minikartoffeln in die Dampfschale.
Dampfgegarte Dersiehls Die Kartoffeln schalen, waschen und in etwa gleich
A:18 | geschélte 0,2-0,8 eFr)forie t ’ | groBe Stiicke schneiden, dann wiegen. Geben Sie
Kartoffeln P sie in die Dampfschale.
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VERWENDEN DES AUTO-MENU-MODUS (FORTSETZUNG)

Nein Lebensmittel | Gewicht Zubehor Empfehlung
Verteilen Sie weien Reis (Basmati oder Pandan)
. . . ) Dampfschale, | gleichmaBig in der rostfreien Schale. Geben Sie pro
A9 | WeiBer Reis 02-04 unperforiert 100 g Reis 200 ml kaltes Wasser hinzu. Nach dem
Dampfgaren umrthren.
Verteilen Sie Naturreis (vorgedampft) gleichmaBig
. . B Dampfschale, | in der rostfreien Schale. Geben Sie pro 100 g Reis
D | bt ety 0z = unperforiert 175 ml kaltes Wasser hinzu. Nach dem Dampfgaren
umrUhren.
Verteilen Sie Risottoreis gleichmaBig in der rostfreien
A:21 | Risotto 0,2-04 Dj?g;g:;'f Schale. Geben Sie pro 100 g Reis 220 ml heife
P Brihe hinzu. Nach dem Dampfgaren umrihren.
Dampfgegarte Dampfschalen,
A:22 - 0,2-1,0 | perforiertund | Legen Sie die Huhnerbrust in die Dampfschalen.
Huhnerbrust .
unperforiert
Damofgegartes Dampfschalen,
A:23 ampigeg 0,2-1,0 | perforiertund | Legen Sie Fischfilets (1 cm) in die Dampfschalen.
Fischfilet, 1 cm .
unperforiert
Dampfgegartes Dampfschalen,
A:24 | Fischsteak, 0,2 - 1,0 | perforiert und | Geben Sie Fischsteaks (2 cm) in die Dampfschalen.
2cm unperforiert
Dampfgegartes Dampfschalen,
A:25 | Lachssteak, 0,2-1,0 | perforiertund | Legen Sie Lachssteaks (3 cm) in die Dampfschalen.
3cm unperforiert
Dampfschalen ! ..
. Dampfgegarte B ) " | Legen Sie Garnelen (roh/ungekocht — geschélt oder
A26 Garnelen 0.2-0,5 | perforiert 'und ungeschalt) in die Dampfschalen.
unperforiert
Dampfschalen, . ) ) “
a7 | PamBlgeomne | 0.1, | peortund | Soben S uschen mt b, e i
unperforiert P ’
Den Hefeteig fur Pizza, Kuchen oder Brot vorbereiten.
A:28 ﬁ::g:eef:ender 0,3-0,6 Dan;ﬂfsr(i::rile, Den Teig in ein groBes, rundes, hitzebestandiges
9 P GeféB geben und mit Folie abdecken.
Geben Sie Flan-Backmischung in 6 kleine Flan-
A29 Dampfgegarter 0.4-06 Dampfschale, | Schalchen (jeweils a 100 ml). Mit Klarsichtfolie
’ Flan ’ ’ perforiert abdecken. Geben Sie die Schéalchen in die
Dampfschale.
Geben Sie Apfel, Biren oder Aprikosen in Scheiben
A:30 g::]t ?agfta t 0,2-0,5 Darr;ﬂfsr(i:gsle, in eine flache Schale aus Jenaer Glas. Fligen Sie 1
pigeg P Teeldffel Zucker und 2 Essloffel Wasser hinzu.
Geben Sie Apfel, Biren oder Aprikosen in Scheiben
A:31 g::]t ?agﬂan 0,2-0,5 Dan;ﬂfsﬁgsle, in eine flache Schale aus Jenaer Glas. Fugen Sie 1
pigeg P Teeloffel Zucker und 2 Essléffel Wasser hinzu.
Zerteilen Sie die Schokolade (pure oder
Kochschokolade) in Stlicke, geben Sie sie in eine
kleine Schale aus Jenaer Glas und decken Sie mit
A:32 Schokolade 01-03 Dampfschale, | Plastikfolie oder einem Deckel ab. Stellen Sie die
’ schmelzen ’ ’ perforiert Schale in die Dampfschale. Halten Sie sie wahrend
der Standzeit bedeckt. Nach dem Herausnehmen
gut umrdhren. (Fur weie oder Milchschokolade
5 Minuten abziehen)
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VERWENDEN DES AUTO-MENU-MODUS (FORTSETZUNG)

Nein Lebensmittel | Gewicht Zubehor Empfehlung
A33 Trockenobst 01-05 Dampfschale, | Legen Sie Trockenobst (Aprikosen, Pflaumen und
’ dampfen ’ ' perforiert Apfel) in die Dampfschale.

Geben Sie Milchreis in eine flache Schale aus Jenaer

Milchreispud- Dampfschale, | Glas. Geben Sie pro 100 g Reis 200 ml kalte Milch

figs ding G20 perforiert hinzu. Stellen Sie die Schale in die Dampfschale.
Nach dem Dampfgaren umruihren.
. Legen Sie die gedffneten Flaschen waagerecht in
Desinfizierung ) . A . .
A35 | von Baby- 5.3 Dampfschale, | die Dampfschale, mit der Offnung zur Rickseite

perforiert des Ofens. Seien Sie beim Herausnehmen der

flaschchen Flaschchen vorsichtig.

0,1-0,2 | Dampfschale, | Geben Sie die Babynahrung in einen tiefen

AS6 | Babynahrung | 5 o5 | " perforiert | Keramikteller. Nicht abdecken.

Legen Sie 2-10 mittelgroBe Eier in die Dampfschale.

A:37 Ele_r, 0,1-0,6 Dampfsqhale, Wenn Sie médchten, dass die Eier fester werden,
weichgekocht perforiert S )
lassen Sie sie einige Minuten stehen.
. Legen Sie 2-10 mittelgroBe Eier in die Dampfschale.
A:38 E;ertr, ekocht 0,1-0,6 Dan;?ffgrcizggle, Wenn Sie mochten, dass die Eier fester werden,
9 P lassen Sie sie einige Minuten stehen.
Dampfschale Fetten Sie ein kleines GefaB aus Glas oder Keramik
A:39 | Pochierte Eier | 0,2-0,4 perrjforier‘[ | mit Pflanzendl ein. Legen Sie jedes Ei (ohne Schale)

in eine runde Schale.

Tiefgekihlter Dampfschale, | Legen Sie tiefgekihlte Brokkolirdschen in die

50 Brokkoli Uiz-e perforiert Dampfschale.
A-4d Tiefgekuhlte 02-06 Dampfschale, | Geben Sie tiefgekuhlte griine Bohnen in die
. griine Bohnen ! ’ perforiert Dampfschale.
. Tiefgekihlte . Dampfschale, o " .
A:42 En 0,2-0,6 perforiert Geben Sie tiefgekuhlte Erbsen in die Dampfschale.
Tiefgekiihites Dampfschale Geben Sie tiefgekihltes gemischtes GemUse in die
A43 | gemischtes 02-08 |~ nperforiert | Dampfschale
Gemiise P P '
Add Tiefgekihlte 03-05 Dampfschale, | Geben Sie tiefgeklhlte Spinatwirfel in die
’ Spinatwiirfel ’ ’ unperforiert Dampfschale.
A5 Tiefgekihlte 0.3-06 Dampfschale, | Geben Sie tiefgekiihite Dampfnudeln in die

Dampfnudeln perforiert Dampfschale.
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VERWENDUNG DES AUFTAU-MODUS

Auftau-Einstellung

1 Beflllen Sie den Wasserbehalter bis 2 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in
zur Hochstmarke und setzen Sie die Position ,Auftau-Modus".
ihn wieder ein. Stellen Sie dann Ihre
Lebensmittel in den Ofeninnenraum.

3 Drehen Sie die 4 Drlicken Sie auf die GEWICHT/TEMP-

MULTIFUNKTIONSAUSWAHL, Taste. Der Gewichtsbereich beginnt zu
um eine Auftaufunktion auszuwahlen. blinken.

N

5 Das Programm startet automatisch
nach 5 Sekunden.
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VERWENDUNG DES AUFTAU-MODUS (FORTSETZUNG)

Nein | Lebensmittel SRy Zubehor Empfehlung
(kg)
Dieses Programm ist fur Rindfleisch, Lamm,

Tiefgekiihites | 0.2 - 0.5 Dampfschalen, | Schweinefleisch, Steaks, Koteletts und Hackfleisch

d:01 Flleigchu OY8 1'5 perforiert und | geeignet. Die Rander mit Aluminiumfolie schiitzen.
e unperforiert Legen Sie Fleisch in die Dampfschale (Hackfleisch
beim Auftauen mit Klarsichtfolie abdecken).
n - Dampfschalen, Dieses Programm ist fir ganzes Gefligel und flr
402 gzz%ekel:_hltes 0,3-0,6 1 rfgrﬁecrt ?"? d Gefliigelfleischstiicke geeignet. Die Rander mit
’ flei ﬁ 0,9-1,3 P . Aluminiumfolie schitzen. Gefligelfleisch in die
O1SC unperforiert Dampfschale legen.

Tiefekiihlter Dampfschalen, | Dieses Programm ist fiir ganzen Fisch und fir

d:03 Fiscgh 0,3-0,8 | perforiert und | Fischfilets geeignet. Die Rander mit Aluminiumfolie
unperforiert schitzen. Fisch in die Dampfschale legen.

Tiefgekiihltes Dampfschalen, | Obst gleichmaBig in der Dampfschale verteilen.

d:04 Obs% 0,2-0,6 | perforiert und | Dieses Programm ist fir alle Arten von Obststiicken
unperforiert oder Beeren geeignet.
. T|efgekuhlte Dampfschalen, | Stellen Sie den Teller unabgedeckt in die

d:05 | Fertig- 0,3-0,5 erforiert Dampfschale

Mahizeit P '

Anmerkung

1) Wenn Sie mit dem Auftauen fertig sind, schitten Sie das Wasser aus der Schale und spulen

Sie den Wasserbehélter aus.

2) Trocknen Sie den Ofeninnenraum mit einem trockenen Tuch, falls sich darin noch Wasser
befindet.

3) Der Kuhlventilator lauft immer 3-10 Minuten nach dem Auftau-Modus nach.
Das stellt jedoch keine Fehlfunktion dar und Sie missen sich deshalb keine Sorgen machen.
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EINSTELLEN DER WASSERHARTE

Es ist notwendig, Ihr Gerét regelméBig zu entkalken. Nur so kdnnen Schéden vermieden werden.
Ihr Gerét ist mit einem System ausgerUstet, das automatisch anzeigt, wann es entkalkt werden
muss. Es ist auf einen Wasserhartegrad von 3 voreingestellt. Andern Sie diesen Wert, wenn Ihr
Wasser weicher ist.

Prifen des Wasserhéartegrades
Informationen zum Hartegrad Ihres Wassers erhalten Sie von Ihrem &rtlichen Wasserversorger.

Andern des Wasserhartegrades

J
1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in Driicken Sie gleichzeitig auf die
die Position ,AUS*. LEUCHTE und auf die GARZEIT-Taste.
Drehen Sie die Die Einstellung startet automatisch nach
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL, um die 5 Sekunden.
gewunschte Wasserhérte auszuwahlen. > Das Gerdt ist jetzt so programmiert,

dass es basierend auf der
tatsachlichen Wasserharte ggf. eine
Entkalkungs-Warnung ausgibt.

Display Typ PPM Fraﬂggts;iher Deutscher Hartegr.
(df) (°dH)
H1 Weiches Wasser 0-105 0-11 0-6
H2 Mittelweiches Wasser | 125 - 230 12-23 7-13
(Sta':jar q) Mittelhartes Wasser 250 - 350 24 - 36 14 - 20
H4 Hartes Wasser > 375 > 37 > 21
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ENTKALKUNGSMODUS

Wenn die Meldung (siehe Abbildung 1 unten) auf dem Display erscheint, muss das Geréat
entkalkt werden.

1 Schitten Sie 500 ml einer Mischung SchlieBen Sie den Deckel des
aus Entkalkungsmittel und sauberem Wasserbehalters, bevor Sie ihn wieder
Wasser in den Wasserbehalter. BezUlglich ins Gerat zurlickschieben.

des Mischverhaltnisses beziehen Sie
sich auf die Gebrauchsanleitung des

Entkalkungsmittels.
Drehen Sie den FUNKTIONSREGLER in SchlieBen Sie die Tur und halten
die Position ,AUS*. Sie die ENDZEIT-Taste und

die GEWICHT/TEMP.-Taste

3 Sekunden lang gedrtickt.
Das Gerat zeigt 50 Minuten an
und startet mit der Entkalkung.

» Reinigungs-Modus 40 min
» Spul-Modus 10 min
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ENTKALKUNGSMODUS (FORTSETZUNG)

7

Nach ca. 40 Minuten zeigt das Gerat Das Programm startet automatisch nach
,10:00“ an und stoppt den Betrieb mit 5 Sekunden.

einem akustischen Signal. Ein Spllmodus mit sauberem Wasser
Ziehen Sie den Behalter heraus und wird durchgefuhrt. Nach 10 Minuten ist
entleeren Sie verbliebenes Mischwasser. der Entkalkungsmodus abgeschlossen.

Reinigen Sie den Behalter mit Wasser
und beflillen Sie ihn bis zur Hochstmarke
mit sauberem Wasser.

Schieben Sie ihn zurlick in das Gerat.

» Wenn ,10:00" angezeigt wird,
mussen Sie den Spilmodus innerhalb
von 25 Minuten durchfihren. Tun Sie
dies nicht, wird die Einstellung nach
25 Minuten zurlickgesetzt und Sie
mussen den Entkalkungsmodus noch
einmal durchfihren.

Wenn der Vorgang abgeschlossen Offnen Sie die Tur und wischen Sie den
ist, ertont ein akustisches Signal. Ofeninnenraum mit einem trockenen
Entleeren Sie den Wasserbehalter und Tuch aus.

die Abtropfschale und reinigen Sie den
Behéalter mit Wasser.

Anmerkung

e Wir empfehlen Ihnen, NOKALK/DLS zum Entkalken des Geréats zu verwenden. NOKALK/DLS ist
ein auBerst effektives Entkalkungsmittel, das aus naturlichen, biologisch abbaubaren Subtanzen
hergestellt wird. Es ist nicht &tzend, nicht aggressiv und beeintrachtigt die Umwelt nicht.

Es ist nicht nur ein wirksames Entkalkungsmittel, sondemn verfligt auBerdem Uber eine antimikrobielle,
Hygiene férdernde Wirkung, was zur Hygiene der Komponenten im Innern des Gerats, zur Erhaltung
des Geschmacks der Speisen im Laufe der Zeit und zur Lebensdauer des Geréts beitragt.

e FUr spatere Entkalkungsvorgange mit NOKALK/DLS kann das Entkalkungsmittel Gber
www.atag.nl bezogen werden.

e \Wasser, das zum Dampfgaren verwendet wird, enthalt Kalzium und Magnesium. Aufgrund
von Erhitzung verdampft Wasser und nur die Schwebstoffe (Mineralien) bleiben zurtick (fir den
Menschen nicht schadlich).

e \Wenn der Entkalkungszyklus vor der kompletten Ausfiihrung abgebrochen wird, muss das
Programm neu gestartet werden.
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REINIGEN

- N
)
Y
R\

\ \ J

Reinigung des Ofeninnenraums.

» Mit einem neutralen, in SpUlmittel
getauchten Tuch Speisereste von
der Decke und von den Wanden
abwischen.

» \Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, mit einem feuchten Tuch
Speisereste von der Decke und
von den Wanden abwischen und
den Innenraum natUrlich trocknen
lassen.

» Selbst feste, schwierige Flecken
oder trockene Reste kdnnen mit
einem harten Schwamm entfernt
werden, nachdem 30 - 50 Grad
heiBes Wasser in den Innenraum
geschuttet wurde.

ATAG
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REINIGEN (FORTSETZUNG)

2 Reinigung von Ofenoberflache,
Bedienleiste und Fenster.

» Die Oberflache des Ofens kann
mit einem feuchten Geschirrtuch
abgewischt werden, gefolgt von
einem trockenen Tuch, um das
Wasser vollstandig zu entfernen.

» Beim Reinigen der Bedienleiste
keine Gewalt anwenden, denn sie
kann beim Reinigen beschadigt
werden.

» Das transparente Fenster mit einem
neutralen, in Spllmittel getauchten
Geschirrtuch reinigen und
anschlieBend mit einem trockenen
Tuch trockenreiben.

3 Reinigung des Wasserbehalters und
des Blechs.

» Mit einem in ein neutrales
Reinigungsmittel getauchten
Schwamm abwischen und
anschlieBend mit Wasser abspulen.

4 Reinigung der Zubehérteile.

» Mit einem neutralen
Reinigungsmittel abwischen;
anschlieBend abtrocknen und
wieder in den Ofeninnenraum
einsetzen.

» Beim Abwischen der Zubehorteile
mit einem Scheuermittel keine
Gewalt anwenden, da sonst die
beschichtete Oberflache beschadigt
werden konnte.

ACHTUNG:

e NIEMALS Benzen, Verdtnnungsmittel oder Metall-Scheuermittel zum Reinigen verwenden,
denn dies kdnnte zur Verfarbung oder Beschadigung der Oberflache fihren.

e Beim Reinigen kein Wasser auf das Gerat spriihen. Dies kann Stromschlage oder Feuer zur
Folge haben.

e \Wasserbehalter nicht zum Trocknen in direktes Sonnenlicht stellen. Dies kann Verformungen
oder Beschadigungen zur Folge haben.

e Trennen Sie fUr die Reinigung nicht willklrlich die Dichtungstir vom Ofeninnenraum.
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AUSSCHALTEN DES AKUSTISCHEN SIGNALS

1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL in Driicken Sie zum Ausschalten des
die Position ,AUS". akustischen Signals gleichzeitig auf die
GARZEIT- und die ENDZEIT-Taste,
und halten Sie sie drei Sekunden lang
gedrtickt.

Drlcken Sie zum erneuten Einschalten
des akustischen Signals nochmals
gleichzeitig auf die GARZEIT- und die
ENDZEIT-Taste, und halten Sie sie drei
Sekunden lang gedrickt.

[ & Y E—
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KINDERSICHERUNGSSCHLOSS

Das Kindersicherungsschloss des Ofens erméglicht lhnen, die Bedienleiste zu sperren,
sodass sie nicht versehentlich betatigt werden kann.

Sperren des Ofens:

AuTO

Drehen Sie die
MULTIFUNKTIONSAUSWAHL in die
Position ,AUS".

2
N
L L )

e

3 Auf dem Display wird ein
Schlosssymbol angezeigt;
dies bedeutet, dass alle Funktionen
gesperrt sind.

Entsperren des Ofens:

N

1 Drehen Sie die MODUSAUSWAHL
in die Position ,AUS". Drlicken Sie
gleichzeitig auf die DAMPFSTUFE-
Taste und die GARZEIT-Taste, und
halten Sie sie drei Sekunden lang
gedriickt.
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2 Driicken Sie gleichzeitig auf die
DAMPFSTUFE-Taste und die
GARZEIT-Taste, und halten Sie
sie drei Sekunden lang gedrickt.
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Auf dem Display verschwindet das
Schlosssymbol; dies bedeutet, dass
alle Funktionen entsperrt sind.



REINIGUNG IHRES DAMPFGAROFENS

Reinigen Sie lhren Ofen regelmaBig, damit sich kein Fett und keine Speisereste ansammeln
koénnen, insbesondere an den Innen- und AuBenflachen, der Tiir und der Tirversiegelung.

1. Reinigen Sie die AuBenflachen mit einem weichen Tuch und warmem Seifenwasser. Abspulen
und trocknen.

2. Entfernen Sie alle Spritzer und Flecken im Innenraum mit einem in Seifenwasser getauchten
Tuch. Abspulen und trocknen.

3. Um hart gewordene Speisereste zu l6sen oder Gerliche zu entfernen, stellen Sie eine Tasse
mit verdinntem Zitronensaft auf den Boden des leeren Ofens, und heizen Sie das Gerat mit
maximaler Energie fr 10 Minuten.

4. Waschen Sie den Innenraum aus.

Wichtig
e Achten Sie sorgféltig darauf, dass KEIN Wasser in die LUftungsschlitze gerat.
e Scheuermittel oder chemische Losungsmittel durfen KEINESFALLS verwendet werden.

e Achten Sie IMMER darauf, dass die Turversiegelungen sauber sind, damit sich keine Partikeln
ansammeln koénnen, die das korrekte SchlieBen der Tur behindern kdnnten.

LAGERUNG UND REPARATUR IHRES DAMPFGAROFENS

Reparaturen an dem Gerét sollten nur von einem qualifizierten Kundendiensttechniker
durchgefiihrt werden.

Wenn der Ofen einer Reparatur bedarf, trennen Sie ihn von der Stromversorgung und
wenden Sie sich an den Kundenservice von ATAG.

Halten Sie dabei die folgenden Informationen bereit:
e Die Modell- und die Seriennummer (an der Innenseite der Ofentiir)
e Einzelheiten zur Garantie
e Klare Problembeschreibung

Wenn der Ofen vorlibergehend gelagert werden muss, wéhlen Sie einen sauberen und
trockenen Ort, da Staub und Feuchtigkeit den Ofen beschadigen kdnnen.
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FEHLERCODES

Fehlercode Allgemeine Funktionen

TEMP SENSOR OPEN ERROR
( Tritt aufgrund eines defekten Sensors, falsch verlegter Kabel, eines defekten
( PCB und dann auf, wenn der A/D-Wert, der von MICOM wahrgenommen
wird, Uber 250 steigt.

TEMP SENSOR SHORT ERROR
] Tritt aufgrund eines defekten Sensors, falsch verlegter Kabel, eines defekten
e PCB und dann auf, wenn der A/D-Wert, der von MICOM wahrgenommen
wird, unter 5 fallt.

- TEMP SENSOR TARGET TEMP ERROR
o Tritt auf, wenn die Innentemperatur des Innenraums 30 Minuten lang die
vom Nutzer eingestellte Zeit nicht erreicht.

- - ABNORMAL TEMP SENSING ERROR

:— - |—“-= Tritt auf, wenn die Temperatur des Innenraums 10 Minuten lang Uber
- - 250 °C liegt.

— — EEPROM OPEN ERROR

:- -— '-l : Tritt auf, wenn die EEPROM-Kommunikation wahrend des ersten

Startvorgangs fehlschlagt.

— — EEPROM READ & WRITE ERROR
= EEPROM wird nicht verwendet.

STEAM SENSOR OPEN ERROR
10 Tritt aufgrund eines defekten Dampfsensors, falsch verlegter Kabel,
_ I | eines defekten PCB und dann auf, wenn der A/D-Wert, der von MICOM
wahrgenommen wird, fur 3 Minuten auf Uber 250 steigt.

STEAM SENSOR SHORT ERROR
] Tritt aufgrund eines defekten Dampfsensors, falsch verlegter Kabel,
eines defekten PCB und dann auf, wenn der A/D-Wert, der von MICOM
wahrgenommen wird, fur 3 Minuten auf unter 5 fallt.

NAK SIGNAL ERROR
O Das Nak-Signal tritt auf, wenn der erste Startvorgang mehr als 1 Minute
dauert.

COMMUNICATION ERROR
1 Tritt auf, wenn zwischen Haupt- und Unter-PCB mehr als 10 Sekunden lang
keine Kommunikation stattfindet.

KEY SHORT ERROR
— Dieser Fehler tritt auf, wenn eine Taste gedrlckt und mehr als 60 Sekunden
= lang gehalten wird.
- Er kann auftreten, wenn Wasser in die Bedienleiste eindringt oder sich
Staubteilchen auf dem Touchpad befinden.

Wenn einer dieser Fehler auftritt, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst von ATAG.
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TECHNISCHE DATEN

Modell SX4411BUU
SX4492BUU
Stromquelle 230V - 50 Hz
Leistungsaufnahme
Dampfgar-Modus 2800 W

Kuhlverfahren KUhlventilatormotor
Abmessungen
GroBe des Gerats: B 595 x H 454 x T 569,4 mm
EinbaugroBe: B 555 x H 445 x T 548,8 mm
Volumen 50 Liter
Gewicht
Netto 33 kg
Versand 36,5 kg
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ENTSORGUNG VON GERAT UND VERPACKUNG

C€
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Die Verpackung des Gerates kann dem Recycling zugefihrt werden
und aus den folgenden Materialien bestehen:

* Pappe

* Papier

« Polyethylenfolie (PE)

* FCKW-freies Polystyren (PS-Hartschaum)

* Polypropylen-Band (PP)

Diese Materialien sind umweltgerecht und nach den einschléagigen
behdrdlichen Vorschriften zu entsorgen.

Das Gerat ist mit einem durchgestrichenen Abfalloehalter markiert.

Dies bedeutet, dass die getrennte Entsorgung vorgeschrieben ist, um
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die offentliche Gesundheit
zu vermeiden. Wenn das Gerat auBer Betrieb genommen wird, missen
Sie es einer speziellen Entsorgungseinrichtung bei Ihrer Gemeinde oder
Ihrem Handler tbergeben.

Die getrennte Entsorgung ermdglicht dartiber hinaus die
Wiedergewinnung von Materialien, die bei der Fertigung dieses
Gerats verwendet wurden; dies spart Rohstoffe und Energie.

Konformitéatserklarung

Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte die einschlagigen
Europaischen Richtlinien, Entscheidungen und Vorschriften und die
Anforderungen der aufgeftihrten Normen erfullen.
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